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TMOLO |

DISPOSIZIONI GENERALI IN MATERIA DI IGIENE

Art. 1 - Regolamento comunale diigiene

Il Regolamento Comunale di Igiene stabilisce norme infegrative e
complementari alla legislazione nazionale e regionale in materia di salubritd igienica ed
ambientale tenendo conto delia realtd locale. noltre adegua le disposizioni generdli
alle particolari situazioni locali, in materia di;  salubrita igienica del teritorio, igiene
degli ambienti di vita aperti e confinali, igiene degli alimenti e delle bevande, profilassi
delle malattie infettive, vigilanza sulle professioni sanitarie. In - materia di igiene e sanitd
pubblica il Sindaco adotia i provvedimenti che comportano poter autorizativi o
prescrittivi o di concessione, ed emana le ordinanze contingenti ed urgenti ai sensi della

legge 08/06/1990 n. 142.

Art. 2 - Violazioni
Le violazioni dlle prescrizioni del presente regolamento , se non costituiscono

violazioni di legge diversamente sanzionate, sono punite con lammenda da L
50.000 a L. 200.000. Per lapplicazione delle contravvenzioni il Sindaco tramite | propr
utfici, applicherd le disposizioni di cui alle leggi 08/06/90n.142 e 24/11/1981 n 689 .

Art. 3 - Scrifti difensivi
I frasgressore, quando non abbia aderito alla oblazione in via breve, potra far

pervenire scrith difensivi al Sindaco entro 30 giorni daila contestazione o notificazione della
violazione.

Arl. 4 - Rimessione in pristino
Se la trasgressione arreca danno al Comune, it Sindaco pud ordinare al

trasgressore ad alla persona  civimente obbligata e solidamente responsabile, o
rimessione in  pristino o la eliminazione del danno entro un congruo fermine ditempo.

In caso di inadempienza, il Sindaco poird far eseguire gl interventi necessari
occorrenti per il ripristino, addebitandone il costo degii interventi al tfrasgressore.

Art. 5 - Vdlidita
Il Regolamento comunale di igiene ed ogni successiva modifica’ ed

aggiornamento, approvati dal Consiglio Comunale, entrano in vigore 15 giorni
dopo l'avvenuta pubblicazione della delibera allalbo pretorio del Comune, ed
hanno effetto immediato per tutte le situazioni, eventi ed aoiti di nuovo
presentazione. Le situazioni esistenti anomale dovranno essere adeguate entro 3
anni dalla data di enfrata in vigore del presente regolamento.

Art. 6 - Abrogazione norme precedenti
I presente Regolamento locale di igiene abroga tutte le norme precedent

contenute in aliri Regolamenti comundli incompatibili o in contrasto.
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Art. 7 - Potere di deroga
Il Sindaco, previa deliberazione del Consiglio Comunale e nel rispetio della

legislazione vigente, ha la facoltd  di concedere deroghe alle norme del presente

Regolamento.

Art. 8- Richieste e rilascio autarizazioni
le richieste di autorizzazione previste dal presente regolamento devono essere

indirizzale al Sindaco, con l'esservanza delle norme  di bollo, firmate dai richiedenti e -

corredate dai documenti eventualmente prescritti,
le autorizzazioni vengono rlasciate  con atto

competente.

redatto dallufficio comunale



TITOLO I
IGIENE DELL'AMBIENTE FISICO DI VITA

CAPO [° TUTELA DELLE ACQUE recepimento P.R.AA,

Art. 9 - Definizioni
Ai fini del presente regoiamento si definiscono:

1) _ACQUE BIANCHE ED ASSIMILABILE  vengono definite bianche le acgue
meteoriche quelle provenienti da falde idriche sotterranee. Vengono definite
assimilabili alle bianche le acque provenienti da scambi termici indiretti o
comunque conformi, a monte di qualsiasi trattamento, ai limiti di tabella A delia
Legge 10/05/1976 e con carico organico inferiore a 30 mg/l di C.0.D.:

2} ACQRUE NERE vengono definite nere le acque usate per le varie attivita del'uomo,
da insediamenti civili {bagni, WC., cucine, lavanderie, ecc.) e da insediamenti
produttivi, quando non conformi ai fimiti della tabella A della legge

10/05/1976 n° 319;

3) FOGNATURA PUBBLICA: una rete organica ed organizzata di collettori fognari
impermeabili realizzata e gestita da Ente Pubblico.

» FOGNATURA 'SEFARATA” dicesi "separala” la fognatura costfituita di due
differenti refi: una per le sole acque nere, definita fognatura nera, ed
una per le sole acque bianche, definita fognatura bianca.

o FOGNATURA UNITARIA" O " MISTA" : dicesi "unitaria” o "mista” la fognatura
costituita di una sola rete per le acque sia nere che bianche;

4) _IMPIANTO DI DEPURAZIONE  ogni struttura tecnica che dia luogo, mediante
applicazione di idonee tecnologie, ad una riduzione del carco inquinante del

iguame ad essa convagliato dai collettori fognari;

5] _MMPIANTO DI PRETRATTAMENIO: Ogni apparecchiatura atta a ricondurre lo scarico
nei limifi quali-quantitativi richiesti per limmissione, nella fognatura pubblica, framite

processi meccanic, fisici, chimici e biologici;

6) _SCARICH! DI INSEDIAMENTI CIVILE: quelli provenienti dagli insediamenti definiti
dall'art.1-quater, leftera b), della legge 8 ottobre 1976, n.690 e delle delibere del
Comitalo Inferministeriale 8 maggio 1980 e 28 genncaio 1983. A fini del presente
regolamento gli scartchi degli  insediamenti civili si definiscono e si suddividono in:



a) scarichi ditipo A quelli provenienti :
1) dagli insediamenti adibiti ad abitazione o allo svolgimento di attivita turistica,

sportiva, ricreativa e scolastica con esclusione dei laboratori didattic; -

2) da ogni alfra attivitd industriale, arfigianale, agricola o relativa a prestazioni di
servizi che, prima di- ogni- e  qualsiasi frattamento  depurativo, siano
caratterizatli da. parametri contenuti entro i limiti di cui alla seguente tabelia:

TEMPERATURA 30 °C
oH 4,5-85
SOLIDI SOSPES! 500 mg/!
C.O.D. 900 mg/|
B.O.D. 500 mg/!|
AZOTO TOTALE 80 mg/I
AZOTO AMMONIACALE | 30 mg/I
FOSFORO TOTALE 20 mg/l
TENSIOATTIVI 10 may/!
OLIl E GRASSI 100 mg/|

alti inquinanti qualora presenti, dovranno essere conlenuti entfro | limiti di
accettabilitd previsti dalla tabella "A" cilegata alla legge 10 Maggio 1975

n°319 e successive modifiche ed integrazion;;

3} dagli allevamenti ittici che si caratterizano per una densita di affollamento
inferiore a un Kg/mq di specchioc d'acqua o cui venga utilizzata una portata

pari o inferiore a 50 fifri/secondo;

b) Scarichi di fipo B:
quelli provenienti dalle imprese, singole o associate dedite ad allevamento di

bovini, e quindi, ovini, suini, avicoli e cunicoii che dispongono, in proprietd
o in conduzione, anche se iegati da un rapporto cooperativo o associativo
di almeno un ettaro di temreno agricolo per ogni 40 g.li di peso vivoe di

bestiame.

c} Scarichi di tipo C:
quelli provenienti da insediamenti adibiti ad atfivitd’ ospedaliere, sanitarie e di

ficerca.

7). SCARICH! DI INSEDIAMENTI PRODUTTIVE gii scarichi provenienti da futti dii
insediamenti diversi da quelii definiti al precedente punto é);

8) _SCARICO IN CORPO IDRICO SUPERFICIALE: recapito di reflui mediante apposito
collettore nel corpo idrco;

9) _SCARICO SUL SUQLO £ NEGLI STRATI SUPERFICIALI DEL SUOLO: recapito di reflui
nello strato superficiale di terreno ove hanno luogo fenomeni biochimici util
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alla autodepurazione, nonché sulle incisioni fluviali, forrentizie e del terreno
anche se sedi occasionali di deflussi idrici superficiali;

10) SCARICO_NEL SQITOSUOLO £ NELLE FALDE _ACQUIFERE SOTTERRANEE:
recapito di refluil mediante apposito manufatto che interessi direttamente i depositi
alluvionali sede dei corpi idrici  sotterranei (acquiferi freatico e artesiano) nonché
le formazioni rocciose al di sotto della copertura vegetale;

11) TITOLARE DFLLO SCARICO: il produttore di qualsiasi scarico proveniente da
insediamenti civili e/o produttivi;

12)_FABBRICATI ESISTENTI: sono quelli per cui & stata rilasciata la concessione edilizia
antecedentemente alia data di entrata  in vigore del presente regolamento;

13}_FABBRICATI NUQVF quelli per cui & stata rilasciata concessione edilizia per nuova
edificazione, risanamento o ristrutturazione successivamente alla data di entrata in

vigore del P.R.R.A.;

16) POLZETTO DISPEZIONE: manufatto predisposto per il controlio quali - quantitativo
delle acque discarico e peril prelievo  dei campioni, posto subito a monte

del punto di immissione nel corpo ricettore.

Art. 10 - Classificazione degli scarichi
Ai soli fini del presente regolamento, gl scarichi si distinguono in civili e produttivi. Gli

scanchi civili si distinguono in:

a)_ABITATIVE quelli conformi a quanto previsto alfarticolo precedente punto é)
lettera aj;

b) NON ABITATIV]: quelli conformi a quanto previsto all'articolo precedente punto
6) lettere b}, ¢, d).

Gl scarichi produttivi si distinguono in:

a} scarichi derivanti da impianti di depurazicne di cui all'art. 35 lettere b) e c} delia
L.R. 16/04/1985 n° 33;

b) scarichi non derivanti da impianti di depurazione e/o pretrattamento o dotati di
impianti diseconda categoria di cui allo  art. 49, comma 1, lettera b} della L.R.
16/04/1985 n° 33 cosi' come modificata dalla L.R. 23/04/90 n° 28 .

Art. 11 - Acque meteoriche
Le strade, le piazze e tutte le aree di uso pubblico debbonoe essere provviste di

idonee opere per il facile scolo delle acque meteoriche. Le acque meteoriche
provenienti dai tetti, cortill, € dai suoli di zona fabbricata debbono essere idoneamente
allontanate a cura dei proprietari. E vietato evacuare acque usate di qualsiasi fipo
mediante i pluvidli ed i condotti destinati alle acgue piovane.

E' parimenti vietato usare t pluviali come canne di esalazione dei fumi, gas e vapori.
| proprietari di terreni, qualunque ne sia f'uso e la destinazione futura, debbonoc conservarli
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costantemente liber da impaludamenti e inquinamenti ed erbacce qualora siano fonte
di inconveniente igienico.

Art. 12 - Deflusso delle dcque : o _
F vietato far defluire sul sucio, nel sottosuolo, nelle acque superficiali rifivti iguidi

provenienti dalle case di abilazione, spazi e focali di laboratori, stabilimenti, esercizi -
commerciali e simili, fatti salvi i casi espressamente regolamentati.  Le cunefte stradali
restano esclusivamente destinale  al convogliamento delle acque pluviall. B vietata
lesecuzione dei lavor nel sottosuolo, che ostacolino in alcun modo il normale deflusso
delle acque sotterranee.

E' pure vietato sbarrare od altimenti interceftare corsi di acgue superficiali anche
a scopo industriale, senza I'autorizazione degli Organi competenti. Questi possono far
sospendere l'esecuzione dei lavor che ostacolino |l naturale deflusso delle acque ed
ordinare i ripristino  dello stato preesistente e disporre i lavor necessarn per lo  scolo
permanente delle acque. In caso di inadempienza o di ritardo le autoritd competenti

provwedono d'ufficio, a spese dell' inadempiente.

| bacini per la raccolta di acque ad uso agricolo industriale, o sportiva, oltre a guanio
disposto negli arficoli che seguono per i casi specificafamente previsti, debbono avere le
parefi ed il fondo costruiti in modo  che sia impedito limpaludamento dei tereni
circostanti.

Da parte dei proprietan dovrdl essere posta in - atfo ogni precauzione aita a
prevenire incidenti e dovranno essere usali idonet mezzi di disinfestazione al fine di evitare
la moltiplicazione degii insefti.  Le acque stagnanii  nel femitorio del Comune [con
esclusione dei bacini naturali) debbono essere proscivgate a cura della proprietd dei

temreni interessati.

Art. 13 - Procedure per l'auvtorizazione allo scarico per insediamenti produttivi non

agrozootecnici sul suolo
La domanda di autorizazione ailo scarico, ai sensi delia legge 10.5.1976 N° 319 e
del Decreto Legislativo 27 gennaio 1992 n. 133, va presentata unitamente alla domanda
di cessione ediizia sic per i nuovi insediamenti produttivi che per quel soggeth ad
ampliamento, ristrutturazione o a diversa destinazione d'uso.  La domanda conforme dl

modelio allegato deve essere presentata all' autorita competente.

Arl. 14 - Procedure per l'autorizzazione allo scarico per insediamenti produttivi non
agrozootecnici in acque superficiali
La domanda di autorizazione allo scarico, ai sensi della legge 10.5.1976 N° 319 e
del Decreto Legislativo 27 genndic 1992 n. 133, va presenfata  unifamente alla
domanda di concessione edilizia sia per i nuovi insediamenti produttivi che per quell
soggetti ad ampliamento, ristrutturazione o a diversa destinazione d'uso.
La domanda conforme al modello A, allegalo, deve essere presenfafa:

Al Presidenle delia Provincia, quale autorits competente, se il refluo scaricato

contiene :

1) Composti organoalogendti

2} Composti fosforici

3] Composti organostannici

4) Mercurio e composti contenenti Mercurio

5) Cadmio e composti del Cadmio
6) Clii minerali persistenti ed idrocarburi di origine petrolifera persistenti



7) Materie sintetiche persisienti .
- Al Sindaco quale auforitd competente per le alfre tipologie di scarichi.

Art. 15 - Autorizzazione alio scarico in acque superficiali per gli insediamenti produttivi

conreflui contenenti specifici composti.
La domanda di autorizazione allo  scarco, df sensi dell'elenco i

delldliegato A del Decreto Legislativo 27 gennaio 1992 n. 133, per i refiui confenenti le
seguenti sostanze: '

1) I'seguenti elementi e loro composti:

ZINCO STAGNO RAME BARIO NICHEL
BERILLIO CROMO BORO PIOMBO  URANIO
SELENIO VANADIO  ARSENICO COBALTO  ARGENTO

ANTIMONIO  TALLIO MOLIBDENO  TELLURIO  TITANIO

2) Biocidi e derivati;

3) Sostanze con effetto nocivo sulfacqua;

4) Composti organosilicati tossici;

5} Composti inorganici del fosforo e fosforo elementare;
4} Olii minerali non persistenti;

7) Cianuri e floruri;
8) Sostanze sfavorevoli all'equilibrio dell'ossigene  quali ammoniaca e nitriti, deve essere

presenfata, in - affesa di  specifici interventi legislativi  regionali, al Sindaco e
successivamente ai provvedimenti previsti dagli artt. 3 e 8 del D. Legy. 133/92 alla

Provincia .

I} Composti organcalogenati;

2] Composti fosforici;

3) Composti organostannici;

4} Mercurio e compaosti contenenti Mercurio;

5) Cadmio e composti del Cadmio;

6} Olii minerali persistenti ed idrocarburi di origine petrofifera persistent;

7} Materie sintetiche persistenti.

- Sindaco quale autoritd competente, per le atire tipologie di scarichi,



Arl. 16 - Procedure per 'autorizzazione allo scarico per insediamenti di caratiere

agro-zootenico o _
La domanda di autorizazione allo scarico, ai sensi della legge 10.5.1976 N° 319,
va presentata unitamente  alla domanda di concessione edilizia sia per i nuovi
insediamenti che per quelli soggeti ad ampliamento, ristrutturazione o a diversa

destinazione d'uso.
La domanda deve essere conforme al modelle B, allegato, deve e

apposito guestionano( C ).

ssere completata da

Art. 17 - Procedure per l'auforizzazione allo scarico per insediamenti civili e

assimilabili recapitanti in pubblica fognatura . :
La domanda di autorizzazione va presentata unitamente alla domanda di

cessione o aulorizzazione edilizia per nuovi edifici e per quelli soggetti ad ampliamento,
rstrutturazione e soggetti a diversa destinazione d'uso, che comportino un aumento o una
modifica dello scarico, deve essere conforme a quanto stabilito dal Regolamento
Comundle di Fognatura. Lo scarico degli insediamenti civil in fognatura e sempre
ammesso, purché vengano osservate le norme del Regolamento di Fognatura

Comundle e le prescrizioni delfEnte gestore del pubblico servizio.

Art. 18 - Pubblica fognatura
Al fini dellindividuazione delle pubbliche fognature valgono le disposizion

contenule nelldllegato 4 della Delibera del Comitato dei Ministri del 4-2-77 e nella

delibera del Comitato dei Ministri del 30-12-1980.
Qualsiasi opera inferessante la pubblica fognatura non pud essere infrapresa senza

aver otfenuto la preventiva autorizzazione da parte della autorita competente.

Art. 19 - Procedure per lautorizzazione dllo scarico per insediamenti civili  non

recapitanti in pubblica fognaiura.
la domanda di autorizzazione va presentata unitamente alla domanda di

cessione o autorizazione ediizia per nuovi edifici e per quelli soggetti ad ampliamento,
ristrutturazione e soggetti a diversa destinazione d'uso, che comportino un aumento 0 Und
modifica dello scarico, deve essere conforme al modello allegato D.

Art. 20 - Modalita di smaltimento dei fanghi e dei liquami provenienti da fosse

settiche o imhoff di insediamenti civili e produttivi

Lo smaltimento dei fanghi biologici e dei liquami provenienti da fosse setfiche o
imhoff e dai pozi neri a tenuta  degli insediamenti civil, deve avvenire mediante gli
apposifi servizi predispostt a cura dellauforifa comunale, o in mancanza, da ditte

all'vopo autorizzate.
La destinazione dei suddetti fanghi e liquami deve essere un impianio di depurczione

ispondente alle norme della legge 10.05.1976 n. 319. Pud essere autorizato fo
smaltimento sul suolo agricolo, dlle stesse condizioni previste dalle specifiche norme del

presente Regolamento.

| fanghi ed i liquami provenienti da insedicmenti produttivi devono essere smalfiti in
apposito impianto di - depurazione: solo i fanghi ed | liquami assimilabiii a quelli civili
possono essere smalliti sul suolo agricolo,  alle siesse condizioni previste dal
presente Regolamento.  Ogni altra eventuale modalita di smaltimento di detti
fanghi e liquami deve essere specificatamente autorizzata dal Sindaco.



Art. 21 - Svuotamento fosse settiche .
Ad eccezione che nelle case isolate in aperta campagna, o nelle case

coloniche lo svuotamento di pozzi neri, fosse seffiche, fosse biologiche, fosse Imhoff fosse:

comunque denominate contenenti detezioni animali o umane puo essere fatto:

1) In qualsiasi momento in casi di comprovata necessitd e urgenza, dove sia infaccata
la salute pubblica o vi sia pericolo  immediato che cid possa avvenire (es.
tracimazione e/o spandimento di fiquami di fognatura in luogoe pubblico) o per lavori
di manufenzione da eseguire sulle fognature o loro condotte;

2} Negli altri casi [es. svuotamento periodico di vasche a tenuta) con il seguente
orario; Qre 7 - 9; nello stesso orano & pure consentito lo svuotamento di vasche

prospicienti negozi o luoghi di passaggio inteso di pedoni;
3) Ad esclusione dei giomi festivi e feste paesane;

4) Con sistemi di aspirazione dei liguami idonei a contenere spandimenti o
gocciolamenti nellevarie fasi di aspirazione e trasporto nonché idonei a contenere i

disagi ai cittadini {odor molesti, viabilitd, ecc..);

5) lLaddove esiste fognatura pubblica dinamica lintervento  dovrd  essere
preventivamente comunicato alfautorita sanitaria locale, la quale accerterd che
vuotamento dei pozz sopraccitali avvenga non per prevenire ma per vera e
confermata necessita e urgenza.

A tal fine & necessario che eveniudli deficienze di funzionamento delle fognature
domestiche vengano eliminate con adeguatac manutenzione alle stesse e non con

pericdici vuotamenti delle vasche.,
Cio in considerazione che la normalité dello scarico deve risultare dalla regolare

immissione dei liquami nella fognatura pubblica.

Art. 22 - Pozzi nen a perfetta tenuta: caratteristiche
I pozzi ner, ove ne sia consentita la costruzione, devono avere le seguent
caratteristiche:

a) impermedabilitd assoluta;
b) ubicazione In terreno libero, a valle dei pozz, tubature o serbafoi di acqua

potabile, ad una distanza dalle fondaziont e muri perimetfrali degli edifici, non
inferiore a 50 cm con interpaosizione di argilla o altro materiale impermeabile;
c} essere provvisti di adeguato sistema di sfiato.

Art. 23 - Divieto di scarico nel sottosuolo
Limmissione nel sottosuolo di acque di qualungue natura ed origine e

provenienza & tassativamente vietata, ad esclusione degli impianti di subbirigazione, che
dovranno comungue essere auforizzati.

Art. 24 - Scarichi occasiondli in corsi d'‘acqua, laghi, canali e simili

E' vietato lo scarico, anche occasionale, di rifivti solidi e liquami di ogni tipo in corsi
d'acqua, laghi, canali e simili. E' pure vietaio lavare automobil, cisterne e automezz di
ogni tipo con acque pubbliche, o farvi defluire i residui dei lavaggi stessi.

Arf. 25 - Attivazione dello scarico



10

I'attivazione di ogni nuovo scarico sintende autorizata dal giomo seguente alia
data di emissione dell'autorizzazione alio scarico.

Arf. 26 - Manutenzione, pulizia e riparazione dei manufath di scarico
La manutenzione, pulizia ed eventudliriparazioni dei manufatti di scarico, sono

affidate ai fitolar dello stesso, che sono pertanto responsabili del regoiare funzionamento. .
delle opere e vi provvedono a propric cura e spese. ‘
| titolari dello scarico sono inclire responsabili di ogni danno a ’rerzl derivante da caren’fe
manutenzione e pulizia o dalla mancata nporoz:one nonché da uso difforme dalle norme
del presente regolamento, dei manufatti di scarico.

E" facolit dellEnte competente ordinare ai fitolari esecuzione dei lavori di
manutenzione, pulizia e riparazione suddetti con lindicazione di un termine di ulfimazione,
trascorso il quale pud provvedere d'Ufficio, ponendo a carico del fitolare inadempiente |

relativi costi maggiorati del max. 7% per spese tecniche generdili.

Arl. 27 - Rilevazione dei consumi idrici
Gli insediamenti produttivi e civii che provvedono autonomamente

allapprovigio- namento idrico,devono darne comunicazione nella  domanda  di

aulorizzazione allo scarico.
Gli insediamenti non abitativi devono inoltre installare, a proprie spese, idonei strumenti di

misura su ciascuna fonte di prelievo.
Tali strumenti vengono sigillati o cura dellUfficio Tecnico delfAutoriia competente, che

pud sempre accedervi durante lo svolgimento dell'atfivita.
Gli insediamenfi che modificano le  modalfita di  approvvigionamento  idnco
successivamente alla domanda di autorizzazione,devono dame comunicazione

scritta enfro 30 giorni all' Autorita competentie al conftrollo.

Art. 28 - Elaborati di progetio delle opere di scarico per nuovi ihsedicmenfi di natura
civile

Gli elaborati di progetto delle opere di scarico sono preseniafi al Comune

contestualmente alla richiesta di concessione edilizia.

Gli elaborati predisposti in n° 3 copie, consistono in:

1) estratto catastale;
2] progetto dei manufatti di scarico, comprendente la planimetria dello stabile, in

scala non inferiore a 1:200, con indicazione  del percorso dei condofti della
fognatura interna, dei pozze’rﬁ dispezione, delle fosse Imhoff, di eventuali impianti di
depurazione, dei manufatti di scarico e/o delle opere disub - imigazione;

3) relazione deﬁogllo’fo indicante le modalitd esecutive ed i manufatti costituenti le
opere da eseguire e contenente i principali elementi indicativi delle carcrtteristiche

dellinsediamento quail:
a) numero e superficie degli appartamenti;
b) numero dei bagni, cucine, lavanderie e di eventuali alfr

producono scarichi;
elenco detfagliato delle evenfuali atfivitd commercial,

prestazione di servizi con scarichi civili;
d) fonte di approvvigionamento idrico ed ogni altra notizia utile @ carafterizzare le

acque di scarico previste.
La relazione sopra indicata, per guanto necessario, & corredata di calcoli idraulici ed

locali in cui si

c) artigianali e di

igienico - sanitari.



It

Gl elaborati sono softoscriti da un tecnico abilitato, regolarmente iscritto  all Albo
Professionale di competenza.

Art. 29 - Impianti di depurazione per Piani di Lottizzazione
Le nuove lottizzazioni dovranno redlizzare un idoneo lmpnon’ro cfi Trc:ﬁcmenfo

primaric e secondario, nel caso che non siano collegabili ad impianti di depurazione
pubblici. : : '

Art. 30- Insediamenti ObITOﬂVI esistent
Il Sindaco, con ordinanza da notificarsi ad ogni singolo interesscato, fissa i termini,

entro i quali gli insediamenti abitativi con recapito sul suolo, negl strati superficiali del suolo
0 in corpo idrico superficiale sono tenuli a presentare una refazione sullo stato di fatto

delle opere discarico.
in caso di difformitd del presente regolamento il Sindaco prescrive gli adeguamenti

opportuni, fissando il termine per la redlizzazione delle opere necessarie.

Art. 31 - Insediamenti civili non abitativi
il Sindaco, con ordinanza da nofificarsi ad ogni singolo interessato, fissa i fermini

enfro i quali gl insediamenti civili non abitativi privi di precedente autorizazione allo
scanco sono tenuti a presentare domanda di autorizzazione allo scarico con allegata una
dettagliata relazione, corredata di eventuali elaborati grafici, sullo stato di fatio delle
opere di scarico.

L'autorizzazione allo scarico & rlasciata dal Sindaco a seguito di verfica di
conformita delle opere a quanto previsto dal presente regolamento.
Il Sindaco in caso di difformitd, fissa i termini per la presentazione del progetio di

adeguamento con opportune modalitd.

Art. 32 - Esecuzione d'Ufficio del progetto
Trascorsi i termini previsti al precedente arficolo, il Comune provvede d'uificio, o spese

dellinadempiente, e stabilisce i termini per l'nizic ed il completamento delle opere.
Gli elaborati sono notificati allinteressato che deve provvedere, entro il fermine di 30 gg.,
al pagamenio delle spese tecniche relafive alla loro compilazione.

Art. 33 - Esecuzione d'Ufficio delle opere
Trascorso il termine stabilito per I'esecuzione delle opere i| Comune provvede

d'Ufficio. Ferma restando ogni altra sanzione di legge, anche pendle, le spese per
l'esecuzione delle opere sono addebitate allutente inadempiente, maggiorate del max.
7% per spese generdli e notificate allinteressato, che pud ricorrere nelle forme di legge.
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Art. 34 - Ammissibilita e limiti di accettabilit degli scarichi produttivi
Gli scarichi di insediamenti produtfivi con recapito sul suolo, negli strafi
del suolo ed in corpo idrico superficiale, devono rispettare i limiti indicati nelia

superficiali
319, fatto salvo il potere dell Autoritd competente,

tabella A della legge 10/05/76 n®
dimporre limifi piU restrittivi per i casi particolarn, in
volumi di acqua scaricata.

Tali limifi non possono essere conseguifi mediante diluizione con acque app
prelevate alio scopo.

Gli scarichi hanno di norma recad

ositamente

nito nei corpi idrici superficiali, qualora non sussista la
possibilitd di conveniente realizazione di tale modalita di scarico pud -essere autorizzato il
recapito sul suolo o negli strati superficiali del suolo, previo assenso O autorizzazione del
gestore del corpo ricettore delio scarico che ne fissa i limiti quantitativi di portata
da rispettare e previa indicazione della portata media giornaliera e annua dello

stesso.

Art. 35 - Auforizzazione allo scarico o esercizio
Per le utenze produtlive ['autorizzazione allo scarco definitiva €’ rilasciata

dopo i previsti accertamenti da parte del P.M.P. dell'ULSS n.10 nella fase fransitoria &'

sostituita da una autorizzazione provvisoria.
I’ aHivazione dello scarico & subordinata al rilascio della avtorizazione.
{'qutorizazione allo scarico & rlasciata dallautonta competente a seguitfo di esito

favorevole della documentazione presentata e dedli accertamenti eseguiti.

Art. 34 - Validita dell'autorizzazione
L'qutorizzazione allo scarico di sensi dell'art. 7 della L. 17.5.95 n. 172 ha validita di

quatiro anni ed & rinnovabile su richiesta dell’interessato. L'autorizzazione & revocatd ai
sensi della normativa vigente qualora venga acceriato linadempimento alle prescrizioni

impartite ed in parficolare guando si verifichi:

« mancato rispetto dei limiti di accettabilita,
« non osservanza delle prescrizioni eventualmente emanate anche successivamente al

rilascio dell'autorizzazione,
« inadeguata manutenzione delic scarico e degli eventuadl

depurazione,
» modifiche dei cicli produttivi che comportino cambiamenti delle caratteristiche quali -

quantitative dello scarico, rispetto a quanto indicato nella domanda di scarico.

i impianti di pretraftfamenio o

La iitolarita dellautorizazione allo scarico, sintende atfribuita allimpresa ed il suo

legale rappresentante assume gli obblighi ed i dirifti conseguenti.
La filolarita decade di diritio nel caso di cessazione o di trasformazione dell'attivitG

produttiva, che determini modifiche quali - quantitative dello scanco.
In caso di revoca o decadenza della fitolarita dellautorizzazione o norma di gquanto

sopra, limpresa che intende ripristinare lo scarice deve presentare nuova domanda.

Art. 37 - Norme tecniche per lo scarico
Lo scarico del iquame sul suolo o negli strati superficiali del suolo puo aver fJuogo

medianie dispersione o sub irmigazione drenata per scorimenta, ovvero mediante le
ulteriori metodologie indicate al paragrafo 2.6 della delibera del Comitato dei

Ministri 04/02/1977.

‘funzione degli inquinanti presenti e dei
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Nelle zone di dispersione i defussi superficiali non devono in nessun caso
avere carafterstiche di ruscellamento ed il rigonfiamento del terreno, a seguito
delle somministrazioni, non deve portare a degradazione della sua struttura.

A monte della zona di applicazione dello scarico, deve essere coshuito un pozetio
dispezione. ' :
L'ubicazione di tale pozzettd deve consentire un agevole accesso dl personaie
adibito al controllo. '

Art. 38 - Misurazioni quali - quantitative degli scarichi
In casi parficolari e motivati I'Autorité competente ha facolte dimpore

linstallczione nel pozzetto d'ispezione di uno strumento di misurazione delle portate.
L'Autorita stessa, ha facoltd dimporre i conirolli e le verifiche, atti ad accertare Ia qualitd
degli scarichi e la loro conformitd alie caratteristiche ed alle prescrizioni contenute
neil'autorizzazione allo scarico. :
Per casi particolari e motivati [Autoritd competente ha, altresl, la facolid dimporre
linstallazione di apparecchiature e strumenti di misura, conhollo e registrazione delle
caratteristiche qualitative tipiche dello scarico, con spese a carico dell'impresa.



CAPO I TUTELA DEL SUOLO

Arl. 39 - Igiene del suolo - Riferimenti legislafivi _
Tutte le nome sulligiene del suolo st infendono integrative della normativa

attuamente esistente a fivello statale e regionaie e si intendono vaiide fino alla
emanazione di nuove e specifiche normative a livelio nazionale e/o regionale. -

Art. 40 - Pulizia del suolo e degli spazi prospicienti la pubbilica vig
Coloro che per quakiasi fitolo, ne hanno l'uso, sono tenuli a provvedere

solidariamente alla pulizia delle aree, degli spazi, dei viali, dei corfili, dei passaggi di
ragione privata che i fronteggiano. | concessionar di suolo pubblico provvedono dlia

pulizia delle aree avute in concessione.

Art. 41 - NeHtezza Urbana
La raccolta, il frasporto e lo smaltimento dei rifiufi solidi urbani, come pure |a

nettezza del suolo pubblico, vengono praticati in conformité al regolamento speciale
vigenie sul teritorio comunale, di cui al D.P.R. n. 915 del 10.09.1982 e successive

modifiche e al Regolamento comunale di nettezza urbana.

E' vielalo spargere, depositare in recipienti aperti, od accumulare suf suolo pubblico o
negli spazi o terreni privati rifiuti di qualsiasi genere.

E consentito il fratfamento domestico del verde e residui organici. Cio deve avvenire in
condizioni tali che non arrechi danno alle abitazioni vicine, framite compostaggio e

accumulo in apposili contenitori.

Sard cura dei proprietar provvedere dlla puiizia dei terreni incolfi in zona abitativa ed in
particolar modo alla falciatura delferba, alla lotta contro topi, insetti ed altro anche in

zona agricola coltivabile.
E' proibito limpianto di scarichi non controltati.

L

Gh scarichi  controliafi, devono essere realizati con Fosservanza delle prescrizioni. Gii
impianti termici per la disiruzione dei rifiufi di potenzialita inferiore ad una fonnellata ai

giomo debbono anche offemperare dlle Leggi 15.07.1966 n. 615, D.P.R. 203/88 e
successivi regolamenti di applicazione.

Per tulti gli impianti valgono le norme contro linquinamento atmosferico  vigenti  in
materia di industrie insalubri e di impianti industriali. Negli scarichi, nei depositi e nei
luoghi di cemita e di utilizzazione deile immondizie e delle malerie fermentescibili ©
pufrescibili deve attuarsi a cura del gestore i frattamento obbligaforio contro le mosche e
la sistematica derattizazione con mezzi idonei.

'accumulo, la raccolta, il frasporto e lo smaltimentio di scorie radioattive, fatte salve le
competenze del Sindaco in materia di atiivites insalubri, & regolata dalle specifiche

norme di legge in materia.

Art. 42 - Detenzione di rifiuli pulrescibili - Divieto di canne di caduta

| titolari di laboratori di preparazione  di sostanze alimentan, di collettivita o
di mense collettive, i gestori di pubblici esercizi nei qguali si producono, si consumano O
si vendano generi alimentari che diano luvogo d rifiuti suscetiibili di rapida putrefazione,
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debbono provvedere dalla conservazione temporanea dei rifiuti solidi prodotti in appositi
conteniton di idonee capacitd.

[ itolari di atfivita ambulanti, sia che operino singolarmente o colleffivamente in mercati, -

fiere o simili, devono provvedere alla pulizia e al decoro deilarea occupata.

Art. 43 - Immondezzai

Per le localitd non raggiunte dal servizio pubbiicb di nettezza urbana i rifiuti solidi -

urbani devono essere recapitati in sacchi ben chiusi presso i centri di raccolta isfituiti dal
Comune. Il conferimento dei rfiuli dovrid essere fatto con le modalitd e nei perodi
stabiliti dallapposifo REGOLAMENTO COMUNALE DI NETTEZZA URBANA.

Art. 44 - Rifiuti cantieri edili e/o stradali

Considerato che irifiuti prodotfti allinterno dei cantieri edili sono in genere -

inerti o assimilati agli urbani, il loro smaltimento deve avvenire in conformita dei disposti
del D.P.R. 915/82. In particolare &' necessario che i cantier edili si dotino di apposito
confenitore (es. container} allo scopo di stoccare provvisoriamente i rifiuti diversi da quelli

inerti in attesa del foro avvio in impianti autorizzati.

Art. 45 - Obbligo di smaltimento di rifiuti
Coloro che hanno la proprietd o per quatsiasi fitolo hanno I'uso  di una area nel

caso-di rinvenimento , su tale areaq, dirifiuti, comunque classificati, hanno f'obbligo di
rmuoverli, anche se oaccumulafi clandestinamente da terzi. Lo smaltimento deve
avvenire nef modi previsti dal D.P.R. 915/82. Resta salva comunque la rivalsa nei

confronti def soggetto aufore dellillecito .

Art. 46 - Trasporto di materiale disperdibile sul suoio
Il trasporfo di materiali di facile dispersione (calce, sabbia, terra o aliro)

deve essere effettuato con veicoli e cautele tali da impedire la dispersione in aria ed |l
successivo imbrattamento del suolo pubblico.  Resta l'obbligo da parte del frasgressore

di rimediare al danno fatto.

Art. 47 - Norme per lo spargimento dei liquami zoofecnici [Applicazione DGR 26.6.92 n.

3733)
In tutte le fasi di smaltimento di cui al presente regolamento, gii operatori agricoli

dovranno rispettare le norme tecniche previste dalla L. 319/76 e L. R. 33/85, dalla Del.
Interm. 4/2/77 (all. 5), dalla Circ. 35/86, dalla L.R. 28/90 e dalia D.G.R. 26/6/92 n. 3733.

I temitorio Comunale di Sernaglia ricade in zona C  nel Piano Regionale di
Risanamento delle Acque (modifica dellallegato D D.G.R. 26 giugno 1992 n. 3733 "Norme
per lo smaltimento dei iguami’.

Larea &€ compresa nella fascia di ricarica degli acquiferi come individuata negli
strumenti di pianificazione regionale per ia tutela delte acque dallinquinamento.

In essa & consentita la distibuzione dei liquami, nelle aree ammesse allo smaltimenio,
(art. 2 del presente regolamento) nella quantitd massima comispondente a quella

prodotta da:

« 15 q.li di peso vivo di bestiame per ettaro di terreno utilizzato, per gli allevamenti avi-
cunicoli;

» 24 q.li di peso vivo di bestiame per ettaro di terreno utilizzato, per gl allevamenti di suini
e di vitelli a came bianca;
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30 q.li di peso vivo di bestiame per ettaro ditereno utilizzato per gli altri allevamenti.

per le zone definite ad alfissima vulnerabiliia i {imiti sONo rispettivamente di 9 - 12

- 19 g li per ettaro.

Peril calcolo del peso vivo di bestiame, si dovra far riferimento alla tabella allegata.
Allatto  della  comunicazione  alla Provincia dei  documenti  relativi ail'entita
dellallevamento, allubicazione, alla superficie interessata allo smaltimento, agl eventual
tormali affi di assenso allo spargimento, nonché dei piani di concimazione, e fatto
obbligo agli allevatori frasmettere copia dei suddetfi documenti all Amministrazione

Comunale.

Art. 48 - (diviet) _
I Piano Comunale di smaltimenio liguami zootecnici (Tav. 3.1 vincoli alla

distribuzione) stabilisce il divietc di sraltimento di liquami zootecnici ne seguenti casi:

» area dirspetio dalle singole abitazioni con raggio di m. 25, con possibile riduzione con
assenso degli interessati;

sona A B C D @ norma del P.R.G. con fascia di ispetto dim. 25;

luoghi di culto frequentaii: ared di rispetto con raggio di m. 100;

impianti sportivi, aree o verde pubbilico attrezzato m. 50;

cimiteri e monumenti; area di rispetto m. 50;
area di cave non riprisfinate all'uso agricolo: fascia di ispetto m. 20;

pozzi pubblici e privati di alimentazione ad uso civile: area di ispetto con un raggio di
m. 200 dal punfo di captazione (D.PR. 236/88).

terreni allagati, saturi d'ocqua e ghiacciafi;

corsi dacqua: fascia di rispetio di m. 10 per lato;

canaliin terra incassati: fascia di rispetto dim. 5;

viabilitts statale, provinciale e comunale: fascia di rispetto m. 5 per lafo;
Nel periodo trail 1 novembre e i 31 marzo la distribuzione & vietata nei giorni di

pioggia e nel giomo immediatamente successivo.

. * ® % & »

Art. 49 - stoccaggio)

| liquami vanno stoccati secondo quanto stabilito dalla D.G.R. 26/6/92 n. 3733

e comunque in vasche a tenuta stagna della capienza utile complessiva non inferiore a
recepire il quantitativo  di liquame prodotto dallinsediamento in 4 - - 4 mesi, in
relazione al fipo di allevamento ed in relazione alle esigenze colivrali delle singole

aziende.

Ud essere ridotta ad un periedo non inferiore @ 60

La permanenza effettiva p
Micolar frattamenti volti ad accelerare il processo di

giorni per i liquami soffoposti ¢ pa
maturazione degli stessi.
a stoccato in apposite concimaie a fenuta con muretto di

funzione della produzione dellallevamento e
te. nonché dotate di vasche di raccolta del

Il ietame non maturo v
contenimenio, dimensionate in
dell'utiizzo agronomico di detto fertilizzan

coldliccio.

' Art. 50 - [distribuzione dei liquami)
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Lo spargimenio dei liquami sul suolo agricolo & inteso come pratica agronomica
volta alla fertilizzazione dei terreni e pertanto deve avvenire nei modi e nei fempi piv
appropnati con lobbligo di osservare le seguenti regole:

e il percorso dei mezz che trasportano i liquami, dovra avvenire senza  perdita
alcuna nella sede stradale, né causare odori o esalazioni moleste e avendo cura
di evitare il fransito tungo le strade dei centri abitati: '

o alluscita dai fondi dovrd essere garantita la pulizia dei mezi di frasporto onde evitare
limbrattamento del fondo stradale: o

« dal 15 luglio e per tutto il mese di agosto lo spargimento potrd avvenire dalle ore 4
alle ore 10 su terreni softoposti ad immediata aratura:

« & vietalo lo spargimento nei giorni festivi:

« eccetto il caso di colture in atto, effettuato o spargimento delle deiezioni, si deve
procedere alla araturaimmediata e comungue non olfre le 24 ore in inverno e le
12 are nelle altre stagioni, dallinizio dello spargimento;

s |0 smaltimento dovrd essere  effettuato nel minor tempo possibile, con distributore
rasoterra e a bassa pressione, evitando in modo tassativo o smatfimento ripetuto

nello stesso appezamento:

» lo smalfimento dei liquami provenienti da allevamenii situali fuori comune, potrd
essere effetfuato nel rispetto delle norme sovracitale e previa presentazione
all Amministrazione Comunale della documentazione di cui all’ Art. 47.

Art. 50/BIS - SPARGIMENTO D! POLLINA
Considerato che nella realtd comunaie viene sparsa sy suolo agricolo una consistente
quantita di polliina derivante dagli allevamenti avicoli e ritenuio che uno spargimento
indiscriminato di detto ferfilizzante pud comportare fattori di inquinamento per le falde
acquifere e diffusioni maleodoranti, a guesta prafica agronomico si applicano olfre ¢
quanto prescriffo dai commi 1-2-3-4-5 dell'art. 50, le seguenfi dispaosizioni:

+ presso 'allevamento lo stoccaggio della pollina dovrd essere effettucio su platee
impermeabili con copertura delia massa in attesa dell'utifizzo:
« nel caso di accumuli in campagna si dovrd impermeabilizare 'area del deposito
temporaneo e coprire il concime organico in atiesa dell'intervento agronomico che
_comungue non dovrd prolungarsi oftre i 2 0 3 mesi:
e concimazioni agronomiche con poling gomaltrletami-dovranno  conformarsi,
. rigorosamente, alle corrette pratiche colturali, tenendo presente la tessitura dei terreni,
'+ le esigenze alimentari e |a fipologia delle colture praticate.

Art. 51 - {(deroghe]
I Sindaco, sentita la Commissione Ambiente e la  Giunta, su molivata richiesta, pud

concedere la deroga alle norme previste dagli artt. 2 e 4 del presente Regolamento.



ALLEGATO: TABELLA

PARAMETRI PER IL CALCOLO DEL PESO VIVO DI BESTIAME

TIPOLOGIA
1-Suini

Capo adulto pesante (da insaccato)
Capo adulto leggero {da carne)

Scrofa
Velrro
Magrone
Lattonzolo

2 - Bovini

Capo adulto

Vitellone o manzd
Vitello o manzetta
Vitello a came bianca

3 - Equini
Fattiice o stalione
Puledro da ingrasso

4 - Altri

Pecora o caprda
Capretta

Agnellone

Coniglio riproduttore
Coniglio da ingrasso
Gallina ovaiola
Pollo da ingrasso
Tacchino

Tacchina

PESO MEDIO IN KG

1 UCG suino = 100

70

180
250
30
14

500 =1 UCG bovino
300
120
140

700
200

60
35
18
3.5
1.8

N oo —

Art. 52 - Zona protezione punti di prelievo acquedotto comunale
Alfine di prevenire danni e nocumento alia salute pubblica e allambiente, nel

rispetto della normativa fissata dal C.P.R. 24/5/1988 n.236 concemente la qualita' delle
acque destinate al consumo umano, sono vietati | seguenti interventi, per un raggio di 200
metr nellintorno del punto di prefievo delfacqua: dispersione di reflui, fanghi e liquami
anche se depurati; ferimigazione sia chimica che organica; spandimento di pesficidi
fertiizzanti; apertura di pozzi; stazzo e pascolo di bestiame; stoccaggio, anche provvisorio,

di rfiufi reflui, prodotti efo sostanze

chimiche pericolose, sostanze radioaftive;

posizionamento di fognature e pozzi perdenti.

Arl. 53 - Raccolta di liquami zootecnici e costruzione bacini di accumulo
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I iquami zootecnici delle imprese agricole che effetfuano lo smaltimento dei
liquami sul terreno, dovranno essere raccolli prima delle spandimento in vasche o

perfetta tenuta.

Art. 54 - Tecniche costruttive delle vasche di accumulo e modalita di stoccaggio
Nella costruzione defle vasche di  stoccaggio, devono essere rispettate le

seguenti regole costrutfive:

« illiguame zootecnico deve essere raccolto e conservato prima dello spargimento
in vasche di accumulo a perfetta tenuta, al fine di garantire una idonea maturazione
la capacita’ vtile complessiva non inferiore al volume prodotto

al inseimesi di attivitd per gli allevamenti suinicolie avicoli:
b) in quattro mesi di attivita per gli alti allevamenti
c) nel caso che vengano adohate particoiar tecnologie di frattamento dei
iquami it fempo di permanenza pud essere ridotto sino a due mesi.
e Le stalle devono pertanto, al fine di permettere la maturazione essere dotate di

due vasche con le caratteristiche succitate.

Art. 55 - Controllo e riduzione del consumo di acque
E' fatto obbligo ai fitolari di  allevamenti zootecnici di adottare tuth gii

accorgimenti idonei aridurre il consumo di ccque da usare per il lavaggio dei locali di
allevamento delle deiezioni.

Art. 56 - Denuncia di modifiche e varazioni dellalievamento e del piano di
smaltimento dei liguami
Qualungue  variazione o modifiche delle caratteristiche quantitative e
qualitafive dell'allevamento zootecnico e del piano di smalimento e di utifizazione dei
iquami devono essere tempestivamente denunciati, a cura del fitolare
dell autorizazione all' Autoritd Provinciale e Comunale e Provinciale.

Art. 57 - Allevamenti di animali nei centri abitafi
Nei centfri e nei nuclei abitativi & vietato tenere animali di qualsiasi specie ad

eccezione di animali da affezione: cani, gatti, uccelli in gabbia, in numero limitato ed in
relazione dllo spazio disponibile, Detli animali se tenuti nelle abitazioni non devono
arrecare alcun disturbo al vicinato. | cani tenuti in giardini, cortili o altri spazi aperti non
devono essere causa di odori e rumori molesti ed il proprietario  curerd  che l'area
occupata dal cane sia mantenuta perfetiamente pulita.

Art. 58 - Cave
Lapertura, ta riattivazione, l'esercizio di cave e forbiere e il successivo  ripristino

sono disciplinate dall'art. 327 T.U. LLSS. R.D. 26.7.1934 n. 1265 & dal D.P.R. n. 915 del

10.9.1982.
le attivita estraltive devono essere operate nel rispetfo delle  prescrizioni emanate

allatto della concessione di escavazione e comunque in modo tale da non
determinare disagio alla popolazione e atterazioni quali - quantitative  dei corpi idrici

superficiali e sotterranei.

CAPO lf° TUTELA DELL'ARIA

Art. 59 - lgiene dell'aria: riferimenti legislativi
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le norme seguenti sulla tutela dellaria sintendono integrative  delia
normaliva attualmente esistente  a livelio nazionale e regionate.

Art. 60 - Nuovi insediamenti produttivi
Per la costruzione, latfuczione e la conduzione degliimpianti con emissioni in

atmosfera, si applicano le norme di cui dllo Legge 13.7.1966 n. 615 e successive
modificazioni, al D.P.R. 1541971 n. 322 ,al D.P.R. 24.05.1988 n. 203 e al D.P.R. 25 luglio
1991.

| fiolari di insediamenti produttivi, in occasione della richiesta di concessione edilizia o
dell'attivazione di un nuove impianto industriale, devono presentare al. Comune:

1) la copia, completa anche negli allegati, delia richiesta d  aulorizazione alle
emissioni presentata dlla Provincia e/o  alla Regione, nel caso che di impianti con

emissioni in atmosfera; _
2) una dichiarazione dalla quale si evinca che il ciclo produttivo, da affivarsi, non

comporta emissioni in atmostera o che rienfra tra le affivita ad inquinamento
atmosferico poco significativo.

Sono esclusi dal campo di applicazione della normativa citata:
« gliimpianti termici per it riscaldamento degli ambient;

« gliimpianti di distribuzione di carburant;;

« gliimpianti di produzione energia eletiica aliernativi.

sono esclust dall'autonzzazione preventiva alle  emissioni in guanfo  affivita  ad
inquinamento atmosferico poco significativo :

Pulitintolavaderie a ciclo chiuso , stirenie;

0

o lavorazioni meccaniche, che non effettuanc vemiciatura o trattamenti superficiali;

0 Rosticcerie e friggitorie;

o Aftivila estetiche e sanitarie cdoniotecnici;

¢ Laboratori orafi;

¢ Decorazioni ceramiche senza cotturg;

¢ Autofficine ed autolavaggi;

0 Lavorazioni fessili di cui allallegato 1 del D.P.R. 25 luglio 1991

¢ Cucine e mense;

0 Panetterie e pasticcerie con non pil di 300 kg/d di farina;

¢ lLaboratori fotografici

¢ Autorimesse;

¢ Silos materiali di cosiruzione:

¢ Hiografie;

¢ Impianti termici ufilizzali parzialmente net ciclo produttivo  con potenzialita infenori a
quelle precisate nellallegato 1 del D.P.R. 25 luglio 1991

¢ Stoccaggio e movimentazione prodotti petroliferi;

o Sfiali e icambi aria ambienti dilavoro,

¢ Impianti frattamento acque;

0 Gruppi elettrogeni di cuial D.P.R. 25 luglio 1991;

¢ Concerie e pelliccerie a circuito chiuso;

¢ Seconde lavorazioni vetro;

0 Produzione vetro con fomi eleffrici. Restano comunque salvi i provvedimenti

dell'Autorital Sanitaria Locale a menie degli artt. 215 e 217 def T.U. LLS3S. R.D.
97.7.1934 N° 1265 atfi a prevenire qualsiasi danno ¢ nocumento della salute pubblica.
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Art. 61 - Messa in esercizio di nuovi impianti produttivi
Limpresa , almeno 15 giomi prima  di dare inizio alla messa in esercizio d|

impianti che comportano emissioni in atmosfera, deve darmme comunicazione oltre G“G
Provincia anche al Sindaco det Comune.

Art. 62 - Confroflo sutie_em“g‘s'i‘é’ﬁ]"“““a ,
Il Comune & Gutorizato (i sensi défl'art. 9 comma | della L R. 160485 n. 33 &

dellart. 9 del D.P.R. 24.05.88 n. 203] ad/eseguire tuffe e ispezioni, i confroli e |
campionamenti n\enuh opportunlxgj terno degli insediamenti produttivi, sia  sulle
emissioni che sul Hipo’ dr‘ccﬁﬁbus’nbﬂe odoperofo ed anche sui residui delle combustioni.

A tale riguardo it Comune si avvaie delle s’rruﬁure tecniche dei Presidi e Servizi Multizonali e -
del Settore Igiene Pubblica ULSS. Quando per la complessite delle indagini necessarie
o per lurgenza della loro esecuzione le strutture  pubbliche non siano in - grado di
cormispondere alla richiesta defla Amministrazione Comunale, quest'ultima puo affidare
acceramenti tecnici ed analitici anche ad Istituti e Laboratori privati autorizzati, dando
comunicazione ali'lULSS competente delle risultanze (art. 9 comma 2 L.R. 16.04.85 n. 33).

In relazione ai  provvedimenti atfi al  contenimento e riduzione dellinquinamento
dellara, il Comune & legittimato aisensi dell'art. 38 della 1. 8.6.90 n. 142 « prescrivere
per le emissioni maggiormente degne di attenzione, delle analisi di autocontrollo con
una periodicitd che verrd  definita in funzione del grado di rischio anche presunto che

queste possono comportare (art. 7 D.P.R. 203/88).

E' in ogni caso vietato lincenerimento alfaperto e nelle caidaie, di gualsivoglia
sottoprodotto di lavorazione, residuo o rifiuto che proviene da una atfivitd produtfiva.
L'uso di combustibili non fradizionali per l'alimeniazione delle caldaie (es: residui della
lavorazione del fruciolare e similar, ad esclusione del legno vergine) deve essere
autorizzato aisensi deil'art. 13 capo Il "Combustibili” della Legge 13/07/66 n. 615.

Ogni condofto di emissione deve essere provvisto dei fori per il campionamento, come

previsto dal D.P.R. 15.4.71 n. 322.

Le ceneri provenienti dagli impianti di combustione essendo definite rifiuti speciaii ai
sensi del D.M. 14.12.92: [codice rifiuto HO010), sono soggette a tfutte le norme tecnico
amministrafive previste per la produzicne, io stoccaggio e lo smaltimento dei rifiuti

speciali.

Nel caso di trasferimento, ristrutturazione, messa in opera di nuovi processi che
comportano nuove emissioni, dovra essere presentata alla Provincia e al Comune, di
sensi del D.P.R. 203/88, la relativa domanda di autorizzazione.

Arf. 63 - Adempimenti amministrativiin campo igienico - ambientale da parte

delle imprese
Ai sensi deflart. 216 del T.U.LLSS. - R.D. 27.7.34 n. 1245, chiunque intenda atfivare

una attivitd definifa insalubre o sensi del D.M.S. 02.03.87, deve 15 giomi pima darne
avviso periscritfo al Sindaco, il quale, quando o ritenga necessario nellinterasse della
salule pubblica, e sentito il parere del S.I.P. dellU.LLS, pud vietarne la atlivazione o

subordinaria a determinate cautele.

Presso ogni impianto produttivo deve essere tenuta, a disposizione degli organi di
confrollo  preposti, tutta la documentazione relativa alle emissioni,  ai rifiuti speciali (in
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parficolare il registro di carico e scarico opportunamente aggiornato), e fufta la

documeniazione inoltrata agli Uffici tesa ad ottenere 'autorizzazione ad eventuali scarichi
idrici, nonché il provvedimento di autorizazione da parte dellAutorita competente.

| rifiuli speciali di gualsiasi genere devono essere sfoccati con le moddalitad previste in
materia di igiene ambientale: in parficolare non devono essere soggetti al dilavamento

mefeonco. -

Per lo stoccaggio dei rifiuti speciali definiti tossici/nocivi ai sensi del D.P.R. 215/82 e dalla
Del. Cl. 27.7.84, & necessario presentare alla Provincia l'opportuna  domanda  dfi
autorizzazione, con le modalitd previste dall'art, 2 della L.R. 23.4.90 n. 28,

| produttori di rifiuti speciali hanno inolire 'obbligo ai sensi dellart. 3 comma 3 della L.

. 9.11.88n. 475, di presentare dlla Provincia entro il 28 febbraio di ogni anno, i dafi relativi ai
rifiuti speciali prodotti e smatifi nellanno precedente.

Tale dichiarazione dovrd essere presentata su moduli conformi al modello pubblicato sul

D.M. 14.12.92.

Lo stoccaggio delle materie prime e/o dei rifivti infiammabil, deve avvenire con le

modailités previste dalle disposizioni vigenti in materia di prevenzione incendi.
Se nei processi di lavorazione sono adoperate sostanze tossiche, nocive o irritanti,

comprese nellelenco di cui allallegato del D.P.R. 19.3.56 n. 303, gli addetti a tali
lavorazioni devono soffoporsi a  visite mediche con  la  periodicita  prevista

nell'allegato stesso.

Inottre i- repari di lavorazione nei gual il livello di rumorosita pué comporfare livelli di
rischio per gl operatori, sono soggett alle norme di prevenzione previste dal D.L. 25.7.91 n.

277.

Art. 64 - Impianti fermici non soggetti ad aulorizazione ai sensi del D.P.R. 25.7.91
Leventuale altivazione ed uso di apparecchi di abbatiimento o di depurazicne
dei fumi sono soggetti ad apposita autorizzazione del Sindaco che prescrive eventuali

cauvfele da adottarsi.

Nei locdli desfinali a contenere focolai o depositi di combustibili, dovranno essere in
ogni caso, qualunque sia la potenza  calorifica  dellimpianto, assicurafi  livelli di luce
arfificiale non inferiore rispeffivamente a 100 ed a 40 lux, uniformemente distribuiti.

Art. 65 - Attivita che usano solventi organici non soggette ad autorizzazione ai sensi

del D.P.R. 203/88

Tutte le affivités produttive o di servizio che usano solventi organici di qualunque
natura devono essere dotate di idonei sistemi di capfazione e abbattimento delle

emissioni e non devono arrecare molestia o danno al vicinato.

Per le lavanderie a secco, i solventi devono essere recuperdati integralmente e e
eventudli fecce prodofte smallite framite i servizi autorizzati per i rifiuti tossici & nocivi.
L'eventuale presenza di emissioni derivanti dalla deodorazione dovra avvenire previo
trattamento di depurazione in modo tale da non costituire pericolo, danno o molestia
[es. non sono follerati sfiati in canne di esalazione comuni o canne fumarie, in fognatura

ecc..}.
Il Sindaco pud prescrivere, in ogni caso, eventuali cautele da adoffarsi.
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Arl. 66 - Aftivita  di verniciatura e/o di trattamento superficiale svolie allaperto.
Le aftivitd  di vemiciatura efo trattamento superficiale, svolte alfaperto ma -
collegate direttamente con un ciclo produttivo che normalmente viene condotio in -

un ambiente confinato, sono vietate.

Art. 67 - Serbdtoi di accumulo di prodotti chimici ,
| serbatoi di accumulo di prodotti chimici impiegati direttamente in CICII

produtlivi o in sosta presso grossisti o dettaglianti che vengono alimentati mediante
travaso da autocisterne o da fusti ed altri contenitori, debbono portare ben visibile un
cartello con lndicazione dei nomi d'uso o scientifici di tutti i composti della eventuale
miscela. Sugli stessi serbatoi devono inoltre essere leggibili le indicazioni di pericolosita
previste per gli automezzi di trasporto dei medesimi prodoifi ai sensi del D.M. 17.12.1977.

Per detli serbatoi devono essere previste idonee protezioni al suolo al fine di evitare che
la fuoriuscita accidentale e la rottura det contenitore causi lo spargimento dei prodotti.
Dette protezioni, mediante vasche a fenuta debbono essere di volume complessivo
pari a quello dei contenitori di cui sono a servizio, essere costruite a perfetfa fenuta e di
materiale non intaccabile dai prodofti chimici.

Contenitori di prodotti reatfivi (es. acidi e basi) debbono essere tenuti perfetfamente
separati mediante un muro  divisorio costruito, con la stessa moddiita delle protezioni
della cisterna. | serbatoi contenenti prodotti  facitmente evaporabili debbono essere
dotati di valvole di sicurezza e nel caso di prodotti tossici o nocivi di impianti ad
innesto automatico per o captazione ed abbattimento dei gas o vapori. Dovrd inolfre
essere evitata qualsiasi fuoriuscita di liquido o vapori framite sistemi di polmonazione in

cisterna.

Oltre a quanto previsto per le norme della prevenzione degli incendi, ‘e attivita che
detengono , impiegane e commerciano prodotti chimici, stoccandoli in serbatoi di

accumulo, debbono essere dotaii di:

estintore a mano contenente idonei prodotti estinguenti;
maschera antigas con filiro universale;
riserva prodotti assorbenti;

pronto soccorso dotato di:
a) manuale o schede di pronto soccorso in ragione di prodotti detenuti, tenuio in

luogo accessibile e di immediata consultazione;

b] bottigie contenenfi soluzioni tampone basiche e acide (es. acido borico e
bicarbonato di sodio)

c) bombole di ossigeno portatili;

d]  occhigli protettivi di laboratorio.

Art. 68 - Scarichi degli autobus cittadini
Gli autobus, delle reti di frasporto  urbano, devone essere forniti di fubi di

scappamento che emettono gli scarichi nella zona posteriore degli autoveicoli ed al di
sopra del tetto della cabina.

Art. 49 - Protezione di materiali frasportati da autocarri
Gli autocani che trasporfano  sabbia, argilla, terrame, ghigia, granagdlie e
materiale di rifiuto putrescibile e maleodorante, dovranno essere dotafi di adegudti
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mezzi di protezione e coperfura che impediscano la diffusione di polveri, odori e materiali
che possono rappresentare rischio e nocumento per la popolazione.

Parlicolan cautele dovranno essere adottate per gli autocarri che frasportano merci
pericolose. In questo caso si applicano le norme stabifite dagli artt. 352 eseg. del D.P.R.
4720 30.6.59 e dal D.P.R. n. 915/1982 e successive integrazioni & modificazioni.

Art. 70 - Accensione fuochi allaperfo
F vietato bruciare allaperfo pneumatici, residui di gomma, materie plastiche,

stracci, pellami, cascami vari o alti materiali che possono originare fumi- od esalazioni
tossiche o moleste. _

E  consenfito, solo nelle zone agricole, bruciare alfaperto matericle di  facile
combustione, che non provochi fumi od esalazioni tossiche o moleste, derivante
daltattivitas di coltivazione del fondo agricolo.  Nei centri abitati € comungue  vietafo

accendere allaperto fuochi di qualsiasi natura.
Per le alre zone non nominate nel presente arficolo, sono recepite fufte le norme che

derivano dalla legislazione vigente.
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CAPO IV TRATTAMENT!  ANTIPARASSITAR!

Art. 71 - Autorizzazioni, modalita di deposito e vendita
La materia & disciplinata da:
o L.30.41962n. 283, art. 5n);4
« DPR. 38.1968 n. 1255 (disciplina deila produzone del commercio e della venditd
dei presidi sanitari};
e D.P.R.9.5.1974 n. 424 che modifica Fart. 24 dei D.F’.R. precedente.

Art. 72 - Locali di deposito e vendita - mezzi di trasporio
locali da adibire a deposito e vendita dei presici sanitar, oftre che a nspondere

ai requisiti di legge, devono:

a) essere isolati da case di abitazione;

b} essere separati da locali di deposito e vendita di sostanze alimentari;

c) essere dotati  di aperture esterne protette che consentano un continuo ricambio
dell'ariq;

d) disporre di abbondante acqua potabile corrente;

e] disporre di un vano o di armadi ove tenere chiusi a chiave i presididif e Il classe con
bocche o collegati a bocche d'aerazione esterna ben profette a mezo grata @

maglie fitte o reficella.

E' consentita deroga alle disposizioni di cui ai punti a) e ¢} perinegoz di vendifa che
detengono modesti quantitativi, che non danno luogo alla produzione di odori - o
esalazoni moleste.

Su carri, vagoni ed ogni altro mezo di locomoziong, non possono essere corfempora-
neamente frasportati presidi sanitari ed alimenti, bevande ¢ loro imballaggi. | presidi
sanitan debbono essere tenuti separati dai  prodotti specificati al comma precedente
anche durante le soste tecniche nei magazzini delle agenzie di frasporto o viaggio.

Art. 73 - Modalitda d'uso
Vacquirente dei presidi sanifari di | e I classe & responsabile  della

conservazione e del modo in cui il prodotto viene utilizzato, in particotare deve curare
che:

a) il prodotio sia conservato fino al momento delf'uso in un luogo chiuso a chiave e
non accessibile ai ragazzi e alle persone esfranee allazienda, e mai in locali in cui
siano immagazzinate sostanze alimentan e mangimi;

b} i contenitor vuoti vengono conferiti ad appositi centri di distruzione e in caso di loro
mancanza con metodi approvati dal Settore di Igiene Pubblica.

c) durante la preparazione delle miscele e la loro ufilizazione vengano atfuate iutte
le cautele atte ad evitare infortuni sia a terzi che allo stesso operatore.

A tal fine si deve:
« far apporre carfelli con l'avvertenza Terreno o Alberi irattatli con prodotti velenosi;

» evilare che, irrorando alberi vicini o strade o case, quesie vengano bagnate
dalla nube contenente il presidio sanitario o che vengano raggiunfe da esalazioni
che siano dannose o soltanto moleste;
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« controllare che la raccolta o limmissione al consumo del prodotto frattato
avvenga solo dopo che sia trascorso il periodo di sicurezza prescritto dalla Legge
e riportato nelle istruzioni allegate alla confezione del presidio utilizato;

« esigere alloperatore di non mangiare o fumare durante f'utilizazione - di un
presidio sanitario, e di adoperare tuta idonea, guanti, occhiali, maschera e filiro e
quantaltro eventualmente prescritto nelle avvertenze e moddalita . d'uso riportate
nell'elichetta allegata alla confezione del prodotto usato; st deve  aliresi esigere:
a lavoro ultimato un'accurata pulizia della persona e la custodia adeguata deg
abiti da lavoro e degli attrezzi.

Lle acque di lavaggio dei recipienti ufilizzati nelle operazioni di iroramento, devono

essere sparse con le stesse modaiitd utilizzate per lroramento.

d) Tenere un registro con l'annotazione della data del trattamento, il presidio
impiegato, le dosi e i mezzi meccanici impiegati e le colture fraftate. Tutti - gi
accorgimenti sopra specificati  debbono  essere osservati anche nelle fasi  db
preparazione e ulilizzazione dei presidi sanitari di il e 1V classe.

Essendo questi prodoti esenti da particolari vincoli per lacquisto e la custodia,
eventuale inosservanza delle cautele sopra prescritte sard imputata alloperafore,
eventualmente in solido con il proprietario del terreno e con l'acquirente del

presidio sanitario.

Art. 74 - Impiego con mezzi aerei
L'impiego con mezzi aerei per frattamenti antiparassitari deve essere OuTorlzzo’ro

sulla base delle norme  eventuall amministrative impariite dalla regione annualmente. |
trattamenti anfiparassitari con  mezzi acerei devono essere effetfuali secondo le
prescrizioni de! Ministero della Sanité (confenute nella nota del 10 novembre 1979 n.
705/44, 6/11/2/136 e secondo il parere emesso dalla Commissione Consultiva il 4 marzo
1980) che ammetiono fuso di tali mezzi per trattamenti con formulati a base di principi
attivi di 1 e IV classe di cui al D.P.R. n. 705/44.78/3/82-10/2847 del 18 maggio 1982
contenenti o con aggiunta di coadiuvanti ad azione anti deriva ed anti evaporante.

Arf. 75 - Superfici da trattare: caratteristiche
lHratamenti con mezzi aerei sono consentiti esclusivamente sulle culiure indicate

nella nola su citata del 18 maggio 1982 (vite, olivo, pioppo e ceredl) su estensioni
coltivate a monoccltura.
le superfici di terreno a monocoltura devono essere sufficienfemente estese (parcelle
configue dell'ordine di grandezza di 7-8 ettaro per frattamenti con elicotteri e 20 eftari
per frattamenti con aerei) che topograficamente  ed orograficamente siano idonee a
consentire i traftamento evitando la  deriva e la contaminazione ambientale olire |

confini stabilifi.

Qualora in tali aree siano presenti piante isolate o limitate colture diverse, & necessario
che il colivatore sia formalmente avverlite da parte dell'operatore che i presidi sanitari
ammessi al trattamento aereo sono  di massima  incompatibili con tali coftivazioni
secondaiie e pertanto i prodotfti di gueste ulfime non possono essere destinati
allalimeniazone ed alla commercializazione, La  suddetta comunicazione formale
controfimata  dal coltivatore, deve essere acquisita alfatfo della autorizazione del

frottamento.

Nellinterno dellarea da trattare le zone sensibili {abitazioni, sorgenfi, corsi d'acqua,
allevamenti di besfiame, di api, di pesci, ecc.; strade aperte al fraffico ecc.) devono
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essere tenute ad almeno 150 metn dalla finea di volo prevista ed il sorvolo & ammesso
senza frattamento e nel rispetto di una quota non inferiore a 60 medtri.

Art. 76 - Trattamento con mezzo aereo: caratieristiche '

Il fraltamento deve: essere effetfuato in modo che il pilota possa fruire di mezi

idonei  a terra {contrassegni di confine e di zone di rispetto, maniche a vento, fumi
fraccianti e simili) che gli consentano di contenere la deriva e di ottenere un
frattamento valido ed efficace, nonché di disporre di un collegamento radio con la
base. _
La base deve essere fornita di un anemometro, di un fermometlro & di un igrometro,
inoltre di idonee apparecchiature per la preparazione dei prodotti da irorare. Devono
essere usafi dispositivi di erogazione che producano nebbie costituite per aimeno il 95%
da gocce delle dimensioni di non meno di 106 micron.  Si infende pertanto esclusa la
distribuzione a basso ed ultra basso volume.  La distibuzione deve avvenire con
fraiettorie di volo ed alle minime  altezze e velocitd compatibili con la protezione della
deriva, la sicurezza del volo e l'efficacia del frattamento.

Art. 77 - Infervallio di agibiiita
Lintervalio di agibilitd di un appezzamento trattato & di 48 ore.

Art. 78 - Athvita di vigilanza
Al S.ILP. dell'ULSS spetta il controllo e la  vigitanza e la possibilitad di svolgere

controli e prelevare campioni  det prodotti ufilizzati.,  Qualora si riscontri Iimpiego di
sostanze non autorizzate, si deve disporre il sequestro cautelativo delle sostanze suddette.
Nei casi invece dirscontro di iregolantd neil'esecuzione delle operazioni, si puo disporne
la sospensione. In entrambi i casi deve essere data comunicazione immediata al Sindaco
e ail Presidente della Giunta Regionale per la conferma dei provvedimenti urgenti

adotati.
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CAFPO V DECORO ED OE’D/NE DEL C‘ENT/\’O ABITATO

Arl. 79 - Disposizioni generali : _
Tutte le cose, | manufatt, iluoghi pubblici, aperti o esposti al pubblice,

debbono essere tenuti costantermente puliti ed in uno stato decoroso. E' pertanto vietato
qualsiasi forma di - imbrattamento, danneggiamento, deturpamento del sucfo e degl
edifici, anche se dipendenie daincuria. Ai frasgressori, olfre alla sanzione pecuniaria &
fatto obbligo di provvedere alripristino o allo siato decoroso precedente.

Art. 80 - Pulizie delle aree date in concessione e davanti ai negozi

E proibito agli esercenti negozi, pubblici esercizi, chioschi, botteghe,
labaratori e simili, ai venditori ambulanti e a quant'alti occupino a qualsiasi fitolo area
pubblica di gettare, lasciar cadere o dar causa che cada alcun residuo o rifivto atto a

danneggiare o sporcare il suolo pubblico.

Art. 81 - Atti contrar al decoro e alla decenza
In fuogo pubblico & vietato compiere atfi contrar al decoro e alla decenza. E

vietato aliresi i nuoto ed i bagno nei comsi d'acqua scorenti lungo le strade e nelle
pubbliche fontane. E' inolre vietato sedersi nelle aivole, nei gradini dei monumenti o
altri edifici, sulle catenelle, sui corrimano, sui parapetti del ponti, arrampicarsi sui pali,
sulle inferriate, sugli edifici, sdraiarsi o salire coi piedi sulle panchine.

Art. 82 - Manutenzione degli edifici
| proprietari o i locatar di edifici debbono  tenere in buono staio  di

conservazione le porte, i serramenti, le vetrate, 'androne, e scale, le inferriate, le tende
ed ogni dlifra cosa esposta alla pubblica vista.  Debbono curare che sic sempre
garanfita una sufficiente iluminazione degli accessi, delle scale e dei passaggi di uso
comune aperti al pubblico. Essi hanno alfresi  fobblige di  provvedere ai restaun
dellintonaco ed alla tinteggiatura, alla pulizic delle targhe e dei numeri civici. |
propiietart dei fabbricati hanno I'obbligo inoltre di tenere in buono state di efficienza le
grondaie ed i iubi di gronda fino al suclo. Sono fatte salve le norme del regolamento

edilizio e di quanto previsto da articoli successivi.

Art. 83 - Lavatura ed esposizione di biancheria e panni.
La biancheria, i panni e gli indumenti, i tappeti e simili non pofranno  esser favati,

sciorinati, disfesi o appesi  fuor dei luoghi privali o dei luoghi stabiliti dall' Autorita
Comunale. F pertanto vietato distendere o appendere gli oggetti suddetti alie finestre,
terrazzi o balconi prospicienti la pubblica via. E' consentito eseguire le operazioni di cul
sopra nei luoghi interni purché non si provochi gocciolamenio su area  pubblica o su

pertinenze alirui.

Art. 84 - Batlitura di panni e tappeli
E' vietafo scuotere, spolverare e battere su suolo pubblico o dalle finestre

tappeti, indumenti, stucie, stracci, materassi e simili.  Tali operazioni sono consentife dalie
ore 07.00 alle ore 10.00, se compiute con le dovute cautele, per quelle abitazioni che

non hanno apertfure inferne.

Art. 85 - Pulizia di anditi, velrine e negozi.
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La pulizia di anditi, - vetrine, soglie, ingressi e marciapiedi anfistanti i negoz deve
essere eseguita senza sollevare polvere ed in modo da non recare molestia o infralcio ai
passanti.

Art. 86 - Altri atti vietati - :
In tutio it territoric comunale resta altresi vietato in luogo pubblico:

1] eseguire la pulizia di persone, cose o animal;
2) gettare o lasciar cadere carta, liquidi o altri oggett;
3} manomettere o danneggiare fiori e piante.
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CAPO VI TUTELA DAL RUMORE

Art. 87 - Campo di applicazione
Il presen’re arlicolo recepisce il D.P.C.M 1 Marzo 1991 e individua nel Tern’rono

comundle le varie zone a diverso livello di protezione acustica ,descritte nelf'allegata

planimetria.

Arl. 88 - Limiti delle emissione sonore

| livelli sonori ammissibill, sotio riportafi, siidenfificano nelle seguenti zone:

CLASSE ' AREE PARTICOLARMENTE PROTETTE.

Rientrano in questa classe le aree nelie quali la gquiete rappresenta un elememo di
base per la loro uliizzazione: aree scolastiche, aree destinate  al rposo ed dlio

svago, parchi pubbiici, ecc.

CLASSE If: ARFE DESTINATE AD /SO PREVALENTEMENTE RESIDENZIALE.

Rientrano in questa ciasse le aree urbane inferessate prevalentemente da  traffico
veicolare locale, con bassa densita di popolazione, con limitata presenza di attivita

commerciali ed assenza di attivitd industriali ed arfigianat,

CLASSE #l: AREE DI TIPO MISTO.
Rientrano in questa classe le aree urbane interessate da tratfico veicolare locate o di

attraversamento, con media densitd di popolazione con presenza di attivita
commerciali, uffici, con limitata presenza di aftivita  artigianali e con  assenza di

attivitd industrigili.

CLASSE IV ARFF DI INTENSA ATTIVITA UMANA
Rientrano in questa classe le aree urbane e limitrofe, con elevata presenza di attivitdy

commercidli e peril iempao libero, uffici, con presenza di atfivita produttive, le aree con

limitata presenza di industrie.

CLASSE V - AREE PREVALENTEMENTE INDUSTRIALI
Rientrano in questa classe le aree interessate da affivitd industriali e con la presenza di

qualche insedicmento abitativo.

CLASSE VI AREE ESCLUSIVAMENTE INDUSTRIALI
Rientrano in questa classe le aree esclusivamente interessate da atffivita industriali

e prive diinsediamenti abitativi.
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VALORI DEI LIMITI MASSIMI DEL
LIVELLO SONORO EQUIVALENTE {Leg A)
RELATIVI ALLE CLASS! DI DESTINAZIONE D'USO
DEL TERRITORIO DI RIFERIMENTO

Limiti massimi

[Leqin dB [A]]
(CLASSI DI DESTINAZIONE TEMPI DI RIFERIMENTO
D'USO DEL TERRITORIO Diurno Notturne
| - Aree particolarmente protetie ' 50 40
Il - Aree prevalentemente residenziali 55 45
Il - Aree di fipo misto , 60 50
IV - Aree diinfensa attivitd umana 65 55
V - Aree prevalentemente industriali 70 60
Vi - Aree esclusivamente industriali 70 70

Art. 89 - Tempi di riferimento
Sono fissati per la determinczione dei livelli sonori i seguenti tempi di riferimento:

o PERIODO DIURNO dalle ore 06.00 alle ore 22.00
« PERIODO NOTIURNO dalle ore 22.00 alie ore 06.00

Art. 20 - Strumentazione
Devono essere ufilizzati strumenti di misura almeno di classe | come definiti negli

standard LE.C. {International Electrotechnical Commission) n. 651 del 1979 e n. 804 del
1985; le misure devono essere eseguite con un misuratore di fivello soncro {fonometro)
infegratore o strumeniazione equivalente.

Si deve poter procedere anche a misura dei livelli sonari massimi con costante di fempo
"slow" ed "“impulse" ed all'analisi per bande di terzo d'ottava.

Art. 91 - Rilevamento del Rumore
It nlevamento deve essere eseguifc misurando il livello sonore  confinuo

equivalente ponderato in curva Alleq A} per un tempo di misura sufficiente ad otftenere
una valutazione significativa del fenomene sonoro esaminato.

Per le sorgenti fisse tale rilevamento dovr&, comunque, essere eseguito nel periodo di
massimo disturbo non tenendo confo di eventi eccezionali ed in comrispondenza  del

luogo disturbato.

[l microfono del fonometro dev'essere posizionate a metri 1.20 -1.50 dal suolo, ad
almeno un melfro da alfre superfici inferferenti (pareti ed ostacoli in genere), e deve
essere orientato verso la sorgente di rumore la cui provenienza sia identificabile.
L'osservatore deve tenersi a sufficiente distanza dai microfono per non inferferire con fa
misurd. La misura deve essere arrotondata a 0.5 dB.

Le misure in esterno devono essere eseguite in condizioni metfeorologiche normali ed in

assenza di precipitazioni atmosferiche.

1} Per misure in esterno
Il microfono deve essere munito di cuffia antivento. Nel caso di  edifici con

facciata « filo delia sede stradale o di spazi liber, il microfono dev'essere collocato a
metr uno dalla facciata stessa. Nel case di edifici con distacco delia sede stradate o
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di spazi liberi, i microfonc dev'essere collocato a metri uno dalla perimetrazione
esterna dell'edlificio.
Nelle aree esleme non edificate, i rilevamenti devono essere effeftuali in
corispondenza degl spazi utilizali - da persone o comunita. §i deve effeftuare  la
misura del livello di rumore ambieniale e confrontarla con i limiti di esposizione di cui
“alloart. 2 dicui al presenfe decreto del Presidente del Consiglio dei Ministri.

2) Per misure all eremo di ambienti GblTohw
Il ilevamento in caso di sorgentt esterne all ed;ﬂcuo deve essere esegudo a finestre

aperte, ad un metro da esse.
Fermo restando quanto contenufo nel precedente punto 3 per quanto riguarda |l
rilevamento del liveillo assoluto di rumore, per il rilevamento del livello differenziale  si
deve effettuare la misura del rumore ambientale (definitc nellallegato A al punto 4)

e del rumore residuo (definito nellallegato A al punfo 3).

La differenza fra rumore ambientale e rumore residuo vend confrontata con i limifi
massimi differenziali di cui al presente decreto. Qualora il livello del rumore ambientale
misurato a finestre chiuse sic inferiore a 40 dB{A) durante il periodo diurno e 30 dB(A)
durante il periodo noftumo, ogni effetto di disturbo del rumore & ritenuto trascurabile e,
quindi, il ivello del rumore ambientale rilevato deve considerarsi accettabile.

Inolfre valori di rumore ambientali superior a 60 dB(A} durante il periodo diumo ed a 45
dB{A) durante il periodo nottumo non devono comungue essere considerati accettabili
ai fini dell’applicabiiita  del criterio del limite massimo differenziale, restando comungue
valida l'applicabilita del criterio stesso  per livelli di rumore ambieniali inferion ai valori

sopradeth.

Art. 92 - Presenza di Rumore a tempo parziale
Esclusivamente durante il tempo di riferimento relativo ol periodo -diumoc

[come definito  al punio 11 delfalegato A del DPCM 1 marzo 1991).s1 prende in
considerazione la presenza di un rumore a tempo parziale nel case di persistenza del

rumore stesso per un tempo totale non superiore ad un'ora.
Qualora il rumore a tfempo parziale sia compreso fra Th e 15 minuti il valore del rumore

ambientale, misurato in Leg[A) dev'essere diminuito di 3 dB(A};, quadlora sia inferiore o
15 minutiil Leq{A) dev'essere diminuito di 5 dB(A).

Art. 93 - Sistemi di allarme
Per le emissioni sonore provenienti da sistemi di allarme, non si applicano i limifi del

presente regolamento, ma la durata di tale emissione non pud superare il periodo di 15
minuti.

Art. 94 - Previsione di impatto acustico
| nuovi insedicmenti produttivi e quelli esistenti soggefti o  modifiche ©

ristrutturazioni, anche del ciclo tecnologico, devono presentare idonea documentazionse
di impatio acusticoTale documentazione , dovra' essere redatta da un esperto
qudlificato, ¢ sensi delle norme in vigore, e lener conto anche delle certificazioni
delle varie macchine poste in essere i sensi delf'art. 46 del Decreto legislativo n. 277,

La relazione inoltre dowvia’ contenere  informazioni  sulle caratteristiche  acustiche
dell'edificio, sulia collocazione di eventuali macchine e o fonti di rumore all'esterno, sui
sistemi di insonorizzazione che si intendono adottare e sugli orari di ulilizo delle singole

apparecchicture.
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Art. 95 - Deroghe
Nei casi sotto specificati sono ammesse le seguenti deroghe:

a) VIABILITA'  per le strade comunali e provincidli, sottoriporiate viene ammesso, in
deroga d limiti di zona indicati nella carfografia, un possibile superamento - pari @
dB(A) é per una fascia di metri 10 dal ciglio della stessa via .

b} AREE AGRICOLE &' possibile in deroga di limiti del presente piano effettuare nelle
zone definite agricole dal P R G le normali pratiche agricole necessarie alla

colfivazione dei suoli.

c) ATTIVITA' TEMPORANEE per le attivitdh temporanee {cantieri edili, pubbiliche
manifestazioni} le deroghe ai limiti sono autorizzate dal Sindaco che stabilisce le
opportune prescrizioni sentita preventivamente 'U.5.5.L. competente.

ART. 96 - Recepimento Delibera C.C. di zonizzazione
Viene recepito per intfero i contenuto della delibera del Consiglioc Comunale

sulla zonizzazione del territorio, di sensi det DPCM 01/03/91.
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CAPO VIl TUTELA DALLE VIBRAZION! E RADIAZION/

Art, 97 - Campo di applicazione
Il presente Regolamento si applica alle vibrazioni meccaniche di tipo conhnuo

o infermittente  {successione o  cadenza ravvicinata di singoli eventi vibratori)
provenienti da: '
e sorgenti fisse o mobili di qualsivogliac  natura esterna dllinsediomento  disturbato

eccezione di quelle prodotte dalle diverse forme di traffico;

¢ sorgentiinferne alf'edificio sede del locale disturbato.
I Sindaco emette provvedimenti per la rimozione delle cause delle v1brazron| al di

sopra dei fimiti consentiti. I Sindace su istruttoria tecnica det S.LP. dellULSS puo
autorizzare deroghe temporanee a quanto stabilito nel presente regolamento,
qualora o richiedano particolari esigenze locali o ragioni di pubblica utilita.

Art. 98 - Moddalitda di misura
Come unita di misura viene assunto il valore efficace [RMS) dellaccelerazione,

espresso in m/s2.
L'analisi di frequenza della vibrazione va effettuata in bande da 1/3 d'ettava nel campo

da 1 a 80 Hz (estremiinclusi].  Le vibrazioni vanno rilevate nelle posizioni rappresentative
del locale disturbato orientando l'accelercmetro secondo una tema di assi ortogonali
aventi origine nel cuore del soggetto ed orientati secondo le direftrici:

- piedi-testa (asse Z};

- dorso-pefio (asse Z);

- destra-sinistra {asse Y).

Art. 99 - Limiti massimi consentiti
Himidi massimi consentifi sone quelli indicati dalle norme 1ISO in vigore (2631-1978)

e relafivi addendum 1 alla SO (2631 1980} ed eventuali successive integrazioni.

Attualmente a scopo indicativo in fabella 1 sono riportati i valor limite di base riferiii
rispettivamente allasse (Z) e agli assi (X] e (Y] e nella tabella 1 a seconda del tipo di
insediamento disturbato, del tipo di zona in cui esso  insiste e del periodo del giomo

{diurnc, nottumo).

Art. 100 - Inguinamenio elettromagnetico non ionizzanite : generalita’
Le presenti norme vaigonc per gii apparati in grado di creare campi
eletffromagnetici in spazi aperti o confinati. | limiti indicati hanno lo scopo di impedire

linsorgere di effefti nocivi negli individui della popolazione. Sono escluse dal campo di
applicazione e persone esposte per motivi diagnostici o terapeutici.

1} - Sono definite Radiofrequenze ie onde elettromagnetiche con frequenza tra:
300 khz a 300 MHz (300 x 103 Hz e 300 x 106 Hz)

2] - Sano definite Microonde le onde eletfromagnetiche con frequenza compresa fra:
300 MHz e 300 Ghz [300 x 106 Hz € 300 x 107 Hz)

3) - La sorveglianza fisica e l'insieme dei disposifivi, degl esami, delle valutazioni, delle
misure che realizzano la protezione sanitaria della popolazione.

Art, 101 - Limiti per la popolazione.
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| valori massimi della dersitd di potenza sono riportati nella seguente fabella:

Tabella
LIMITI DI FREQUENZA | DENSITA POTENZA MEDIA | LIMITI CAMPQ ELETTRICO LIMITI CAMPO _
| (W/M2) (V/M) _MAGNETICO (A/M)
dc 300 Knz & 3 Mz | 5 45 | o '
da 3 Mhz a 300 Ghz i 20 : _0,05

Le misure di potenza si infendono eseguite in condizioni di "campo lontano dalla -

sorgente. In caso di "cdmpo vicino', i imifi da rispettare sono quelli previsti per campo
eleftrico e campo magnetico.

Art. 102 - Limiti massimi di esposizione per campi generati da frequenze nominali di

50Hz
Per i fimiti massimi di esposizione ai campi eletitici e magnetici generafi dalia

frequenza nominale di 50 Hz negli ambienti abitativi e nellambiente esterno si fa
riferimento al DPCM 23 Aprile 1992 e successive modifiche ed integrazioni

Art. 103 - Distanze di rispetto dagli eletrodoiti
Con riferimento dile linee elettiche geree esterne g 132 kv, 220 kY e 380 kY , sono

adottate le seguenti distanze minime , rispetio a fabbricati adibiti ad  abitazione o
atfivita’ che comporti prolungata permanenza :

nee 132kY > 10m
inee 220kV >—— 18 m
linee 132 kv >—+ 28m

RADIAZIONI TONIZZANTI

Art. 104 - Radiazioni ionizzanti '
Data Ia specificita’ e la frammentarieia’ delle norme si rinvia per fapplicazione

igienico sanitaria ai seguenti provvedimenti legisiativi.

1) D.P.R.n. 185 del 13.2.1944. legge quadro della materia;

2] D.P.R.n. 1303 del 5.12.1949: definisce le attivita e le dosi che sono soggette al D.P.R,
185/1964;

3) D.P.R. n. 1428 del 24.9.1968: definisce il fipo di macchine radiogene che possono
determinare rischi per i lavoratori € la popelazione;

4) D.M. 27.7.1966: stabilisce i livelli di radioattivitdl e le modalita per il rispetto di regime di
denuncia e di contabilitd delle matere radioattive; definisce anche il regime

autorizzativo allimpiego;

5) D.M. 6.6.1968: determina le dosi e le concentrazioni massime  ammissibifi i fini della
protezione deilavor esposti ¢ radiazioni ionizzanfi;

6) D.M. 4.8.1977: fissa i livelli di contaminazione che determinano ie condizioni di "Sifuazioni
eccezionali” previste dallart. 108 del D.P.R.185/1264;
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7) DM. 14.7.1970: & in relazione con il D.P.R. 185/1964 e con il D.P.R. 1303/1949 in
qguanto stabilisce valon e condizioni di esenzione da alcuni adempimenti in materia di

nolifiche e autorizzazioni;

8) D.M. 2.2.1971: definisce le dosi e le concenirazioni massime ammissibili ai fini delia
protezione delia popolazione nel suo insieme e di groppi particolar di popolazione;

9) Circolare M. Lavoro 46 2 marzo 1991: precisa le modalta di tenuta delia
documentazione prevista dal D.P.R. 185/1964.
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TTOLO (M
1GIENE DEGLI ALIMENTI E DELLE BEVANDE

CAPO ! ACQUE DESTINATE AL CONSUMO UMANQO

Art. 105 - Requisiti delle acque desfinate al consumo umanao

E' vietato destinare al consumo umano acque che non presentino i requisiti previsti
dal BD.P.R. 24 maggio 1988 n. 236 e che non corrispondono per quanto riguarda
capiazione, prelievo, trasporto e distribuzione a quanto previsto dalle norme  tfecniche
generali di cui all'art. 2 della legge 10.5.1976 N. 319, nonche con parere siavorevole del

S.L.P. dellULSS.

Art. 106 - Inquinamenti delle acque ad uso potabile
In caso di accertato efo sospetto  inquinamento  delle acque destinate af

consumo umano, il Sindaco, su indicazione del S.ILP. dellULSS, adotta 1 provvedimenti
necessan alla futela della salute pubblica.

Art. 107 - Protezioni delie sorgenti e delle opere di presa
Per assicurare mantenere e migliorare le caratteristiche qualifative  delle

acque da destinare al consumo umano, sono siabilite norme di sorveglianza e
controllo analitico delle risorse idriche secondo quanto previsto dal D.P.R. 24/5/1988 N.
236. Per le opere di presa, inoltre, viene garantita una zona di tutela assoluta mediante,
recinzione del sifo e relative conalizazioni delle acque piovane per i loro

allontanamento.

Per i punti captazione si rninvia quanto stabilito dall'art. 54 del presente regolamento. Per
i pozzi a scavo deve essere prevista almenc unc idonea coperfura perfettamente
sigillata e la captazione dell'acqua deve avvenire mediante pompa. Dovrd alfresi essere

assicurata una adeguata manutenzione periodica.

Art. 108 - Compiti dell'ente gestore prelievo e della rete acquedoftfistica
Per verificare la buona qualita’ dellacqua verranno effetfuati  periodici

confrolli intemi, tframite laborator autonzzali ai sensi del R.D. 1842/28 e delia I.. 1815/39
oppure laborator gestionali propri:

« ai punti di presa, sorgenti e pozzi;
» agliimpianti di adduzione e serbatoi;
« [ungo la rete di distnbuzione.

Art. 109 - Controlli sanitari acquedotto
Le analisi ed | controlli ispetfivi sullacqua  destinata al consumo umano sono

eftettuati dai servizi e presidi dell'Unita’ Sanitaria Locale.
Art. 110 - Requisiti di quailita’ e la periodicita’ dei controlli

| requisiti di qualita’ e la pericdicita’ dei contfrolli sono stabiliti dagli allegati 1,1l e
Il del D.P.R. 24 maggio 1288 n. 234.

Art. 111 Dotazione idrica
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La dotazione idrica  per uso potabile ed igienico costifuisce requisito
fondamentale dell'abitabilitad o dellagibilifa degli edifici destinati all abitazione, al
soggiomno ed ai lavoro delle persone.
Nelle zone servite da acquedotto pubblico, & imposto l'obbligo dellallacciamento ove
questo sia tecnicamente possibile. Nel case non sia  possibile I'approvvigionamento
idrico dal pubblico servizio, il Sindaco, prescrive al titolare del locdle l'effettuazione di
analisi di aufocontrollo da sottoporre al parere del S.1.P. dell'U.LS.S. che potrg’ disporre -
ulterion accerfamenti al fine di assicurare la potabilita dell'acqua usata.

Ari. 112 - Disciplina dell'escavazione
Qualsiasi ricerca di acqua sotterraneaq, sia essa effettuata da un privato o da un

ente pubblico, dovra' essere preventivamente autorizala dallufficio del Genio Civile
della Regione Veneto. Qualora o trivellazione  superi i 30 metri opportuna
comunicazione dovra' essere data anche al Servizio Geologico Nazionale.

Art. 113 - Escavazione dei pozz
f pozzi per acqua ad uso potabile dovranno:

a) essere del fipo tubolare;

a) attingere ad una falda profonda;
b} lintercapedine rimasta fra la colonna di perforazione e la  camicia del pozzo deve

essere riempita con ghiaietto fino alla  prima falda e da qui alla superficie deve essere
tamponata e cementata onde evitare infiltrazioni:

c) essere provvisti di avanpozzo totalmente fuori ferra e protetto da una platea
impermeabile circostante, di almeno m 0,50 di larghezza sigiiato da copertura mobile;

d} essere muniti di sistemi automatici di attingimento dell'acqua;

e} essere muniti di sistemi di misurazione dellacqua prelevata. 'utilizzo per il consumo
umano dellacqua dei pozzi & soggetto al risultato favorevole delle analisi chimiche e

microbiclogiche da richiedersi, prima dellinizio dell'uso dellacqgua.

Art. 114 - Opere di presa e cisterne
Lapparecchiatura di presa  consiste, in linea di massima, in una camera di

captazione dalia quale l'acqua passa ad una camera di sedimentazione: da qui 0 dd
una camera successiva, parte la conduttura per la distibuzione.

le opere di presa con le relalive camere devono essere inlerrate con aperture
dotate di sportello con chiusura alucchetto e chiuse in modo che venga impedito
lingresso alla luce ed agl animali. I manufatio dovra essere contornato da una platea
impermeabile  con inclinazione verso  l'esterno e dovrd essere coshuilo in buona
muratura, con pareli perfeffamente impemeabili e con possibilita di ingresso che
permetia una facile pulitura e disinfezione. Le cisterne dovranno:

a} essere installate lontano da quatsiasi causa di inquinamento e almeno 10 metri da
pozzi neri e 20 metri da depositi di letame;

b] disporre di una apertura ben profetia dalleventuale ingresso di animaili;

c) essere confornate da una platea impermeabile  con inclinazione verso l'esternc con
apertura per 'accesso chivsa con lucchetto; :

d) essere ben coibentate;
e) essere costruite con materiali atti ad assicurare o perfetfa tenuta idraulica:

f) avere le pareti protette dall'esterno mediante idonea intercapedine ispezionabile o
impermeabilizzato verso le venute dallesterno e fornite di adeguato sistemna verticale
di drenaggio, che consenfa anche di rilevare eventudli perdite:
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g) avere dispositivi di aerazione che si aprono verso la camera di manovra e idonei ad
impedire il passaggio di organismi viventi o polveri.
Le cisterne rivestite interamente  con materiale impermeabile dovranno avere
preferibilmente i fondo. semisferico e dovranno essere periodicamente svuotate e
pulite.  Eventuali sfioratori di opere di presa e cisterne devono essere adeguatamente
protetti dallingresso di animali e con scarico rivolto verso il basso.

Art. 115 - Inattivazione e chiusura di pozzi
I pozzi preesistenti che non rispondono o disposti elencati in precedenza non

Possono essere ufilizzati a scopo potabile. I pozzi non piy utlizzah debbono essere
disatfivati secondo le seguenti norme:

1) per i "tubolar" si deve prevedere alla rimozione della camicia metalica ed il
riempimento va effetfuato con ghicietto  fino alla copertura che deve avvenire con

terreno diriporto;
2] per i pozz "a scavo” si deve provvedere dll abbaftimento  della camicia per quanto

possibile, con un limite minimo di 1 metro dal piano di campagna; il iempimento
deve avvenire con terreno di riporfo. F comunqgue assolutamente vietato immettere
nei pozz disattivat scarichi di liqguami di ogni tipo e natura.

Art. 116 - Serbatoi negli edifici
La costruzione e finstallazione di serbatoi di accumulo dell'acqua potabile

negl edifici deve essere attuata in modo da evitare qualunque contatto tra l'acgua
contenuta e 'estemno, a protezione di eventudali inquinamenti,

Sono comunque vietati  tali stoccaggi  dellacqua quando proviene dallacquedotio
pubblico, ad esclusione dei casi ne; quali & prevista ta presenza di autoclavi. Detfi
strumenti devono essere opportunamente manutenzionati e disinfettafi periodicamente.

Di norma le cisterne di accumulo private non possono essere inferrate, fatto salvo i casi
in cui non vi sia altra soluzione fecnica adoftabile; in tal caso dette cisterne potranno

essere approvate su parere del S.LP. dell'UL.S.S..

Art. 117 - Rete idrica interng
Le reti di distribuzione idrica inferna devono  essere dotate di valvole di non

riforno nel punto di allacciamento allg rete pubblica o nei punti che saranno stabiliti dai
tecnici comunali. L'utente dellacquedotto pubblico che disponesse anche di

approvvigionamento idrico autonomo dovrd:

l. tenere separate le due reti;

2. colorare di blu la rete interna con solg acqua delfocguedotto, di rosso la rete con
sola acqua privata e conrosso e blu dove pud esserci acqua di enframbe le fonti;

3. avere un unico punto nel quale le due refi si inconfrano.  Nei casi in cui la
distribuzione di acqua potabile nelle abitazioni avvenga  tramite impionto di
frattamento di qualunque tipo, il fitolare dovrey garantire la potabilitd con opportuna
manutenzione ed una gestfione comretta, fornendo all'auforitd sanitaria nofizia

dell'avvenuto controllo analitico annuale e dei risuliati. '

Art. 118 - Rete idrica e fognature
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I tubi dellacquedoto devono essere posti di norma a non meno di m 1,50 da
fognali, vasche settiche, pozzetti o fubature di fognature. Le fognature e le tubazioni di
scarico delle acque di rifiute devono essere poste, dinorma, al di softo di 50 <m dalle

tubazioni dell acqua potabile.

Quando non sia possibile n'spe__ﬁore le condizioni -di cui ai precedent commi, fe tubature:
oltre ad essere costruite in modo da evitare qualunque perdita devono essere collocate
in un cunicolo con fondo e pareti impermeabili, con pozeti di Ispezione distanti fra

lofo non piu di 3 metri.

Lo costuzione di fognature nei casi di cui af comma precedente deve essere
autorizzata dal  Sindaco previg presentazione allo stesso, da parte de”'r’nieresscfo,_ di

disegni illustrativi e di una relazione tecnica,

- Le opere inferessanti la refe idrica di distribuzione devono essere condotte in modo da
evilare contaminazione delfacqua. Le nuove condutture devono essere disinfettate
prima della loro posa in opera. Prima dellimmissione dellacqua polabile per il suo uso
alla popolazione, in tubature inattive da tempo, vi deve essere fatta scormere l'acqua per
24 ore, oin alternativa, si deve provvedere con alli accorgimenti tecnici ot ad evitare

gl eventudli inquinamenti.

Art. 119 - Disinfezione dellacqua
Per gli acquedotti che necessitano di clorazione o di alfri frattamenti af fine di

assicurare la potabilité dellacqua erogata, deve essere tenuto un registro dei controlli
effetfuati. Tali controlli vanno effettuati con frequenza in genere giornatiera.
Dal registro devono anche risultare le modalita di clorazione e e disinfezioni effettuate.

Dei controlli effettuati devono essere riportate sul registro:

» ladatae lora;
« la quantita di cloro residua:
* lafirmadi chilo ha eseguito.

Art. 120 - Regolamento del consumo dell'acqua potabile
Il Sindaco, pud emanare provvedimenti per la regolamentazione del prelievo e

del consumo delfacqua potabile onde garanfire la dotazione per i bisogni prioritari
sentito il parere del S.I.P. delfU.L.S.S..
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CAPO 1/ '
MODALITA' DEI CONTROLLI S UGLI ALIMENT!

Art. 121 - Vigilanza
La  vigilanza igienica, la  prevenzione, finformazione alle imprese e i

consumatori, la produzione ed i commercio di qualsiasi sostanza destinata  alia
dlimentazione o comunque impiegata per la preparazione di prodofi  alimentari si
effettua mediante:

* ispezioni, intese a rilevare ldoneitd igienica dei locali, dellaredamento e delle
attrezzature, nonché lidoneitd fecnico-funzionale allattivita cui sono adibiti o si

infende adibirli: . :
» confrollo igienico delle sostanze diimentari e dei prodoti di  uso personale e

domestico, nonché della loro qualitd merceologica e rispondenza alle norme vigent

in materia:
s accerfamento che i fitolari o conduttari o le persone comunque addette alle

aziende soggette alla legge 30.2.1962 n. 283, adempiano agli obblighi previst dalle
leggi vigenti e dal presente regolamento.

Art. 122 - Modalitd d'esecuzione delle ispezioni
Ll'addetto alla vigilanza esegue le ispezioni di cui al precedente art. solo

dopo essersi qualificate. | titolar o responsabili delle cziende non possono opporsi alle
ispezioni e sono tenuti a mettersi a disposizione di  chi le esegue per fornire tutti |
chianmenti richiesti e per eseguire o far eseguire i favori  manugi evenfualmente
necessari per il proseguimento ed il completamento della ispezione.

Linteressato ha diritio di chiedere che dellispezione venga redatto apposito verbale in
tiplice copia, in cui siano riportati fedelmente i suoi eventual ritevi. fl verbale va

firmato anche dallinteressato af quale va consegnata una copia.

Art. 123 - Modalita di esecuzione dei conirolli
t controlli di cui sopra si eseguono con:

1] Eame diretto della merce per accertare che:

* | caratteri organoletiici siano quelli propri e caratteristici del prodofto in esame e

non abbiano subito alterazioni di rilievo:
« i carafteri rilevabili con strumenti ed esami semplici, quali  densimetr, carfine

tornasole, termometri e simifi, rientrino nella normalita;
+ leventuale confezione sic conforme alle  disposizioni di legge e del presente

regolamento.

2} Esami ed analisi di laboratorio intesi ad accerfare irequisifi infrinseci de! prodotto
& ad accertare o escludere l'esistenza di difett altrimenti non rlevabili, Gli esami e e
analisi  di laboratorio si eseguono  su un campione prelevato nei modi di cui i

successivi articoli.

Art. 124 Campioni regolamentari e dij saggio
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| compioni per le andfisi di laboraiorio possono essere regolamentari o di
saggio. !l campione regolamentare & prelevato  con g rigorosa osservanza delle
norme vigenti e viene fatto per accertare e reprimere le infrazioni allg fegge. '

Il compione di saggio & prelevato previo consenso dellinteressato con la sola osservanza
delle norme tecniche e viene eseguito: :
* come indagine conoscitiva, esplorativa e seleftiva, allo scopo di acquisire element of

giudizio statistici sulla qualita: delle merci:
* perseguiie a scopo puramente conoscitivo i processi produttivi dei singofi alimenti.

Art. 125 - Verbale di prelevamento di un campione
Per ciascun campione regolamentare prelevato  accorre redigere apposito

verbale.  Per i campioni di saggio e sufficiente redigere  un sommario verbale a
giustificazione della merce prelevata e per le esigenze amministrative del Settore. Copia
del verbale di prelevamento verrd lasciata alfesercente.

Art. 126 - Quantitativi dei prodotti occomrent; per ta formazione dei campioni
Fatlo salvo che per campione regolamentare intero s infende un campione

rappresentativo  di tuffa la partita, e quantita lotali da prelevare sono fissate dalla
seguente tabeila:

Acque gassate e bevande andlcoliche 2,5
Polveri per acque da tavola g 20
Lucchero e miele g 500
Caramelle, confetii e chewing-gum g 500
Caffe estrafti e sumogerli g 500
Frutta, ortaggi freschi e surgelati g 500
Frutta e vegeltaii secchi : g 1000
Marmefiate, confetture, mostarde, geiatine di frutta g 1000
Succhi e nettari di frutta g 1000
Sciroppi g 1000
Conserve di origine vegetale g 1000
Carne frescg a 1000
Carne congelata e insaccati g 1000
Camewoecomavedhw@meammab ¢ 1000
Estratti alimentari e prodotti affini g 500
Alimenti Mici, pesce conservato g 8C0
Alimeniti per la prima infanzia e dietefici 5 scatole
Carta da avvolgere sostanze alimentari g 500
Droghe e spezie g 750
Brodi g 500
Grano e riso g 750
Manna g 2000
Pesce fresco, crostacei e molluschi g 1000
Riso g 1000
Thé e bevande simiiari g 250
Uova n. 15
Vino e vini speciali 15
Lafferano g lzs
Ceredli g 1000
Farine e semole g 1000
Paste alimentari g 1000
Paste alimentari speciali g 1500
g 1000

Pane
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Pane speciale g 2000
Prodotti da forno diversi dai pane g 1000
Prodottt dolciari g 1000
Olio di semi e di oliva g 1000
Burro - a 1000
Margarina : g 1000
Grassi idrogenati g 1000
Strutto g 1000
Grassi emulsionati per panificazione 7 g 1000
Cacao 7 ' g 500
Cioccolato . g 500
Cioccolati farciti o ripieni g 500
Latte I
Latte condensato g 750
Latte in polvere : g 500
Crema dilatte o panng Qg 500
Crema per pasticeernia o budini g 500
Formaggi e Iatticini g 1000
Preparati de! latte g 1000
Gelat g 1000
Bire e bevande similari 12
Acqueviti 1.5
Liquori 11,5
Aperifivi a base di vino 12
Alcool etilico [1
Aceti 12,5
Gastronomic g 1000

I quantitativi - sopra indicati s intendono  richiesti per Icy esecuzione delle  analisi
chimiche, in accordo con quanto espresso dalla vigenie legisiazione nazionale. Per
quanfo atliene alle analisi micraobiofogiche si fa riferimento alle OM. 11.10.78: limiti o
cariche microbiche tollerabili in deferminate sostanze alimentari e bevande (latte, gelati,
prodotfti a basi di uovo) ed alla C.M. n. 61 del 9.12.76: Norme per it controlio

batteriologico delie acque minerdii.

Relativamente alle anaiisi microbiologiche delle sostanze non espressamente indicate,
in attesa della emanazione dj specifiche norme di legge, siprocede nel seguente modo:

1] per prodoth confezionati si prelevano 5 confezioni origingli uguali;
2) per i prodotti sfusi si prelevanc sterilmente 5 campioni di uguale quantifcr in entrambi

|
casi si dovrd redigere relalivo  verbale in 5 copie. S intende che iaf campioni

hanno la semplice funzione di saggio”,

Potranno comunque prelevarsi carmpioni di saggio costituiii da una unita, | campioni di
saggio, la cui esecuzione non & prevista dalla legislazione nazionale, sono costituiti dal
quantitativo minimo tecnicamente necessario per le ricerche che g infendono

effettuare.

Art. 127 - Deficienze dei locaii e delle attrezzature
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Qualora vengano  riscontrate deficienze, inconvenient; iregolaritar a carico
dei locali e delle aHrezzature e nella loro conduzione, | sefori di lgiene Pubblica o
Veterinario, per le rspettive competenze, possono proporre ai Sindaco: '
 leliminazione degii inconvenient, fissando un termine di fempo; _
* la sospensione dell'attivitey dellesercizio, per Ig tutela  della salute pubblica, fino al

ristabilimento della nomalitéy;
» larevoca, temporanea o definitiva, dell' autorizazione sanitaria.

I provvedimenti di cui sopia vengono adottati indipendentemenie e senzg pregivdizio.
dell'azione penale o dellg sanzione  pecuniaria amministrativa, quando i fat Der cui
vengono adottati costituiscono reato o iflecito amministrativo.

Art. 128 - Irregolarita delle merci

le more di andilisi, Ia Pongono sotto sequestro cautelativo.
I sequestro cautelativo deve essere confermato enfro 48 ore dall Autorita Sanitaria locale
senlito i parere del S.P. Le merci detenute in mostra  nei negozi o aree aperte aql

pubblico sono sempre e comunque considerate in vendita,

Art. 129 - Del sequestro
Olire che per merdi i sequestro pud essere disposto con le stesse modalita

dellarticolo precedente anche per arredi, atfrezzi e macchinar utilizzati nelia
lavorazione, produzione e macchinari utilizati nellg lavorazione, produzione e vendita di
alimenti e bevande, che risuftino non nspondenti alle prescrizioni di legge o
igienicamente inidonei. le merci o cose soffoposte a  sequestro, debbono essere

assicurate con 'apposizione di sigilfi.
Di ogni operazione di sequeshro deve essere redatio apposito verbale in cui si precisato:

* la motivazione del provvedimenic;
* la descrizione dettaghata della merce e le modalitd fissate per g custodia;

* le generalit anagraliche di cofui al quale viene affidata la custodic;
* ogni alfra dichiarazione ulile per la esatta descrizione dj come si & svolla linfera

operazione.

proprietario o detentore, previo avvertimento delle responsabilitd che gl
sensi dell'art. 335 del Codice Pendle.

Ari. 130 - Del dissequestro
Quadlora le merci sequestrate risultino  idonee al consumo FAutorita Sanitariq,

sentito il parere dei settor competenti, pud disporre i dissequestro.
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Art. 131 - Libretto di idoneitd sanitaria
Il personale addetto anche femporaneamente od occasionalmente alla

produzione, preparazione, manipolazione, vendita, deposito, frasporto e somministrazione
di sostanze dlimentari e bevande anche presso gli ospeddali, le case dj curg, i colledi, i
convitti le scuole materne, gli asili nido e simifi e le attre colleffivita, deve essere munito di
apposito libretto  di idoneite sanitaria rlasciata dall' Autoritd Sanitaria del Comune di
residenza previa visita medica ed eventuali accertament microbiologici.

€ commercio, allintemno dei locali dove |e sostanze alimentari sono lavorate, depositate,
vendute o somministrate. Gl accertamenti devono verificare che || richiedente non sia
affetto da manifestazioni flogistiche o carico delia cute e delle mucose esposte, non sia
affetto da malattie contagiose o comunque frasmissibili, non sia portatore di enterobatier
patogeni e si sia sottoposto ai tratfamenti  immunitari prescritti da disposizioni di legge;
e inolire parficolare cura dovrdy essere posta al fine di verificare Facquisizione teorica e
pratica di norme di comportamento corretto sotto | profilo igienico.

I controlio delio stato di portafori di agenti patogeni é riferibile solo agli entero-batter
patogeni che devono essere ricercati negli addetti alia preparazione di prodott dietetici
e di alimenti per la prima infanzia, agl stabilimenti per la produzione di prodot d'uvovo e
di prodotti casear, nonché alle gelaterie arfigianali e alle mense di ogni tipo,

gastronomie, preparazioni di pasticceria fresca.

Hitolari o conduttori deff'esercizio hanno Fobbligo di segnhalare immediatamente ai
competenti uffici  della ULSS casj sospetti di malattie infettive e /o contagiose del
personale dipendente, per I'adozione degli eventuali provvedimenti. Essi hanno altresi
l'obbligo di richiedere al personale assentatosi per causa di malatia per ofre 5 giorni,
una cerfificazione medica da cui risulf che if lavoratore non presenta pericoli di contagio

dipendenti dalia malattia {art. 41 del D.P.R. 327/80).

L'ULSS, competenie dl rilascio e/o al innovo del fibretto o idoneitd sanitarig pud disporre
in ogni  momento accertamenti sullo stato sanitario del personale di cui frattasi ed

S..P. dellULSS competente per il termitorio in cui opera il personale addetto alia
preparazione, produzione manipolazione e vendita dj sostanze alimentari.

Art. 132 - Modaiitdr per il rilascio e il rinnovo del libretto di Idoneitd Sanitaria
I Sindaco del Comune di residenza rilascia il fbretto di ldoneitd Sanitaria o
richiesta  dell'interessato, tframite || Seftore di lgiene pubblica, che curg inolfre i rinnovi

annuali,

Art. 133 - igiene del personale
Le persone addette, anche temporaneamente od occasionalmente, allg

produzione, preparazione, manipolazione, frasporto e vendita di alimenti e/o bevande
debbonoc alenersi al rispetio delle norme che le leggi ed il presente regolamento
prescrivono.

I fitolari delle autorizazioni, riiasciate ai sensi df Legge, debbono inolire curare o
scrupolosa osservanza di 1ali norme anche da parte del personale dipendente.
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 Arf. 134 - Nuila-osta per esercizi di vendita al detaglio

Chiunque intende aprire, rilevare, subentrare, ampliare o comunque modificare,
ovvero frasferire in altra sede:

« un esercizio di vendita al dettaglio di alimenti e/o bevande;

« uno spaccio aziendale per la distibuzione di  alimenti € bevande a favore dei
dipendenti di enti o imprese pubbliche o private, di militar, di soci di cooperative di
consumo o di circoli privati, nelle scuole e negli ospedaili: ‘

punii di vendlio degli alimenti e bevande con distribuzione meccanica a mezzo di
apparecchi automatici, quando nen vengono  installati in esercizi di vendita al
dettaglio o nelle loro immediate vicinanze, quali diretle pertinenze dell'esercizio:

deve ottenere Pautorizzazione amministrativa comunale, prescritia dalle norme vigenti
che il Sindaco rilascera previo nulla-osta del Settore di Igiene Pubblica e del Setftore
Veterinario, secondo le rispetlive competenze, attestante che ilocali cormispondono ai

requisiti stabiliti dalla vigenie legisiazone e dal presente regolamento.

Art. 135 - Autorizazione Sanitaria
Uesercizio di stabiimenti e laboratori  di produzione, preparazione e

confezionamenlo, nonché i depositi allingrosso di sostanze alimentari e bevande, i
compresi gl esercizi di somministrazione interni ad ospedali, scuole, fabbriche, collegt,
convitli, e altre collettivitd, & soggetto ad autorizzazione sanilaric ai sensi della Legge

30.4.1962 N. 283 e D.P.R.24.3.1980 N. 327/.

| pubblici esercizi devono essere autorizati anche ai sensi delf'arf. 231 del T.U.LL.SS. R.D.

27.7.1934 N. 1265 e successive modifiche.
Qualora circoli privati, associazioni e simili, svolgono ativita di somminisirazione di alimenti

e bevande, anche solo ai propri soci, oltre alla autorizazione amminisirativa comunaie,
sono soggetti all'avtorizzazione sanitaria in quanto assimilabili in base al presente
regolamento, sotto aspetio igienico-sanitario, ai pubblici esercizi di somministrazione di

alimenti e bevande.

l'autorizzazione sanitaria dei locali viene rilasciata con unico atto autorizativo ai sensi
delle leggi sopracitale e del presente regolamento.  La richiesta di autorizazione
sanitaria deve essere inolirata secondo le modalitd indicate nell'articolo successivo.
' autorizzazione sanitaria viene rilasciafa  dall'autoritd Sanitaria previo parere favorevole
del S.ILP. o del Settore Veterinario dellULSS secondo le rispettive competenze, dopo
accerfamento dellosservanza delle relative disposizioni statali, regionali e del presente

Regolamento.

le autorizzazioni verranno annotate, da  parle del Settore  dell'ULSS che ha curato
laccertamento dei requisiti, su apposito redistro nel quale verranno riportate eventudi

varicazioni e i provvedimenti presi a seguito di trasgressiont.

Art. 136 - Modalita peril conseguimento dei nulla-osta e delle autorizzazion
le domande per oftenere il nulla-osta ed i pareri a cui € subordinata  la

concessione dellautorizzazione sanitaria, previsti dagli artt. precedenti del presente
regolamento compilate su carta bollata ed indinzzate alla Autorita Sanitaria competente,

devono indicare:
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a) per qualsiasi tipo di esercizio:
I. nome, ragione sociale e sede dellimpresa;
2. ubicazione;
3. indicazione dei generi merceologici;
4. termine previsto per I'approntamento dei locali;
5. fipo di approvvigionamento idrico;
6. sisterna di smatimento rifiuti;
7. sistemi di-conservazione degli alimenti;

b} perilaboratori di produzione:
I indicazioni di cui al punto q;
2 fipo dilavorazione;
3 descrizione ed estremi di deposﬁo di eventual marchi depositati;
4 eventuale carattere stagionale delia lavorazione;
5 descrizione sommaria degli impianti ed attrezzature.

Le domande devono inolire essere corredate dei seguenti cllegati:
- per quaisiasi tipo di esercizio:

a} pianta planimetiica dei locali in duplice copia firmata dallinteressate o da un
tecnico iscritto allalbo professionale, in scala 1/100. Le pianfe devono essere
complete dei dati relativi alle dimensioni dei singoli vani nanché di legenda per ia
specificazione delluso e destinazione dei singeli vani in cui siano previsti setfori con
diverse utilizazioni;

b} relazione in duplice copia sulic stato di locali, sul fipo e funzione delfcattrezzatura,
redafta da un tecnice o dallinteressato.

¢} in caso di approvvigionamento idrico autonomo: certificato di potabilita dellacqua
rasciata da non oltre 90 gg.

d} certificato di destinczione d'uso dei locali o alito documento soslitutivo previsto
dall Autorita sanifaria competente.

- perilaboratori di produzicne in aggiunta ai documenti sopraddetti:

a) retazione tecnica in duplice copia sulle moddalitd di lavorazione, dalla materia prima al
prodotto finito, redatta da un tecnico ¢ dall'interessato;

b) copia delleventuale marchio depositato e delie efichette impresse sulle eventuai
confezioni, ovvero una copia della confezione od un suo disegno illustrativo, quando le

dichiarazioni sono impresse direttamente sulla confezione.

Per gl esercizi in cui sia stato installato un impianto di aerazione artificiale od un impianto
di condizionamento dell'arig, sia esso relafivo a tutto 'esercizio ¢ solo ad unc parie di esso,
occorre presentare  una relazione fecnica dellimpianio insicllato. Le eventual spese
per sopralivoghi, controlil  ed analisi verranno addebitate aghf interessati. Le
autorizzazioni sanifarie concesse dovranno essere fenute esposte presso gli esercizi cui si

riferiscono.

Art. 137 - Attestato per 'attrezzatura di vendita dei prodotti surgelati

Indipendentemente dallfautorizzazione amministrativa per il commercio e da
quella sanitaria d'esercizio, 'attrezzatura per la conservazione-esposizione e vendita dei
prodotti surgelati & soggetta al rilkascio di apposito attestate di idoneifa sanitaria.
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Tale attestato viene rilasciato dal Setfore di Igiene Pubblica o dal Settore Veierinaro, in
base alle rispettive compelenze in ordine all'esercizio di vendita, ed & valido per futta-la
gomma dei prodotti surgelati, LU'attestate polrd essere  rilasciato in un  unico  alto
comprensivo del nuila osta dell'arficolo 227. :
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"CAPO M

IGIENE DF [OCALL DELLE ATIREZZATURE PER LA CONDUZIONE
DEGLI ESERCIZI DI PRODUZIONE, DEFPOSITO, '
VENDITA £ SOMMINISTRAZIONE
DI AUMENTI £ BEVANDE

Art. 138 - Requisiti comuni a tutfi gli esercizi

Salvo diverse disposizioni previste da Leggi o Regolamenti speciali, futti gl
esercizi  di produzione,  frasformazione, confezionamento, * depacsito, vendita e
somministrazione di alimenti e/o bevande (anche a conduzione familiare), debbono
cormspondere ai requisiti igienico-edilizi stabiliti nel presente Regolamento.

Tali esercizi non devono  essere in promiscuitad con  locali di abitazione e i locdli
dell'esercizio devono essere  destinati solo a tale uso restando pure vietato che per
accedere ad dlfri locali dell'esercizio si debba passare atiraverso ocali di abitazione o
comungue non destinati all'esercizio. Tutti gli esercizi devono essere provvisti di acqua

potabile.

I locali in cui viene svolta la produzione, la trasformazione, 1| confezionamento, la
vendita e la somministrazione degli alimenti e delle bevande, devono esser muniti di
soffito @ superfici continua e liscia costruito in modo da evitar accumli di polvere e Ia
penefrazione di topi, scarafaggi o alfri animali.  Le cantine e le distillerie possono essere
aulorizzate anche inlocdli sprovvisti di soffitto, purche o copertura assicuri comunque i
rispetfo delle condizioni igieniche. Ogni esercizio deve essere fornite di propn  servizi
igienici non comunicanti direttamente con i locdli di preduzione, deposifo e vendita ma
da essi faciimente accessibili.

| servizi igienici devono avere le pareti rivestite con materiale liscio, lavabile,
impermeabile per l'altezza di m 2 dal sucto ed essere cosfituiti da un vano antt WC con
lavandino dotfato di erogatore di acqua potabile a comando non manuale del fipo "a
pedale” o "fotocelivla”; di relativo raccoglitore nonché di porta a chiusura automatica, e
da un vano WC dotato di vaso alla turca con vaschelta di cacciata  d'acqua della
capacita di almeno 8 litn, e di carta igienica.

Anche il pavimento dei servizi igienici deve essere in materiale impermeabile, liscio e
faciimente lavabile. L'aerazione dei servizi igienici deve essere conseguita mediante
finestra aprentesi allesterno, i  superficie non inferiore a mg 0,40 o comungue
assicurando un rapporto superficie apribile finestra: pavimenio di 1/5. La finesira deve
gssere posta nel W,

Nel caso di pit WC con unico locale anti WC vi deve essere una finesfra per ogni WC.
E' ammessa la ventilazione arfificiale con impianto installato nel WC che assicuri almeno
20 ricambifora del servizio igienico, con mantenimento dellaspirazione per almeno tre
minuti successivi alluscita del servidio. I comando di accensione dell'aspiratore deve
essere collegato con il pulsante di accensione delia luce del servizio igienico.

Art. 139 - Requisiti degli stabilimenti e laboratori di produzione e confezionamento

Gli stabilimenti ed i laboratori di lavorazione, trastormazione, produzione,
preparazione e confezionamento di dlimenti e/o bevande debbono corrispondere,
oltre che ai requisiti igienico-edilizi sulligiene del lavoro, a quelli indicati aghi artt. 28 e
29 D.P.R. 26.3.1980 N. 327. Nei deposili annessi ai laborator e stabilimenti, sia le materie
prime usate nella preparazione che i prodofti  finiti, devono essere  tenuti alle



temperafure previste dat D.P.R. 26.3.1980 N, 327 e successive modificazioni, per il

frasporto delle sostanze alimentar.

| laboratori  indusfriali debbone inoltre osservare e disposizioni  relative  dlle
caratteristiche sirutturall dellimpiante  contenute nelia Circolare n. 20 del 5.4.19746 del

+
1o I
Ministero delld Sanitd. | laborator artigianali di norma devono essere provvisti di un

ma
locale magazzinc. Possono avere nello stesso locale di produzione merce o.materie
40

prime necessarie per un ciclo di iavorazione non superiore alle 48 ore, purché vi
“siano armadi per contenere la merce o le materie prime.

Questi laborafori possono . essere autorizati nellaggregato urbanc @ condizionc che dii

g ~ A

ventuali odori, vapori, fur“l ed ditre esalazioni moleste venganoc convoglati o di
no installati, o mezo di idoneo impianto  di

sopra dei tetti circostanti 'cdificio in cui o instailaf,
aspirazione che assicuri  Qimeno icambi d'aria ogni ora ol locale ed una lieve e
costante depressione che impedisca il dif fondersi degli odori negli altii ambienti . |
laboratori  artigianali - che producono  aliment deperibill (gener di pasticceria, i

oo e/

rosticceria, pasta alimentare fresca) debbonc  inoftre dotarst di attrezaiurc cnc
consentano Madeguata conservazione dei prodotii.

Art. 140 - Caseifici e Buriifici
ific wmifici, olfre o possedere le caratteristiche stabilite dal presente

1 |2
i CGSC:::\,: & Suimhnid, G

Regolamento per i locali di produzione ¢ depositc di sostanze alimentar,  devono
disporre di vani ed arredamento per:

a) ficevimento lafte e burrc grezzu,
b} lavaggio e deposito di bidont ed atirezzi;
¢ burrificio {cremeria) con cella frigon f““fGZ
d} caseificic;
e} sgiatoio e stagionaiurg
1) servizi igicnici.
Il casefficio deve avere cappe aspiratrici sugh  apparecchi e sulle vasche c¢he
producono vapore assicurando in ogni caso un buon  ricambio d'aria  anche
eventualmentc con ventilatorl meccanici.

Art. 141 - Cantine
F  soggefia ad auforizazione  sanitaria Fattivitt i produzione di vino

destinato C:E"* commercializazione e vendita, anche se ottenuto d o lavorgzione di uve
e

nel proprio fondo, e solo in parte destinalo alla vendita. Ogni cantina deve disporre o
locali separati o riuniti in unico vano ma diviso in vari setiorn per:

pigiatura: se fatta allaperto deve d"porr di adeguata copertura e di superficie
circostante lmpianto pavimentiata, liscia, faciimenie lavabile e impermeabile;

vinificazione viene fatta in locali chiusi occorre  sia garani

« vinificazione: se la N Ha i a G una
buona venfilazione, naturale o artfificiale, tale da assicurare un buon ricambic
d'aric; i pavimenti - devono essere facimente lavabi i ed impermecbifi con parefi
infonacate;

s imbottighamento: i locali devono essere sufficientemente ampi ed  areat
naturalmente con pavimento facilmente lavabie ed impermeabiée e parch con
rivesﬁmen’fo impemeobi e faciimente lavabile fino a due metr di alfeza.
~rodot ausilian utilizzati in enclogic, devono essere fmmogom'ﬁof. in appositi locak

pluuum
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ben ventilati. | locali di conservazione - invecchiamento devono avere pavimento a
superficie liscia e compatta e pareti intonacate.

Tutti i locali devono essere tenuti con g dovuta pulizia.  Gli scarichi devono essere raccofti
in apposite vasche e smaltiti a norma di legge come previsto per gl insediamenti
produttivi. Si devono inolfre prevedere i seguenti serviz: . o

1) un servizio igienico ogni dieci lavorator con le caratteristiche dell'art. 231;
2} spogliatoio con le caratteristiche dell'art. 103. :

E' ammessa deroga alle norme dei due commi precedenti per le cantine ¢ conduzioneg
familiare con produzione inferiore ¢ 500 hi annui ed almeno i 2/3 del vino prodotto, derivi

da frasformazione di uve prodotte dal proprio fondo.

" Art. 142 - Requisiti cucine industriali
Si intendono per cucine industriali | laboratori ove si preparano past da

frasferire fuori del luogo di produzione per il consumo presso mense aziendali e colletfivita
in genere.

Listituzione e la conduzione di una cucina industricle & soggetta ad Autorizzazione
Sanitaria , che pud essere conseguita con le moddalita di cui ai precedenti articoli.

Le cucine industriali debbono possedere, in quanto applicabili, i requisiti di cui agli artt, 231
e 232 del presente Regolamenic, ed una superficie totale dei locali di lavorazione,
deposito e servizi non inferiore a mqg 0,50 per pasto preparato giornalmente, con un
minimo di mq 60.

Per un numero di pasti giomaliero superiore a cinquecento, si polrd consentfire una
opportuna riduzione di detto coeflicienie

Le cucine industiale debbono essere dofate dei seguenti locali e seftori:

* ricevimento;

conservazione derrate non deperibili;

®

» deposito vini e bibile, se del caso;

s conservazione derrate deperibili  (celle  frigo} distinte per verdure, carni fresche,
insaccati, formaggi ed aitri generi;

» lavaggio e preparazione verdure;

* preparqzione pasti

e coffurg;

« confezionamento piatti;

» deposito piatti ed altro materiaie per il contezionamento;

» deposito d'uscita e distribuzione;

« lavaggio stoviglie;

« deposito materiali per la pulizia, la disinfezione e la disinfestazione;

e spogliatoio peril personale con armadietti individuali lavabili, a due scomparti,

» WC e docce;

» locale mensa per il personale;

« ufficio amministrativo;

» qutorimessc;

» alirt servizi, se del caso.

Tutti i settori devono avere sede in locali separati cost da offrire la massima garanzia
igienica; tuttavia, i settori per la preparazione, la cottura ed il confezionamento dei pasti
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possono essere compresi nel medesimo locale, purché il Seffore di Igiene Pubblica,
sentito il parere del Settore Veterinaric per le relative competlenze, lo giudichi
sufficientemente ampio ed atfrezzato, cosi da garantire la separazione tra i circuifi delle
vaiie derrate e fra quelli del materiale pulito e del materiale sporco. | locali devono

essere munifi di soffittatura, liscia ad intonaco civile.

| mezzi per il trasporto déi pasti confezionati debbono essere ben protetti dallinfiltrazione
di polveri ed essere lavabili sia alfinterno che dllesterno. Essi non possono essere adibiti a
nessun aliro uso e debbono essere mantenuli sempre perfettamente puliti e disinfettati
almeno mensiimente. |l personale addetto alla preparazione ed al confezionamento
dei pasti deve essere coslantemente sottoposto, a cura del personale responsabile della
conduzione, @ vigilanza e confrollo sanitario, al  fine di evitare ogni possibile

contaminazione degl alimenti.

r dlimenti devono essere costituiti di matenale idoneo per-

Tutti i fipl di contenifori pe
a cura del

alimenti, recante apposito contrassegno. Tra i controlli igienico-sanitari,
responsabile della conduzione, devono essere inoltre comprese anche periodiche prove

di cessione chimica per suppellettili, posate, piafti e vaseliame.

Arl. 143 - Mense azienddili e refettor 7
Sono soggette ad autorizazione sanitaria le  mense aziendali in cui sono

preparali e consumati i past, compresi | refetiori dotafi di appositfo  servizio di
distibuzione, non sono pertanto soggetti ad autorizzazione sanitaria quei refettori privi
di servizio di distribuzione del tipo @ self-service, dove i pasti vengono poriati gid prontt in
confezioni singole. Tali refettori sono sottoposti comungue a vigilanza sanifana.

Gl ambienti dove vengono consumati i pasti devono essere munifi di-sedie e tavoli

lavabili. devono essere ben aerafi ed illuminati naturalmente e provvisti di idoneo
impianto di riscaldamento. | pavimenti devono  avere superficie  liscia, lavabile ed
impermeabile, le pareli devone essere intonacate. | locali devono essere soffittati, |l
refeltorio deve avere caratterisiche acusfiche tali da ridurre entro limifi accehtabilt il

rumore ed il frastuono prodoetto allinterno.

Arl. 144 - Moddlitd di frasporto e distribuzione dei pasti dalla cotfura al consumo
Qualora gli dimenfi non vengano distribuiti e consumati subito dopo la

cohura in locali adiacenti alla  cucing, il trasporfo e la distibuzione dei pasti deve
avvenire secondo le seguenti modalita:

a) se si ulilizza la tecnica di "legame fresco-caldo” it pasto deve essere preparafo
giomalmenie, subito dopo la coftura sard sistemato in contenitori fermici a 65° Ce
trasportato a tale temperatura {tolleranza - 2°C} al luogo di consumo il piu presio
possibile {massimo 1 ora). I fimite di tempo massimo tra la fine della coftura e la fine

delia distribuzione nel luogo di consumo deve essere di2  ore.

b} Se si utilizza la tecnica del legame refrigerato I'alimento deve essere raffreddato da 0°
C a+10°C enfro due ore dalla  cottura e conservato in celle frigorifere da g Ca+
3° C. Il tempo massimo di conservazione e di 3 giomi.

c) Il cibo, prima del consumo, viene nscaldato alla temperatura di ufilizzo e quindi
distribuito entro un tfempo massimo di 2 ore. Il tfrasporio pud anche non avvenire in
regime refrigerato qualora i pasti vengano consumati immediatamente {entro 2 ore
massime), ma deve essere rigorosamente mantenuto refrigerate se si pensa di ripore
raiimento nelie celle frigorifero del luogoe di distribuzione-consumo.
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d} - Se si utitizza la tecnica del "legame surgelato” si fa riferimento a quanto stabilito dalla
normativa statale.

Art. 145 - Requisiti degh esercizi di deposito e vendita
Gli esercizi di deposito e vendita degli alimenti e/o bevande debbono avere:

« locali di esposizione, vendita e dispensa in numero e dimensioni ddeguate alla
capacita commerciale  defl'esercizio. La dispensa o il magazino possono essere
ubicatiin locali discosti o distanti dall'esercizio;

e servizi igienici con i requisiti dell'art. 231 comprendenti anche armadietti individuali o
due scomparti per la custodia rispettivamente degli abiti civili e da lavoro;

+ idonei recipienti, costruifi con matericle lavabile e dotati di coperchio a tenuta per Ia
raccolta delle immondizie;

¢ un apposito reparto © armadietto per il deposito delle attrezzature occorrenti per le
pulizie;

« arredamento ed atfrezzature che consentano una facile pulizia;

« banco di vendita con ripiano di materiale inalferabile, impermeabile e lavabile,
dotfato di rialzo di vetro quando vi si espongano in mostra 0 comungue vi si vendano
alimenti non protetti da involucro proprio e che normaimente  si consumano  senza
prevenfivo lavaggio, sbucciatura o cottura.

« pedane diefroll banco di vendita costruite di materiale idoneo;

» banchi-armadio o vetrine refrigeranti, alloccomrrenza distinte  in relazione alla  natura
dei prodotti esposti, imitatamente alla deperibilitd degli stessi che devono essere
conservafi  alle temperature, previste dal D.P.R. 26.3.1980 n® 327 e successive
modificazioni, peril frasporta delle sostanze alimentari,

» idonei scaffali con ripiani o superficie fiscia e a cestelii  costruiti in modo tale da
consentire una facile pulizia;

« cordoi dove le merci sono esposte, di larghezza superiore am 1.20 e comungue tali
da garantire un agevole transito alle persone ed ai carrelli;

e ufensili e contenitori costruiti con materiale idoneo  per dlimenti, recanti apposito

contrassegno;

Gli esercizi di vendita dei prodotti alimentfari con superficie utile di vendita inferiore a mq
40 devono vendere prodotti affini tra lorg; in tali esercizi, & vietata in ogni caso, la vendita
di generi di frufta e verdura, assieme ai prodotti venduti sfusi (compresi gli insaccati) non
protetti da involucro proprio 0 che si consumino senza cottura o sbucciatura né, di

norma, senza preventivo lavaggio.

L'Autorita Sanitaria locale potrd derogare a iale divieto, previo parere favorevole  del
Selftore Igiene FPubblica deil’U.L.S.S., in caso di esercizi di vendita posthi in localitd isolate
(frazioni, borgate, ecc.) e nelle quali vi sic un unico esercizio di vendita di prodotti

alimentari.

Sono ammesse alire deroghe al rispetto dei requisili sirutturali sopraspecificati, per gli
esercizi situati in locali di costruzione sopraspecificati, per gli esercizi situati in focali di
costruzione antecedente alla  enftrata in vigore del presente Regolamento; fdii
deroghe sono subordinate al parere favorevole del Settore Igiene Pubblica o del Seftore
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Velerinario secondo le rispettive compefenze, ed alla esecuzione degli eventuali
provvedimenti da essi suggeriti.

Art. 146 - Manutenzione e conduzione degli esercizi. di deposito, lavorazione e vendita
Gii esercizi ove si fengono in deposito, si lavorano, si frasformano, si produconc

o comungue si manipolano o si vendono prodotii oli;m'en’rari debbono:

. essore costantemente tenuliin ordine ed in accurato stato di pulizia;

. avere le strutture murarie, l'aredamento, le atffrezzature, gh utensiii e le suppelletiil
sempre in buono stato manutenzione, pulizia e funzionalita; '

« cssere soffoposti a trattamenti di disinfezione in relazione alle esigenze ed dlla
conduzione dell'esercizio, con prodofti e modalita approvali dal -Settore di Igiene

Pubblica;
. duranie le fasi della lavorazione, in particolare i laboratori  di

cucine, essere tenuti sgombri da segatura o aliro simile materiale;
« al termine di ogni ciclo lavorativo essere immediatamente pulit, con lka massima cura,

le apparecchiature e gli utensili soggetti aristagno di materiale, nonché i pavimenti e,
se del caso, le pareti;

« al termine di ogni ciclo lavorativo essere immedi
le apparecchiature e gli utensil soggetti a Astagn

se dal caso, le pareti; 7
« alfivare una efficace lotta contro le mosche e i roditori.

preparazione e le

atamente pulifi, con lo massima cura,
o di materiale, nonché i pavimenti g,

Negli stessi esercizi & vietato:

« adibirli ad usi diversi da quelii per i quali sono stati autorizati;

« tenervi macchinar, arredi, utensili oggefti o aliro materiaie in disuso ovverc non
streHamente atlinente all attivitd che vi si svolge;

« asporre all'esterno dei locali gl dlimenii che possonc essere soggetti ad inquinamento
non eliminabile mediante le normali operazion di lavaggio. sbucciatura e similari; la
merce che pud essere esposta deve COMUNQUe essere collocata ad almeno 80 cm
dal suolo, a una distanza non inferiore a 10 meiri da strade e piazze aperte al possibile
traffico e con adeguate protezioni contro polvere od ogni altra possibile causa di
inguinamenio.

. effettuare ed accettare la consegna delle merci mediante il deposito delle stesse
davanti alla  posta dingresso, in parficolare modo in orarc precedente [apertura

dell'esercizio;

» depositare sulla pubblica via vuolti a perdere;
tenere animali impagiiati o imbalsamat direttamente sopra i favol

alimenti o sopra il banco di mescita;
tenervi. infrodurre o lasciare entrare animali (cani, gatt, ecc.);
« il fitolare dovra esporre alfesterno dell'esercizio un cartelio ben visibile con llindicazione

di tale divieto.

dove vi siano

in reparti o settori distinti per ciascun genere 0 gruppi
dotti non alimentari debbono essere
Gli  stesst

Le merci devono essere tenuie
di settori omogenei. | reparti o settori destinati a pro
tenufi distanti e separali, con soluzione di continuita, dai reparti di alimentari,
criteri debbono  essere osservati  per la sistemazione delie celie o armadi frigoriferi.

| prodothi alimentari compresi gli insaccati non  protefti da involucro propric che s
consumano senza cotlura o sbucciatura ne, di norma, senza lavaggio preventivo,
debbono essere tenuti in apposite vetrine o vassol con coperchio o alfro idonec mezzo
che ne garantisca la profezione dalla polvere o dagli insetti, a temperatura  che ne
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garanfisca  Fadeguata conservazione, e distibuiti con pinze, palette, forchette e simifi. |
fogli di carta o altro materiale usato per avvolgere gli alimenti, in contatfo diretto ed
immediato con questi, debbono recare lindicazione “per aliment’ e debbono essere
estratti, al momento dell'uso, da appositi apparecchi o cassette protettive.

Quando la carta & utiizata per evitare il contatto dalfalimento con il piano della
bilancia, il foglio deve essere di ampiezza tale da garantire lo scopo prefisso; la stessa
norma € valida perl'uso di vassoi e simili. E vietato I'uso di giornali, di carta usata, di
carta colorata con sostanze non consentite e che cedano faciimente il colore, anche se

usate per imballaggi esterni.

E cltresi vietato avvolgere ricotta, frutta ed aliri generi con foglie di piante. B vietato a
pubblico autoservirsi o comungue toccare con e mani le merci esposte; il divieto deve
essere pubblicizato a mezzo di cartelli faciimenie leggibili da ofﬁggersi bene in mostra
nel reparto in - cui le merci sono  esposte; tale divieto non si applica i negoz che
adottano la vendita per self-service di alimenti preconfezionati.

Art. 147 - Requisiti degli esercizi pubblici di somministrazione di alimenti e bevande
Tuthi ghi esercizi pubblici di somministrazione di alimenti e bevande  devono

avere l'avtorizzazione sanitaria (art. 231 T.ULL.SS. R.D. 27.7.1934 N° 1265 + legge 16.6.1939

N T112e L. 30.4.1962 N° 283).

Qualora ad un esercizio pubblico sic annesso un faboratorio di produzione di  sostanze

alimentari {es. bar-pasticceria) 'autorizzazione sanitaria viene rilasciata con unico atio

avlorizzative comprensivo di entframbe le attivité.

Requisiti generali
Gli esercizi pubblici sopra detti devono:
+ essere ubicati a conveniente distanza da fonti di insalubrita e inguinamento;

* possedere idoneo spazio peri clienti con una o pi sale da pranzo, in cui la
distribuzione dei tavoli e delle sedie sia fale da consentire al consumatore una
comoda assunzione dei cibi ed al personaie una agevole attuazione del servizio: in
ogni caso dovra essere assicurata  una superficie di almeno mq 1,20 per ciascun
posfo tavola;

« essere costruitiin modo tale da garantire una facile e adeguata pulizia;

» essere sufficientemente aerati, ifluminati, umidificati e termaregolati, in modo naturale
o arfificiale, cosi da evitare ogni condensazione di vapori o sviluppo di muffe.

Ferma restando I'altezza minima di 3 meti, & consentito I'abbassamento finc a metr
2.70 e su di una superficie massima di 1/3 del pavimento per linstallazione di controsoffitti:
tali controsoffitfi possono  essere installati per  comprovate esigenze tecniche (es.
installozione impianto condizionamento) e devono essere costruiti in modo da  evitare
accumull di polvere e la possibilitd per topi e insetti di entrarvi.

L'arredamento degl esercizi pubblici deve essere funzionale, i tavoli e le sedie distribuiti
inmodo fale da consentire lagevole esplicazione di tutte le operazioni di servizio.

I BANCO per la distiibuzione e il consumo in foco dei cibi {tavola calda) deve essere
sufficientemente largo e profondo per rendere agevole il movimento delle stoviglie.

Le ATTREZZATURE e gli UTENSILI devono essere in buono stato di conservazione, di
matericle idoneo, possibilmente di acciaio inossidabile, per una facile pulizia.

Le STOVIGLIE devono essere di matericie idoneo, e comunque perfettamente  integre.
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Utensili e stoviglie devono essere soffoposti ad adeguato lavaggio e conservati in stato
di accurata pulizia, al riparo dalla polvere, dagli insetti e da ogni alira fonte di
inquinamento. Atftrezzature ed utensili devono, inoltre, essere in quantitd sufficienti  per
evitare durante la preparazione el confezionamento dei cibi, qualsiasi contatfo,
anche diretio, fra sostanze completamente diverse per composizione e materia.

Le operazioni di PULIZIA dei locali  non devono esscre effetiuate  nei  periodi
preparazione e somministrazione di alimenti. Per 1ali operazioni si
raccomanda l'uso di apparecchi - ad  aspirazione. Uimpianto per [a preparazione di
acqua diselz o soda, olfre che rispondere alle disposizioni di legge, deve risultare adatto
alla dissoluzione di anidride carbonica, la quale deve essere preformata, compresa in

bombole o cartucce e conispondere agli standards di legge.

connessi con  la

Ristoranti, Trattorie, Tavole Calde, Bar-Pasticeria, atfri esercizi assimilabili: per questi esercizi
devono essere previsti:

A) un locdle esclusivamenie destinato alla preparazione degli aimenti, di dimensioni non
inferiori @ mq 15 con il lato minimo di metri 3, aumentato in misura adeguata alla
superficie  della sala di consumazione e all'attivita svoita.

It locale deve prevedere spaz diversi riservati alla:

¢ preparazione dei cibi CRUDI (mondatura, pezzatura)

0 COTTURA dei cibi;
o AFFETTATURA di carni, formaggi, salumi, guarnitura piatti, ecc.

Detto locale inolire deve:

1) avere DISPENSE per il governo delle STOVIGLIE e degli UTENSILE

2) avere BANCHI per la manipolazione degli alimenti, ricoperti in
impermeabile duro;

3] avere LAVELLI in numero adeguato ai bisogni dell'esercizi
acqua potabile fredda e calda;

4) avere PARETI con idoneo rivestimento impermeabile e lavabile fino all'aliezza dim
2dal pavimenfo anch'esso impermeabile;

5) avere CAPPE idonee ed adeguate per la raccofta dei PRODCOTII DELLA
COMBUSTIONE e delle ESALAZIONI derivanfi dalia cottura dei cibi. Dette cappe
devono essere collegate ad idoneo condotto furnario sfociante olre il colmo del

fetto;
6) avere APERTURE PROTETTE dallentrata di mosche, insetti o aliri animali nocivi.

materiale

o munifi di rubinetti di

B} A seconda del fipo di laboratorio:
1} unlocale o vano per la conservazione e il depaosiio delle malerie prime;

2) un locale o vano per ia conservazione e il deposito dei prodotti finifi.

ene Pubblica dellULSS circa  la idoneita dei dispositivi

Su parere lecnico del setiore Igi
o le operazioni di

di separazione a garantire dallinsudiciamento e/o dallinquinament
preparazione e di consumao, I Autoritdl Sanitaria locale pud consentire che le atfivita di

cui alle precedenti lettere A) e B] avvengano in unico locale.



57

C] Celle frigorifere dotate, se del case, di porte a barrfera d'aria per la conservazione

ci
alimenti e bevande deperibili.

D) Un locale di somministrazione munito di bancali fermoregolabili, qualora vi sia sosta di
alimenti finifi.

Detto locale deve: ) ,
¢ avere pavimenti lavabili e disinfeftabili; pavimenti, pareti e soffitti devono essere

mantenuti in perfetto stato di pukz;o
0 essere sufficientemente ampio cosi da garantire logevofe movimento del personale

e della clientela;
¢ essere iluminato e aerato naturalmente e/o artificialmente;

E} Uno o piU servizi igienici adeguati al numero del personale riservaii ad uso esclusivo
dello stesso, dotati di annessi armadi a due scomparti e secondo le caratieristiche
previste dall'art. 231 di questo regolamento.

F} Servizi igienici solo per il pubblico, facimente individuabili dallingresso principale con
apposite indicazioni, adeguati  alla capacitd ricettiva dellesercizio con i seguenti
parametri minimi:

un anfiwC con un lavandino e due WC

1) fino a 50 posti

un antiyC con due lavandini e due WC  per gli vomini
« un anfiwC con due iavandini e due WC  per le donne

2} fino a 150 posti

un antiWC con due lavandini e fre WC  per gli uomini

3) oltre 150 posti
+ un antiwC con due iavandini e fre WC per le donne

| servizi igienici devono avere le caratteristiche dell'art. 231.
[ lavandini degli anfiwc possono avere it comando  di erogazione dellacqua

manuale. Tall servizi dovranno essere messi a disposizione anche per i non consumatori

G} idonei recipienti costruiti con materiale lavabile e dotafi di coperchio atenuta perla
raccolta dei rifiufi solidi.

H} Unlocale o vano peril disbrigo delle operaziont di lavaggio delle stoviglie.
I} Unlocale o vano deposito delie sostanze efo dei materiali non  alimentari.

L} Negli esercizi con capacitd ricettiva superiore alle 50 persone, devono essere
disponibili
spazi adeguatamente  ventilati e idonei alla  eventuale collocazione senza
sovrapposizione degli abiti degli avventori.

Bar con cibi cofti, Snacks, Paninoteche, aliri esercizi assimilabili: Per questi esercizi

devono essere previsti:

¢ - un locale di preparazione di superficie minima di 9 m<. che abbia:

1) banchi di lavoro ricoperti in materiale impermeabile duro;

2} lavelliin numero adeguato con acqua potabile calda e fredda; '
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3) pareti con idoneo rvesiimento impermeabile e lavabile fino alla altezza di 2 m dal
pavimento anch'esso iavabile e impermedbile;
4} cappa con aspirazione artificiale per la racco

le o : , ,
5) esalazioni derivanti dalla coftura dei cibi. Tale cappa deve essere collegata con.

idoneo condotto fumario sfociante oltre il colmo del fetfo.
) aperiure protette dallentrata di mosche, insetti altri anirnali nocivi.

ita dei prodotti detla combustione e

¢ unlocale o vano deposito o aliro ambiente giudicato idoneo;
¢ un servizio igienico adeguato al numero del personale e riservato ad uso esclusivo

dello stesso, dotato di annessi armadi a due scomparii uno per ogni lavorante;
o servizi igienici per 1 clienti come per i rstoranti e trattorie con i requisiti

precedentemente detti;

o idonee attrezzature per la conservazione dedli afimenti e delle bevande deperibili.

le atfrezzadure, gii utensili e le stoviglie per la preparazione e |d somministrazione di
alimenti e bevande devono avere adeguati requisiti.

Nei bar con cibi coffi, snacks, paninofeche, pizzerie, alfri esercizi assimilabili, la zond
assegnata alia  cottura e preparazione dei  cibi, previo parere favorevole del S.ILP.
dell'ULSS, pud essere distinta da guella ove sostano i clienti anche da vetri. Gli impianti di
coftura devono essere instaliati secondo le nomme stabilite per le cucine e i fomi devono
essere provvisti di apposifo  impianto fumario con dispersione dei fumi in canne
regolamentari e sufficienti. In ogni caso le affivita di cui sopra non devono essere causa

di danno o molestia per il vicinato.
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NORME DI ESERCIZIO

Negli esercizi dove si effeftui preparazione di  diimenti per la somministrazione non &
consentito il riciclo per gli altri usi alimentari di OLIO usato PER FRITTURA.

Non & inoltre consentita la riufilizazione dellolio per frittura nei giomi successivi a
quello del primo utilizzo, dopo il quale dovra essere gettato. Nelle friggitrici 1o superhcle
dell'olio espos’ra aoll'aria deve essere la minore possibile.

Gli dlimenti e le bevande, anche a base di estratti e aromi, devono rispondere ai
requisitt di legge, essere CONSERVAT con le moddlitd afte al mantenimentoc  delle loro
caratteristiche igieniche; le bevande devono essere divite solo al momento
dellimpiego con acqua potabile, gassata o minerale. | prodotti in vendita devono essere
protetti dal contatto del pubblico, della polvere e degliinsetti. In particolare:

0 le ACQUE MINERALl e le ACQUE GASSATE devono essere conservate nei recipienti
originali, che vanno tenuti chiusi fino al momento della vendita e della mescita, af
nparo dalla viva luce e lontane da sorgenti di calore. Una volta iniziate, le bottiglie
devono essere tappate e mantenute refrigerate o adeguatamente conservate;

O K LATIE deve essere pastorizzato o sterilizzato, conservato in ogni caso rigorasamente
dlle temperature previste dalla normativa vigente, allinterno del frigoritero. £ ammessa
la tenuta per ogni banco di un solo contenitore aperto per uso estemporaneo da

riporre in frigorifero dopo f'uso;

O la BIRRA puo essere spillaia dai barili con apparecchi che vi immettano, a mezzo di
fubazioni in materiale rispondente i requisiti di legge, anidride carbonica pura o aria
aspirata dall'atmosfera esterna da idonea posizione € non da ambienti abitati o

cantine;

¢ le BIBIE a base di SPREMUTA DI FRUTTA o FRULLAT! consistenti in emulsioni di polpa di
frutla mescolata a lafte o ad alhi liquidi e ghiaccio, devono essere preparate, alia
presenza del cliente, con prodotti maturi e ben lavali, iatte pastorizzato o sterilizato,
ghiaccio per uso dglimentare e con appositi apparecchi che evitino il coniatto delie

mani con le bevande;

¢ il THE il CAFFE, la CIOCCOLATA devono essere preparati con  prodotii rispondenti ai
caratteri e ai requisifi sanciti dalle leggi e regolamenti. Ingredienti specificatamente
richiesti dal consumatore possono essere aggiunti ai prodotti suddetti.

¢ la PASTICCERIA, 1 DOLCIUMI (0 ZUCCHERO, | FANINI, TRAMEZZINI | TOAST noncheé ogni
prodofto venduto senza foriginanca confezione devono essere protetti dal contatio del
pubblico, dalla polvere e dagli inseth, conservati, ¢ seconda del tipo di alimento, in
contenitori oppure in vetrine refrigerate, presi con pinze o dltfro materiale idoneo. La
temperatura di conservazione delle Creme e di futti glf altri alimenti che possono subire
rapida moltiplicazione microbica non deve essere superore di fimiti previsti dalla legge.
Anche i prodotti di gastronomia vanno conservati a temperature non superion ai limit:

previsti dalla legge.

Gl esercizi in cui si attua l'autoservizio da  parte dei consumatori devono avere un

reparto altrezzato per I'esposizione, al riparo da agenti inquinanti, dei vassoi, posate e
pietanze in modo che siano nel contempo debitamente conservate al caldo o al freddo,
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a seconda delle esigenze, e faciimente prelevabil, detti eserciz debbono avere i
reparti di dispensa e di cucina debitamente  sviluppati in rapporio alla maggiore
quantita e diverso modo di preparazione e somministrazione delle piefanze.

Durante la stagione estiva, guando il Settore di Igiene Pubblica esprima  parere
favorevole, anche se condizionato all'esecuzione degli eventuali provvedimenti che
ritenga necessar, 'Autorita Sanitaria pud consentire ai fitolari delle licenze di ristoranti e
bar di collocare tavoli e tavolini allesiemo del locale.
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CAPO IV
TRASPORTO E COMMERCIO AMBULANTE

Art. 148 - Autorizzazione Sanitaria e idoneitd dei mezz di frasporto

Fatto salvo quanto previsio dallart. 44 del D.PR. 26.3.1980 N° 327 e dal alra”™
normafiva statale in materia, TUTTH | MEZZI D TRASPORTO di alimenti e bevande devono
essere munifi di apposita autorizzazione sanitaria rlasciata dall’Autorita Sanitaria, previo
parere favorevole del Settore Igiene Pubblica o del Settore Veterinario secondo: le
rispettive competenze. Tale autorizzazione & valida 5 anni dalia data del flascio. | mezz -
autorizzafi e comunque ritenuti idonei al frasporto di aimenti e bevande non POSSONo

essere usati promiscuamente per altri usi.

Art. 149 - Requisiti igienici dei mezzi di trasporto
Fafto salvo quanto previsto specificatamente nelle norme vigenti, | mezzi di
trasporto di alimenti e bevande devono rispondere ai seguentt requisiti:

¢ presenza di sirutfure che consentano una ordinata collocazione delia merce:
¢ possibilita di accurato lavaggio e disinfezione della parte destinata agli aimenti.
¢ I mezzi di trasporfo di alimenfi devono essere mantenuti in buone condizioni di

pulizia, in ogni loro parte.

Art. 150 - Vendita ambulante
E' considerato commercio ambulante il commercio che si svoige nelle piczze,

nelle strade e/o in alfro luoge accessibile al pubblico in forma girovaga con l'ausilio di
attrezzature mobili, e che pud essere esercitato presso il domiciiio  dei compratori o su
qualstasi area pubblica, fatte salve le limitazioni poste dalle Autorita Comunali.

it commercio ambulante in posto fisso (che pud essere esercitato soltanto su quella
parte di suolo pubblico a tale uso destinato dal Comune) & assimilato ol commercio che
si svolge negli esercizi di vendita e somministrazione.

Chiunque effettui la vendita di generi alimentari fuori negozio (in forma ambulante,
girovaga o su posteggi)] deve disporre di locali di depositc  convenientemenie
attrezzati, aventi le coratteristiche stabilite dal presente Regolamento e dalle norme
vigenti in maleria, e riconosciuti idonei dalla competente Autorita Sanitaria,

Art. 151 - Caratteristiche delle aree destinate al commercio ambulante
L'areain cui si svoige il commercio ambulante di generi alimentari non in sede

fissa deve possedere i seguenti requisiti:

¢ prevedere la dislocazione dei mezz utiizali per la vendita di generi alimentari in

un‘unica zona, che non presenti pericoli d'inquinamento dovuto dl iraffico, polvere,

esalazioni dannose o maleodoranti per gl alimenti esposti;

essere dotata di congruo numero di contenitori per rifiuti solidi con coperchio a fenuta;

¢ avere pavimentazione impermeabile ed essere collegata dlla fognatura e avere
apposita pendenza verso  sistemi di raccolta, onde evitare il ristagno di acque
meteoriche o dialfr scarichi iquidi;

¢ essere dotata di congruo numero di punti di erogazione di acqua potabile.

<
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Art. 152 - Requisiti per la vendita ambulante
La vendita ambulante & consentita per tutli 1 gener alimentari a meno che

non sia espressamente vielafa dalia normativa statale o regionale, purché ne siano
garantite, a parere del Seftore Igiene Pubblica o Veterinario secondo le rispeftive
competenze, la cometta conservazione e la profezione da confaminazioni esterne. . [
vietata la vendita ambulante di funghi freschisilvestri-

| mezz di trasporto e le atrezzature  destinate alla ven
devono rispondere ai requisift richiesti nel successivo art. 246. 'esposizione dei generi per
la vendita & conseniita solo se | prodotti 50N0 adeguafamente protetti
dallimpolveramento, dallinsudiciamento, dalla conlaminazione da parte di insetl,
dallinfluenza degli agenti atmasferici e dal contatto col pubblico. Le norme prescritie
per ligiene del personale e la conduzione degii esercizi di vendita si applicano anche

alla vendita ambulante.

dita ambulante degii alimenti

Ar. 153 - Requisiti igienici dei mezzi usati per ia vendita ambulanie
| mezz usatt per la vendita ambulante devono, olfre che rispondere G quanto

richiesto per | mezzi di trasporfo di alimenti e nevande, garantire il rispetto dei seguenti
requisiti: :

o presenza diidoneo piano di lavoro in accicio inox;

o dotazione di un idoneo armadio frigonfero, ad uno o piu scompart,
conservare la merce deperibile, evitando la promiscuita fra generi diversi;

¢ presenza di banco refrigerato (in caso di vendila di merce deperibile} e comunque
dotalo di adeguata protezione dagi agenti atmosterici e dal contatto col pubblico;

o esistenza di un impianto di lavaggio con sufficiente scorfa di acgqua  potabile e di

atrefanto capace serbatoio per 'acqua usala;

o esistenza di adeguaio e razionale sistema di raccolia dei rifiuti solidi prodotii;
arne e/o insaccat).

nel quale

evono, inolire, essere presenti utensili ed attrezzature

Il banco non & richiesto quando si disponga di un
negozio alimentare.

In caso di vendita di came fresca d
da riservarsi esclusivamente ad essa.
aulomezzo specificatamente carozzato ed arredato a guisa di

Art. 154 - Produzione, preparazione e manipolazione di alimenti e bevande
La produzione, la preparazione e o manipolazione di alimenti e bevande-

nellambiio del commercio ambulante non & consentita.  Nel rispetio delle usanze Jocail
radicate, si pud derogare o fale diviefo previo parere favorevole del SIP. o del
settore Yeterinario, secondo le rispettive competenze.
| mezzi usali dovranno avere i requisiti dellari. 246,
¢ apposito spazio adeguato per la preparazione dedl alimenti

vendita;
o attrezzature sistemate sul mezzo per la preparazione degl alimenti.

dovranno avere inolire:
distinto dat banco di

i incompdiibili fra lorc. Resla comungue vietata la

Non sono ammesse lavorazion
di gelatena.

preparazione € la produzione delia pasticceria fresca e dei prodotti

CAPO YV HERE SAGRE CHIOSCHI

Arl. 155 - Fiere e sagre paesane - Festival e Feste
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Lo svolgimento di fiere , festival, sagre paesane, manifestazion sporfive e
altre ativita similari, ove venga installato, anche temporaneamente, uno stand per

la preparazione e somministrazione di alimenti e bevande, & subordinate alla

concessione di un'Autorizzaizone Sanitaria, rilasciata dall’ Autorita Sanitaria previo
parere favorevole del S.1.P. dell’ULSS. ,

L'autorizzazione e limifafa ai soli giomi preannunciati dagli organizzator con
possibilifa di” proroga a seguito di specifica richiesta. Copia della domanda di
autorizzazione dovra pervenire af Settore Igiene Pubblica a tempo debito, facendo
in modo che si possa effettuare un controllo prima dell‘inizio dell' attivita. Chiungue
operi all'interno degli stands di produzione e/o somministrazione di alimenti sfusi e
confezionati dovrd essere in possesso di regolare libretto di idoneitd sanitaria. Tuti gli
operatori dovranno usare casacche o vestaglie o grembiull adatti e copricapi di
stoffa chiara che devono essere sempre puliti. Gli stands devono essere sollevati dall
terreno mediante piani di legno.

Qualora, periodicamente, nello stesso sifo si predispongano identiche strutiure perla
somministrazione di alimenti e bevande nell'ambito di feste o sagre, I' qutorizzazione
sanitaria pud  essere rilasciata, nelle  occasioni successive  alla prima, su
presentazione della domanda corredata unicamente di una autocertificazione da
partfe degli organizzatori nella quale atiestano di aver installaio le atfrezzature come
in occasione de! rilascio della prima autorizzazione e nef rispetto delle prescrizioni in

e55a conlenute.

L’approvigionamento idrico deve essere garantito da una siruttura predisposta e
funzionante, con acqua potabile proveniente dalla refe idrica comunale o
comunque da pozzo privato, mediante tubatura o recipienti chiusi, Qualora
I'approvigionamento  avvenga mediante pozzo privato si richiede cerfificate di
potfabilitd non anteriore a 30 gg. Vi devono essere, o all'interno o nelle immediate
vicinanze, servizi igienici, forniti di acqua potabile, a disposizione degli operatori
degli stands e del pubblico. Gli scarichi dei servizi igienici e dedii stands devono
essere convogdliati in fognature; nelle zone prive di fognaturg, 1o scarico dovrdy essere
auvtorizzato alla stregua degli insediamenti civili.  La zona di preparazione , cotfura e

vendita, convenientemente atfrezzata, deve essere ben delimitata ed accessibile

solo agli addetti ai lavori. | tavoli devono avere superficie lavabite; si deve utilizzare
posateria a perdere.

| rifiuti solidi delle lavorazioni devono essere depositati in appositi contenitori muniti di
coperchio, posti fuort degli stands in luogo non accessibile al pubblico. Dovranno
essere collocati, inolire, contenitori raccogli rifiuti provvisti di coperchio, e protefii
mediante supporti meccanici in vari siti dell'area a sevizio degli utent,

Art. 156 — Chioschi :
I chioschi devono essere costruiti in muratura di legno o in altro materiale

conosciuto idoneo dall’Autoritd Sanifaria competente e devono essere lontani da
fonfi di insalubrita o di insudiciamento. L'approvigionamento idrico deve avvenire
mediante altra fonte autonoma, purche la potabilita: dell'acqua erogata sia
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gaiantifa ed acceriata per mezzo di analisi da eseguirsi ogni anno presso Presidio

Mullizonale di prevenzione dell’U.L.S.S. 7
| chioschi devono avere pavimento di- materiale impermeabile unilo e compatic €

pareti lavabili, nonche impianti di acqua corrente con lavabo idoneo, dofato di
disposifivo non manuale ed automatico per I'erogazione dell’acqua, ed idoneo
sistema di raccolia dei rifiufi solidi e di canalizzazione e smaltimento di rifiuti liquidi.

Devono possedere almeno und mensola di materiagle impermeabile, lavabile ed
inossidabile, compatto ed unito. Devono inolfre essere dotfati di un locale o reparfo
o armadietti da adibirsi a razionale deposito delle provviste; di idoneo frigorifero per
la conservazione dei prodotti deperibili, '

| chioschi in cui vengono preparati direttamen
pubblico devono rispondere, in quanto applicabili, ai requisisti previsti
del presente Regolamento retativo ai laboratori arfigianali.

te i prodoﬁi da somministrare  al
dall'art. 232

Arl. 157 - Yendila angurie e meloni
| fradizionali capanni e baracche e simill, per la vendita delle angurie di

tagliali a fette, devono oftenere, oltre dlle autorizzazioni previste dalla legge,

ione sanitaria ai sensi del presente articolo, rilasciata dal Sindaco previo
L'autorizzazione sanitaria

meloni

un'autorizzaz
parere favorevole del Setfore lgiene Pubblica dell’U.LS.S..

& stagionale ed & subordinata al possesso dei seguent requisiti:

1} Disponibilita di acqua corrente oppure, gqualora non  sid possibile
Pallacciamento dlla rete idrica, di una cisterna conienente almenco 200 fitri ai
acgua potfabile da rinnovare guotidianamente; ,

2) Tavolo a superficie inferna lavabile, per il taglio dei frutti;

3) Tavoli a superficie inferna lavabile o con copertura lavabile per il consumo

sul posto dei frutt;
4) Lavabo ad acgua corrente a disposizione dei clienti che co

sul posto;
5) Posateria a prendere o altra tradizionale lavata di volta in volta con acqud

nsumano il frufto

potabiie;

4) Campane profettive per | frutti gia
capanni, baracche e simili non potfra
concimaie, stalle o altre fonti di insalubrita

tagliati ed esposti per la vendita. | suddetti
nno essere installati nelle vicinanze di

Tutto inforno al capanno dovra essere effettuata una efficienie lotta alle mosche.
Le bucce dei frutti ed ogni alfro rifiufo dovrd essere allontfanato guotidianamente e
fino al momento dell’esportazione dovranno essere fenuii in idonei recipienti dotat

di coperchio a perfetia fenuta.
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CAPO VI REQUISITI DI ALIMENTI £ BEVANDE

Art. 158 - Salvaguardia della genuinita e della regolarita delle sostanze alimentari

E" vietato produrre, commercializzare, offrire in vendita e propaganddre
mezzo stampa od in qualsiasi altro modo sostanze alimentari, adottando denomindzion
© nomi impropri, frasi pubblicitarie, marchi o aHestati di qualitth o genuinités da
chiunque rilasciati, nonché disegni illustrativi tali do sorprendere la buond fede o da
indurre in - emore gli acquirenti circa la natura delle sostanze  olimentari stesse o
vantando parficolan azioni medicamentose o confezionale o etichetate in modo
incompleto o difforme da quanto previsto dalle leggi vigenti in materic e dal presente

Regolamento.

Le sostanze alimentari prodotte, commercializzate o offerte in vendita in violazione delle
norme dettate al comma precedente, affinché il consumatore e la lealtd commerciale
hon abbiano a subime ulteriore e maggiore danno, vengono sottoposte ad immediato
sequestro cautelativo, ovunque trovansi, con custodia fiduciaria gratuita a carico dei
detentori e con conseguente inocltro degli atti relativi allAuforits Giudiziaric per

provvedimenti di competenza.

Art. 159 - Trasporto pane
Il frasporto del pane dal luogo di produzione dall'esercizio di vendita o pubblici

eserciz (bar, rsioranti, trattorie] o a comunita  {mense, collegi, convith, caserme}
deve essere effetfuato in recipienti lavabili e muniti di coperfura a chivsura in modo
che il pane risulti al riparo dalia polvere e da ogni alira causa di insudiciamento. :
lrecipiente di cui al comma precedente non & obbligatorio nel caso in cuill frasporto
viene effeftuato con un mezo che disponga di un cassone proprio costruitc  con
materiale lavabile, chiudibile perfetfamente e separato dal posto di guida.

Il recipiente chiuso o il mezzo di trasporto, come sopra descrithi, & obbligalorio anche
per le consegne al domicilio del singolo consumatore guando s effettua

confemporaneamente la consegna a piv clienti.

Art. 160 - Paste dolci, secche fresche: trasporto e vendita

Il frasporfo delie paste dolci dal luogo di produzione a quello di vendita deve
essere effettuato a mezzo di contenitori pulifi ed accuratamente chiusi, in modo che le
paste, durante il frasporto, siano efficacemente protette dagh agenti atmosferici, dalla

polvere e da ogni possibile fonte di inquinamento.

Se si utilizano peril frasporto delle paste contenitori arecupero questi devono avere
paretifiscie e di matericie lavabile. Le paste dolci nei negozi di vendita debbone
essere costantemente protefie dalla polvere, dalle mosche e dal coniatfo con |l
pubblico e devono essere distribuite con pinze.

Quelle farcite con panna e crema o base di vova e lalte o comungue deperibili
devono

essere conservate a temperatura non superiore a + 4° C, tale temperatura deve essere

garantita dalla produzione alla vendita.
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Art. 161 - Orfaggi
Sono considerati orfaggi fe  piante o le parti utiizzale per Ialiimentazione. B

vietala Timgazione o pioggia degli orfoggi e fruti con acqua di fogna o di  canal
inquinati per scarichi di fogna  od industrali.  F vietata la vendita di tuberi e bulbi
germogliali, degli orfaggi con infiorescenze dischiuse ed in genere di Tufti gli orlaggi
avvizziti per qualsiasi. causa:  caldo, gelo o fempo frascorso dafla raccolfc. -

Art. 162 - Fruffa
La frutta e l'orfaggio o frutto postiin vendita per fuso dlimentare deve avere

raggiunto sulla pianfa it completo sviluppo fisiologico ed iniziato la maturazione.

E vietata la vendita di:

, 1) frutta con lesioni non cicatrizate ed umide anche se di modesia entita;

2} frutta rofta o taglata;
3) frutta e verdura che contengono residui di  prodotti usati

protezione
4) delle piante ed a difesa delle sostanze afimentari immagazzinate, tossici per fuomo,

superiori ai limiti consentiti. In deroga al disposto punto e limitatamente alla vendita al
deffaglio & consentilo il faglio e conseguentemente la vendita di frutfi non inter, per
le zucche secche a condizione che la superficie di taglio sia sempre fresca e
convenientemente profetia dallinfluenza delfaria e da ogni possibile fonie di
inquinamento.
5) Gl imballaggi ed i recipienti ulilizati  per la lavorazione, limmagazzinaggio, |l
commercio allingrosso ed al dettaglio della frutta e degli ortaggi debbono sempre
essere puliti.  E' tassativamente vietato f'uso di cassete di legno impregnate di acqua,

untuose, annerite, emananti catlivi odori o contenenti muffe.

in agricoltura per la
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CAPO VIl GELAT

Art. 163 - Autorizzazione sanitaria per la produzione di gelati ‘
Chiunque infenda produrre  gelati deve conseguire apposita e specifica
auterizazione e deve disporre di focdaii nspondenh ai requisiti degli articoli 231 e 232 del
presente Regolamento. Il locale dove avviene la preparazione dei gelafi con miscele
non preventivamente sottoposte a frattamento  temmico di risanamento, quale Ia
pastorizzazione o I'ebollizione, tranne per quelli che vengono preparatli con prodoti
sterli con la sola aggiunta di acqua.
E' vietata la rigelificazione del gelato scongelc:’ro

Arf. 164 - Modalitd di vendita dei gelati
| gelati venduti in confezioni originali chiuse debbono essere tenuti a temperatura

non superiore a - 18°C in banchi frigoriferi anche se del fipo a cassone aperto per 'auto-
servizio da parte del clienfe. I gelato da vendersi allo stato sfuso in  razioni da
costituirsi di volta in volta deve essere:

1) tenuto in recipienti ed in un bance refrigerante riservati  esclusivamente a fale uso:

2) tenulo ad una temperatura INFERIORE a - 5 C°;

3} distribuito al pubblico in ciclde o contenitori a perdere, conservati, fino al momento
delluso, in recipienti chiusi al riparo dalle polvere e da ogni altra possibile fonte di

inquinamento;

Le norme del comma precedente debbono essere osservate, in quanto applicabili,
anche per le macchine che, a mezo di rubinetti comandaiti, distribuiscono gelafo
sfuso. Le apposite spatole o pinze o cucchioi adoperati per la distibuzione del gelato,
devono essere conservati nel recipiente del gelato o in apposita vaschetta dotata di
acqua corrente posta vicina o incorporata nel banco di vendita.

Il rifornimento dei gelati dai laboratori di produzione e dai depositi allingrosso alle
rivendite, deve essere attuato con veicoli isotermici e refrigeranti che assicurano o
conservazione del prodotto, e dlla temperatura prevista dalla normativa vigente.

Art. 145 - Vendita ambulante dei gelati
La vendita ambulante dei gelati e simili € consenfita a condizione che sig

stato prodotic in laboratori regolarmente autorizzati. | veicoli ufilizati per la vendita
ambulanie dei gelali devono  essere  preventivamente autorizzali a  tale uso con
Fosservanza delle seguenti prescrizioni:

1) devono garantire la conservazione del prodotto ad una temperatura inferiore a - 7 C°
2) avere il cassone in cui sono sistemati | contenitori det gelato con le pareti lisce e lavabil;
3) essere forniti di banco di  vendita con ripiano  di matericle unito, inalierabile,

impermeabile e faciimente lavabile;
4} essere tenuti sempre in buono stato di pulizia sia allinfernc che all'esterno ed essere

softoposti a frequenti disinfezioni;
5) in ogni contfenitore di gelato vi deve essere una paletta per la distribuzione che deve

rimanere sempre dentro;
6) avere un rubinetto con acqua potabile ad erogazione non manuale con sufficiente

scorta di acqua potabite e capace serbatoio per l'acqua usata.
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TITOLO IV DISPOSIZION] SANITARIE

CAPO | PROFILASSI DELLE MALA TTIE INFETTIVE

Art. 166 - Compiti del Comune - : | .
In materia di profilassi delle malattie infettive e diffuse il Sindaco ha il compito.di

disporre  accertamenti e frattament sanitari obbligatori, su richiesta  dei  Settor
dell'l.55.L.. nonché di emettere ordinanze contingibili & urgenti.

Arl. 167 - Compiti dell’'U.S.S.L..
Spetta oll'l.$.S.L. provvedere alla profilassi delle malattie infettive diffuse

atiraverso l'adozione delle misure idonee a prevenire linsorgenza.

in questo ambito 'U.S.S.L.. provvede:
1} araccogliere le denuncie obbligatore di malattie infettive di cui all'elenco ufficicle;

2) ad atuare i provvedimenti di profitassi generica e specifica.

Arl. 168 - Situazione in cui deve avvenire denuncia
La denuncia da parte dei medici [compresi gl ospedalier), previsia dall'art. 254

del T.U. delle Leggi Sanitare, deve essere fatta immediatamenie at Settore lgiene
Pubblica, per cioscuna malattia infettiva e diffusa accertata o sospetta specificata al
precedente arficolo, sugh appositi moduli forniti dalfU.S5.5.L..

Oltre la denuncia fafta allatto dellaccertamento delia mdiattia, deve essere fatffa
denuncia a parte in utti 1 casi di tubercolosi a seguito cambiamento di domicilio del
malato o del suo frasporto alfospedale o in alfro istituto di cura e anche dopo il suo

decesso.

Arl. 169 - Denuncia di manifestazioni epidemniche o di malattie veneree

F' fatto obbligo inolire ai sanifari di denunziare, nel piv breve tempo possibile al
Settore Igiene Pubblica, qualunque manifestazione di malattia infettiva non soggetta a
denuncia, che per fa sua natura e per il numero dei casi constatati possa costituire

pericolo di diffusione epidemica.

Il sanilario che constata un caso di malatiia venerea deve dame, ai sensi dell'arf. 5
defla L 25.7.56 n. 837, nolizia immediaia al Setiore igiene Pubblica dellU.LLS,
segnalando le informagzioni assunte circa ia fonte del contagio, comunicando il sesso,
'etd ed il Comune di residenza del malato, esclusa ogni alfra indicazione sulla sua

identita.
Art. 170 - Obbligo della denuncia. Raccolta e trasmissione dei dafi

| sanitari che per ragione della loro professione siano venuti a conoscenzd di
un caso di malatiia  infetliva o parassitaria, © sospetfo di esserlo, devono fame
sollecita denuncia, per iscritto, al Settore lgiene Pubblica dellU.L:LLS. compilando in
maniera completa lrapposito modulo.

L'obbligo delia denuncia compeie, nei casi previsti dalla legge, anche ai direftor
delle scuole, collegi, educandati, isiituti diricovero e di cura, collettivitt in genere, opifici,
industie, ai propriefari e conduttori di iatterie e vaccherie, agli  albergator,
affitacamere e simili, ai direttori di piscine, per i casi di malattie infettive e parassitarie

che si verifichino nelle rispettive collettivita.
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I servizio veferinario dellU.SS.L. segnaia al S.LP. i casi di malattie infettive e
parassitarie trasmissibili alluomo che si verifichino negli animali mdlcando le misure

adottate per impedime il contagio umano.
I S.IL.P. parimenti segnala af Settore Veterinario deIEU.S.S.L.. le necessarie indagini

& adotta provvedimenti atti ad impedire la diffusione.
Il S.1.P. frasmette in copia, in linea di massima nella stessa giomata, al Settore
Materno Infantile'ed Eta Evolutiva, le denuncie concernenti i minori di. 15 anni. '

Art. 171 - Indagine epidemiologica - Accertamenti e misure
Ricevuta la notizio di un caso di malattia infeftiva o parassitaria o sospetta di

esserlo, i1 S.LP. provvede alla inchiesta epidemiologica.

In caso di malatiie infettive in soggetti inferiori a 15 anni, i provvedimenti sono di
competenza del S.1.P. di concerto con il Settore Materno Infantile ed Efd Evolutiva,

Accertate le fonti di infezione, le modaiita di trasmissione, nonché la presenza di
portaton sani e di contatt, il S.LP. e il Settore Materno Infantile ed Efd Evolutiva
dispongono, per quanto di competenza, tutte le misure di profilassi ritenute necessarie;
isolamenfo  del malato, contumacia  dei  contatl, profilassi chemio antibiotica,
vaccinazione, disinfezione, sorveglianza epidemiologica e quant'altro si renda necessario
ad impedire la diffusione della malatfia.

Lisolamento  del malato pud anche essere domiciliare, affidato alla famiglia o

personale di fiducia.

Art. 172 - Trasporfo dei malati infettivi
Il trasportfo dei maiati di forme infettive e contagiose, deve di regola essere

effettuato mediante autfolettighe di volia in volta disinfettate. :

In caso di urgenza ne & consentito il frasporto anche a mezo di vettura pubblica o
privata. Il medico curante deve darne comunicazione al S.L.P. dellU.S.S.L..

Spetta ol medico responsabile del pronto soccorso e dell'accettazione dell'lstituio
di cura, valutare la necessita di disporre, in caso di ricovero di malato infettive contagioso,
che il proprietario sottoponga lautomezzo alla  disinfezione presso I'apposito  servizio,
informandone contemporaneamente il S.LP. dellU.S.S.L..

Art. 173 - Disinfezione contfinua e finale dei locali di abifazione
E' obbligatoria la disinfezione della biancheria, degli effetfi letterecci e

personali, nonche di tutht gl altri oggetti che siano stati a contatfo con malati di malattie

infeftive o parassitarie gravi.
Il S.A.P. puo disporre la disinfezione delle abitazioni, degli ambienti di vita, dilavoro e

distudio frequentati da detti maiati.
Le disinfezioni disposte d'ufficio sono gratuite e vengono eseguite secondo e istruzioni

del S.L.P. dellU.SS.L.
Il S.LP. pud inolfre far eseguire a richiesta e nellinteresse dei privati, operazioni di

disinfezione applicando un'apposita tariffa stabilita dall Amministrazione delle U.S.S.L..

E' da prevedere in determinate circostanze, a giudizio del Settore I.P. deffU.S.S.L.., la
disinfezione dei locali degii Istituti di cura e di ricovero sia pubblici che privali, degli
alberghi, delle locande e delle pensioni, dei teatri, dei cinema, dei mezzi di trasporio e in

genere di tuthi gli ambienti d'uso collettivo.

Dette disinfezioni sono a carico dei titolari degli esercizi,
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Art. 174 - Disinfezione di vestiti ed alfri effetfi di Uso personale e di stracci
E' proibito vendere o tenere per vendere abiti, effetti di vestiario o letferecci

usati, che non siano stati disinfettati, e che non porfino  un segno speciale, stabilito dal-
S.ILP. dell'U.$.S.L.., della subita disinfezione. '

E vietata lintroduzione nel Comune di stracci che non siano muniti di un certificato det
Sindaco del luogo di provenienza, dal quale risulti che i medesimi sono stati disinfetiati. In
caso contrario la disinfezione sard fatta a spese dellinteressato. -

Art. 175 - Disinfestazione _ _
Spefia alla US.S.L. provvedere alla disinfestazione da batte, ratti e mosche negh

strutfure  sanitarie pubbliche, scuole. Le modalita della disinfestazione sono

ospedali,
di disinfestazione,

definite da S.I.P. cui compete anche la vigilanza sulle operazioni
comprese quelle eseguite per mofivi di carattere furistico ambientale.

Arl. 176 - Lotta contro le mosche e alfri insetti :
Nei mesi da Marzo a Ottobre, in futti gli esercizi e depaositi dove si frovano, a

qualunque fitolo, prodotli alimenfari e bevande, in tutie le fabbriche dove si lavorano
prodotti organici suscetfibili ad  atfirare gli inseti, nei depositi e nelle raccolte di
materiale putrescibile e simili, neiluoghi ove sono depositati i rfiuti delle abitazioni, nelle

stalle ed altri ricover per animali, devono essere attuate, a cura dei propriefar ed

ulenti, misure di lotta contro le mosche, secondo metodi e mezz riconoesciuti idonei dal

SLP. dellUSS.L. che imparfisce istruzione anche sulla duraia e modalitad  dei singoli
trattamenti.
Coloro che usano e impiegano insefficidi  dotati di potere tossico nei confronti

delluomo e degli animali a sangue caldo, sono tenuti ad osservare le cautele indicate
nelle istruzioni che accompagnano ciascun prodotffo, in modo da eliminare ogni

possibile inconveniente.
Lla lofla contro alfri insetli nocivi o molesti deve essere effetluata ogni qual

I Autorites Sanitaria ne ravvisa ia. necessités, secondo  le norme  del presente capo. in
quanto applicabili.

volia

Art. 177- Lotta contro it bruco americano, imacce, zanzara figre e alfre Speci
infestanti

| proprietari dei fondi, campi, orti e giardini devono provvedere autonomamente
alla disinfestazione dai parassiti come limacce e il bruco americano.

In parficolare, anche con femanazione di apposite ordinanze, il Sindaco dara
disposizioni sui periodi in cui infervenire, sulle modalites operative con cui tali operazioni
devono essere attuate, nonché sul fipo di anfiparassitari consiglicti.

Coloro che in modo autonomo non possono provvedere dlle operazioni di bonifica
delle proprietd dagli insetti infestanti, devono dare motivata comunicazione al Sindaco, |l
quale disporrd la bonifica a spese dellinteressato avvalendosi di personale comunale o
estermno.
Nei mesi estivi at fine di prevenire a diffusione e propagazione delle zanzare, in
particolare la specie denominata  zanzora tigre, contraddistinta da parficolare
aggressiviidy, & fatio obbligo di condurre correttamente eventuali accumuli provvisor

d'acqua in modo da evitamne la stagnazione.

Art. 178 - Deratlizzazione
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Quando perla presenza di ratti o topi, accertatain un edificio, possa temersi
un danno per la salute pubblica, il Sindaco su parere del S.I.P. dell'U.LLS. ording le
necessarie operazioni di derattizzazione e le necessarie opere di bonifica ambientale.

Nellambito della zona fissata, possono essere esentati dalle misure disposte, g edrﬁcn

- che, per la loro struttura antiratto, possano ritenersi non infestabili.
Qualora i privati infendessero  praticare direttamente operazioni di disinfestazione di

rilevante entita  (grosse ditte, stabilimenti, - magazzini e simili) devono presentare al S.I.P. i
relativo piano in cui vengono illustrali il numero e la tipologia degli interventi, | mezi
ratficidi scelti e | luoghi dove saranno utilizati. :

Art. 179 - Vccc:mcmom
I S..P. provvede, negli crari e secondo le modalita alluopo stabilite, o!!e

vaccinazioni d'obbligo e volontarie.
Le vaccinazioni obbligatorie sono gratuite.
Tutti i servizi che eseguono vaccinazioni, annotano su appositi schedari o registri le

vaccinazioni eseguite e danno comunicazione al S.I.P. con cadenza mensile.

Art. 180 - Compiti dell'Ufficio di Stato Civile - Registrazioni - Cerfificazioni
Gli Uffici dello Stato Civile di ogni Comune trasmettono mensiimente al StP. i
dati anagrafici di ogni nato. :
Gli stessi Uffici trasmettono parimenti ogni mese al S.I.P. 'elenco corredato  delle
generalita degli immigrali e dei deceduti di etd inferiore a 15 anni.
Il rilascio di cerificazioni di vaccinazioni ocbbligaterie & gratuito.

Art. 181 - Vaccinazioni e frequenza in collettivité
Nessun minore pud essere ammesso a frequentare I'asilo nido, la scuola

materna, ta scuola dellobbligo e dlire collettivitd, se non dimostra con apposito

certificato di aver ottemperato alle vaccinazioni prescritte.
I direttori di scuole, istituti, fabbriche, opifici e alire collettivita che accolgono minori,

sono responsabili dell'osservanza di detta norma.
La cerfificazione relafiva deve essere conservata fra gl atti di ufficio, ed esibita ad

ogni richiesta del personale dei Servizi Competenti.

Art. 182 - Misure di profilassi antirabbica. Defenzione di cani
Quando un cane, un gaffo o alfro animale capace di trasmettere la

rabbia, morda una persona, deve essere fatta denuncia sia dal proprietario detentore
del'animale, sia dal medico che ha assistifo la  persona, al S.L.P. delfU.L.LS. che

provvederd a:

1 } segnalare {'animale morsicatore al Settore Veterinario per gli accertamenti e la
conseguente osservazione  per il tempo previsto dal Regolamento di Polizia

Vetennariq;
2 }indirizzare la persona morsicata per l'eventuale trattamento profilattico.

A cura dei proprietar, i cani di grossa e media taglia circolanti sulle vie o in altro
luogo aperto al pubblico, devono essere condotti al guinzaglio e con idonea museruola,
| cani di piccola taglia devonoe essere condotti al guinzagiio.

Possono essere tenuti senza guinzaglio e senza muservola i cani da  guardia soltanto
entro i limiti da sorvegliare, purché non aperti al pubblico.
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| cani pasforie da caccia qudndo siano rispetfivamente ulilizzati per la guardia aile
greggi e per la caccia, nonché i cani delle forze armafe e di polizia utilizzati per
servizio, possono essere fenuti liberi neilimifi della loro specifica utilizzazione.

I cani devono essere muniti di collare robusto con targhetta di identificazione, con
nome e indirizzo del propriefario. _ -

Nel caso di lordura da parte di cani, su strade e vie pubbliche o aperte al |
pubblico, o su spazi pubblici o aperti al-pubblico, i proprietar devono provvedere
tempestivamenfe. alla pulizia. A tale scopo devono essere provvisti  di idonea
atfrezzatura da portare con se.

E fatto divieto di condurre i cani, anche se al guinzaglio e con la meseruola, nei
giardini pubblici ed in particolare in tutti gli spazi attrezzati peri giochi dei bambini.
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CAPO Il VIGILANZA SULLE ATTIVITA' SANITARIF

Art. 183 - Esercizio delle professioni sanitarie, delle professioni sanitarie ausiliarie e

arli assimilate. -
Per l'esercizio anche temporaneo, nel Comune, sia privato che in qualsiasi forma di

dipendenza, delle professioni sanitarie di medico-chirurgo, = di  veterinarioc, di

farmacista; - delle professioni sanitarie ausilicrie di ostetrica, di assistente sanitario, di
infermiere professionale, di vigilatice dinfanzia e professioni assimilate, di tecnico di
radiologia, delle arli ausiiarie delle professioni sanitarie, di infermiere abilitato ©

autorizzato, di odontotecnico, di offico, di meccanico ortopedico ed ernista, di

massaggiatore, di puericultrice, bagnini degli istituti idrotermali, erborista ed  arti
assimilate, gli interessati devono fare registrare ai sensi delle disposizioni di legge e
regolamenti vigenti, 1l relative diploma e/o titolo di abilitczione originale presso it S.LP.
della U.S.S.L.. entro un mese dal giorno in cui hanno preso residenza o hanno iniziato

I'attivitd se non residenti.
IS.I.P. terrd un registro speciaie con le firme dei singoli esercenti.

Art. 184 - Ambulatori medico - chirurgici o veterinari e Istituti di cura

Gli ambulatori e gli istituti nei quali vengono espletate attivitd di cura o di
assisienza ostetrica, i laboratori di analist a scopo di accertamento diagnostico e le case
o pensiont per gestanti, sono assoggetfate alla disciplina stabifitd dallart. 193 del
F.ULLL.SS. R.D. 27.7.34 n. 1265 e successive modificazioni.

Sono assoggettali alla stessa  disciplina gli ambulatori e gii istituti nei quali venga
praticato l'esercizio della crioterapia, della chiroterapia, chinesiterapia, dell agopuntura,
della ipnosi, della psicoterapia e di altre simili applicazioni curative di competenza
medico-chirurgica.

" esercizio di cure fisiche e affini di ognispecie, lopplicazione di radioterapia
e/o di materiali radioatftivi a scopo curative sono disciplinate dalle norme dell'art. 194 ded
T.ULLSS. 27.7.34 n. 1265 e successive modifiche.

Ai fini del presente arficolo, sono ambulator gii istituli aventi  individualita ed
organizazione propria autonoma, quindi non costituiscone lo studio privato personale in
cui il medico esercita la professione.

Non sono pertanfo soggetti ad autorizzazione del Sindaco i gabinetti personali e
privafi, in cui i medici generici o specialist, compresi gl odontoialr, esercitano ia
loro professione.

Per questi ulimi si pud esprimere solo un parere di idoneitd dei locali e delle

attrezature, da parte del S.I.F’.dell'U_.L.L.S.

Nessuno puo aprire 0 mantenere in esercizio ambulatern senza 'autorizzazione del
Sindaco che la concede dopo aver sentifo il parere del S.LP. dellUSS.L. sulla
idoneitd igienica dei locali per I'attivita che vi deve essere svolta.

it rilascio della autorizzazione & subordinaio al pagamento della tassa di concessione
regionale prevista dalle vigenti teggi.

Le disposizioni suddette si applicano anche agli ambulatori veterinar in- merito  ai
guali il Sindaco provvede dopo aver sentito it Settare Veterinario dell'U.S.S.L.

Il Sindaco indipendentemente dal procedimento penale, ordina la  chiusura degii
ambulaton aperti o esercitanti senza 'autorizzazione suddetta.
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" Pubd aliresi ordinare la chivsura, per una durala non superiore c 3 mesi, degl
ambulatori nei qudli fossero accertate violazioni  alle prescrizioni contenute nellatfo

 di autorizazione o altre iregolarita.

A fini ‘del conseguimento dellautorizazione di cui al precedente arficolo, gl
inferessati devono presentare domanda in bollo al Sindaco, corredandola con i seguent

~documenti:

1] planimetria, in duplice copia, dei locali da adibire ad  ambulatorio e relativi servizi
2] (pianta sezione in-scala 1:100};

3) descrizione delle affrezzature e dellarredamento;

4} dichiarazione di un dottore in medicina e chirurgia o di un dottore in veterinaria (a
seconda che si fratti di ambulatoric  medico - chirurgico o di  ambulatorio
velerinario), da cui  risulti che |l medesimo  assume  ld direzione tecnica
dellambulatorio. La dichiarazione deve essere inoltre firmata  dal richiedente.

5) certificato in carta libera attestante che detto direttore tecnico & regolarmente
iscritto allOrdine dei Medici o dei Veterinari;

6) elenco degli attri sanitari che esercitano nellombitc  dellambulatorio.

la siessa procedura deve essere seguita anche in caso di amplicmento di

ambulatorio gi¢ autonzzato.

In caso di cambiamento del diretiore tecnico, deve essere presentata at Sindaco
I'apposita dichiarazione di cui al punto 3 ed il certificato di cui al punto 4 del presente
artficolo.

| locali da adibire ad uso ambulatorio devono possedere dal punto di vista igienico |

dalle norme generali per ligiene del lavoro approvate con D.P.R. 19.3.56

requisiti stabiliti
lavabo, da un locale

n. 303, ed essere costituifi da ameno un’locale di visita fornito di
d'attesa con disponibilifa di un servizio igienico con lavabo.

llocali adibitiad ambulator e sale di attesa devono avere pavimenti in materiale
impermeabile  ben connessi e paret rvestite, fino allalteza di 2,00 metn dal
pavimento, con materiali pure impermeabili di facile lavaggio e disinfezione.

| servizi igienici annessi agli ambulaton devono corrispondere ai requisiti prescriti dal

presente regolamento.

Gli ambulatori possono essere autorizati anche a favore di chinon sia medico, purche

siano diretti da medici.

Art. 186 - Disciplina della pubblicitd sanifaria
La pubblicita relativa agli ambulatorn ed agli eserceniti le professioni  sanitarie,

diffusa a mezzo della siampa o con qualsiasi mezo, deve essere preventivamente
aquiorizzata dal Sindaco che provvede su parere favorevole, secondo le rispetiive
competenze, del'Ordine dei Medici e dei Veferinan, nonche del $.1.P. dellfUSS.L..

Alla medesima preventiva autorizazione deve essere sotfoposta la pubblicita

degli esercenti arti ausiliarie delle professioni saniianie.
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It nlascio delle autorizzazioni suddetie & subordinafo al pagamenfo delia fassa di

concessione prescritta dalle vigenti disposizioni.
Gh interessati  devono inoltrare al  Sindaco le domande intese ad . oftenere

l'autorizzazione alla diffusione dei testi pubblicitarn fenendo presente ie seguenti norme:

s listanza deve essere redatta in bollo e deve essere accompagnata da un foghio
~ boliato in bianco per la compilazione dell'auforizzazione, e dalla quietanza  di
pagamento della prescritfa tassa di concessione. , -

« on unica domandd pu¢ essere richiesta I'autorizazione per piv testi pubblicitarn, sempre
perd riferendosi alla stessa persona o allo stesso ambulatorio o stabilimento termaie;

» in ciascun testo pubblicitario devono essere allegate alia domanda due boze o due
- disegni (qualora si fratti di cartelli, insegne luminose, proiezioni cinematografiche e
similij.

Nei festi pubblicitar relativi ad esercenti le arti ausiliarie {ernisti, orfopedisti, infermieri,
ottict, odontotecnici ecc.) non € ammesso alcun riferimento a pratfica di competenza

del medico o del chirurgo;

- nella pubblicita relativa  agli ambulatori deve  essere sempre indicato it nome del

medico
dirigente responsabile;

- la dicitura "specialista” & ammessa solo peri mediciin possesso del diploma
accademico di specializzazione. Per i medici invece che, pur non possedendo tale
diploma risultino cultori di particolari branche della medicina, potrd essere concessa ia
sola dizione  relativa alia  branca medesima  (es.  "ulcera gastro-duodenale” -
“vene varicose” - 'malatiie veneree” ecc.

Art. 187 - Licenza di commercio per sanitari e presidi medico - chirurgici di qualsiasi
specie
La licenza di commercio per la vendita distrumenti sanitar, apparecchi e
“presidi medico - chirurgici di qualsiasi specie, non pud essere rlasciata dal Sindace a chi
non abbia registrato il titolo di  abifitazione all'esercizio delle arti ausiliarie  delle
professioni sanitarie, e non proponga alla vendita persona autorizzata, esibendone il
regolare fitolo.
Sono proibite sulsuclo pubblico ie operazioni relative alf'arte salutare e le vendite
di strumenti, apparecchi e sostanze medicamentose, o annunziate come tali, fanto di

uso inferno quanto esterno.

Art. 188 - Autorizzazione al commercio di piante officinali e prodotti di erboristeria
'avtorizzazione al commercio di piante officingli e dei prodotti di erboristeria

viene rilasciata dal Sindaco alle persone abilitate periegge.

Art. 189 - Servizi pubblici e privati di trasporto infermi

Fatta eccezione per i mezzi ed i servizi dipendenti da enti pubblici o cid
specificatomente  deputati (Sanitd Militare, Servizi anti incendio, C.R.., Enfi
Ospedadlieri, Comuni e Province) le associazioni di qualsiasi natura ed i privati non
possono esercitare servizi di frasporti di infermi senza apposita autorizzazione del Sindaco.
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A questo fine gli inferessati dovranno presentare al Sindaco apposita istanza in bollo,
allegando la seguente documentazione:

1} planimetria, in duplice copia, dei locali da adibire ad autorimessa e relativi servizi

idro -
sanifart (pianta sezione 1 :100);

2} descrizione delle atfrezzature per la pulizia e la  disinfezione deilocali e dei mezz;

3} dichiarazione di un esercente la professione di un medico - chirurgo, da cuirisulti che il
medesimo assume la direzione del servizio;

4) elenco del personale adibito al servizio ed eventuali tifoli professionali;

5) elenco degli automezz adibiti al servizio e dei relativi dati di identificazione (targa e
libretto di circolazione).

U'autorizazione  sindacale  viene rilasciaia  previo  accertamento della idoneita dei

servizi ofterti, eseguita dal S.LP.
sullautorizzazione deve essere riportato lelenco degli automezd adibiti al servizio con

gli estremni dei dati diidentificazione [(fipo auiomezzo e fargal).
In caso di modificazioni o sostituzioni  degli impianti e degli automezzi, dovrd essere

richiesta una nuova autorizzazione.
Ogni automezzo deve conservare nellabilacolo copia dell'autorizazione da esibire ad

ogni nchiesta degli organi di vigilanza.
Gl automezzi devono essere softoposti all accerfamento della idoneita al servizio ogni 2

anni. l'avvenuto accerfamento deve essere annotato sull'autorizazione da parte del
S.LP. :

Art. 190 - Vigilanza sulle farmacie
Al sensi della LR. 31.5.80 n. 78, I'US.S.L.. assicura la vigilanza igienico -

sanitaria sulle farmacie tramite il Setfore Farmaceufico.
Ogni farmacia deve essere ispezionata almeno una volta ogni 2 anni dalla apposita

commissione prevista dalla L.R. 78/80.
Le farmacie sono tenufe al pieno rispetto delle norme vigenti. Nel caso in cui siano

state riscontrate violazioni, i fitolare & diffidato dal Comitato di Gestione dellU.S.S.L. ad
adottare le necessarie misure enfro un termine rapportato alla situazione
specifica (vedi norma art. 16 LR. 78/80); decorso tale termine infruttuosamente,

it Comitato di Gestione dichiara la decadenza dell'autorizazione.
Eventuali sanzioni amministrative previste dalle vigenti norme nei riguardi del fitolare

della farmacia sono adotiate dal Comitato di Gestione.
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TITOLO \

IGIENE DELL EDILIZIA E DEGLI AMBIENTI
CONFINATI AD USO CIVILE, INDUSTRIALE,
COLLETTIVO E SPECIALE
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CAPO [° NORME GENERAL! PER LE COSTRUZION/

Art. 191 - Concessione e auforizzazione alla costruzione _

Chi intenda intraprendere |a costruzione di un edificio, qualunque sia l'uso cui &
destinato, oppure procedere ad opere di ricostruzione, di recupero e ripristino,  di
sopraelevazione, di ampliamento, di modifica di quabiasi entitd, di variazioni d'uso, di
manuienzione straordinaria, di un edificic preesistente o di parte di esso, deve prima
dell'inizio dei lavori presentare domanda al Sindaco secondo le norme e nelle forme
alluopo fissate dal Regolamento edilizio e da quello presenfe, allo scopo di oftenere la
relativa concessione o autorizzazione edilizic.

Contestuaimente a tale domanda deve essere  presentaia guella per
Fautorizazione allo scarico secondo le norme dilegge e del presente regolamento.

Per lavorl o modifiche in edifici preesistenti che non comportano variazioni qualitative
dello scarico la domanda di autorizzazione non occorre sia presentata.

Nella relazione e nei disegni da  allegarsi debbono  essere illustrati ed indicati: la
provvista e la distribuzione dell'acqua potabile; la destinazione dei singoli vani; la rete di
smaltimento delle acque luride, comredata dallubicazione, sezione e volumefria delle
canalizazioni  fino dl recapito terminale, e dai disegni, in pianta e in seziong, degdli
eventuali impianti di depurazione, la rete di smaltimenio delle acque pluvidll, il sistema di
ventilazione secondaria delle lafrine; it sistema di riscaldamenio con l'ubicazione, le
sezioni, i tipi delle canne di esalazione e delle canne di fumo; it sistema di raccolta e

smaltimento di rfiuli solidi.

Per gl insediamenti lavorafivi in genere la domanda deve essere corredata dalla

scheda informativa.
La scheda informativa deve essere presentata ad ogni  varigzione nelle atlivita svolte

anche se queste non modificano gli indici urbanistici ed edilizi.
La scheda informativa vale come nofifica of S.1.P. di sensi dell'art. 48 del D.P.R. 303/54.

Il Sindaco provvede dal rilascio della concessione o autorizazione edifizia previo parere
del S.I.P. e del Settore Veterinario in caso di attivitaG zoofecniche e di annesse attivita di
frasformazione; quando necessario & sentiia la commissione edilizic.

Analoga procedura si applica per l'approvazione degli strumenti urbanistici generali
per i piani agttuativi di cui al successivo arficolo.

Ll
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Il parere S.I.P. dellU.L.S.S. sostituisce il parere obbligatorio ed avtonomo, previsio dall'art.
220 del TU.LLSS. R.D. 27.7.1934 n. 1265.

Art. 192 - Strumenti urbanistici generali”
Gli strumenti urbanishici generali, i piani attuattivi e le varianti setioriali, adottatli a

livello comunale o intercomunale sono inviati in copia al S.I.P. -della U.LS.S., in via
preliminare alla pubblicazione degli stessi all' Albo pretorio municipale. :

Nel termine previsto dalle vigenti normative per la proposizione di osservazioni, il 5.LP. ed
il Settore Veterinario devono fare pervenire al Comune interessato le  loro valutazioni
intese ad una migliore definizione delluso del suolo € a una piu corretta coliocazione

degli insediamenti abitativi e produttivi per la tutela igienica dellambiente e della

salute.
Anche in caso di studio delle norme di aftuazione di tuthi gli strumenti urbanishici dovra

essere sentito il perere del S.0.P.

Arf. 193 - Autorizzazione allabifabilitc e usabilita degli edifici
Per gli edifici e le parti di edifici di nuova costruzione, quelli interessati da

inferventi edilizi in tutfo o in parte. oppure adibiti ad uso ed alfivita diversi da  quelli
originali, vaigono le procedure previste dal D.P.R. 22.4.94 n. 425, :

Art. 194 - Dichiarazione di alloggio antiigienico

'alloggio & da rilenersi antfiigienico quando si presenia privo di servizi igienici
propii incorporati nell'alloggio; quando presenta tracce di umidita permanie do  vuta
a capilaritd, condensa, o igroscopicita ineliminabili con normali interventi manutentivi;
quando presenta requisiti di aeroilluminazione naturate gravemente insufficientt e quando

non vi sia acgua potabile.
La dichiarazione di alloggio antiigienico viene certificata dal S.1.P. previo accertamento

tecnico. Un alloggio dichiarato antiigienico non puo essere rioccupato se non dopo che
il competente settore dellU.L.S.S. abbia accertate 'avvenulo risanamento igienico e la

rimozione delle cause di anfiigienicita.

Art. 195 - Dichiarazione di alloggio inabitabile
Il Sindaco, senfito il parere o su richiesta del S.1.P. puo dichiarare inabitabile un

alloggio o parte di esso per motivi diigiene.
Tra i motlivi che determinano la sitvazione di inabitabilita si segnalano:

le condizioni di degrado tali da pregiudicare lincolumita degli occupanti;
alloggio improprio (soffitto, seminterrato rustice, box):

mancanza di acqua potabile;

aeroilluminazione naturale gravemente insufficiente;

mancanza di servizi igienici;,
umiditd permanente non eliminabile con normali inferventi manutentivi.

Un alloggio dichiarato inabilabile deve essere sgombrato con ordinanza del Sindaco e
non potrd essere roccupato se non dopo ristrutturazione e rilascio di nuova licenza d'uso,

nel rispetio delle procedure amministrative previste.

Art. 196 - Misure igieniche nei cantieri edili
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in ogni intervento edilizio debbono essere adofiate tutte le necessarie precauvzioni
per garantire l'igiene e lincolumita dei lavoratori e dei cittadini.
[ materiali di dernolizione debbono essere fatti scendere previa bagnatura o a mezo di
apposite irombe o recipienti, per evitare it sollevamento delle polveri.
| restauri esterni di qualsiasi genere ai fabbricati prospicienti alle aree pubbliche o operte
al pubblico, potranno effettuarsi solamente con opportune protezioni dei fczbbncoﬂ

medesimi onde nmpedlre ia propogozrone di polver,

Durante la.costruzione e demolizione di edifici o in cantieri a lunga durata (favori stradali
e simili), il proprietario o il costruftore dovr& assicurare ai lavoratori fa disponibifita di idonei
servizi igienici.

Le evenfual lafrine provvisorie, ad uso degli operatori nei cantieri, devono essere
soppresse appena possibile e sosiituite con alire all'interno dell'edificio.

Art. 197 - Demoilizione di fabbricati
Durante le demolizioni 'ente appaltante dovrd adottare mezzi idonei per evitare il

sollevamento di polveri.

| pozzi neri e pozzeth dovranno essere preventivamente vuoiati e disinfettati, cost pure le
fosse settiche, gli spanditoi, le fognature e le canalizzazioni sotteranee.

E vietato il deposito nei cortili delie case abitate ed in genere in futti gli spazi privati, di
terreni e materiali di rifiuti provenienti dalla esecuzione e dalla demolizione di opere

murarie, per un tempao superiore a giorni 20.

Entro fale termine il proprietario o limprenditore dei lavori deve provvedere allo

sgombero ed al rasporio dei materiali suddetti negli appositi lvoghi di scarico.
Quando perd detti materiali fossero impregnati di elementi sudici che i rendessero

maleodoranti, dovranno essere sgomberati immediatamente.
Le aree risubanti dalla demolizione dei fabbricati devono essere tenute pulite, in ordine e

opporfunamente recintate se pericolose.
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CAPO I1° PRESCRIZIONI IGIENICO EDILIZIE
DI ORDINE GENERALE PER GLI ALLOGG/

Art. 198 - Condizioni e salubritar del terreno
Non si possono costruire nuovi edifici su tereno che sia servito come deposito di

immondizie, di liquame o di aliro materiale insalubre che abbia potuto comunque
inquinare il suolo, se non dopo aver completamente risanato il sottosuolo corrispondente.

Se il terreno sul quale si intende costruire un edificio & Umido od esposto ad invasione di
acque softerranee o superficiali, si deve convenientemente procedere a sufficiente

drenaggio. _
In ogni caso & fatto obbligo di adoflare provvedimenti atfi ad impedire che lumidita

salga dalle fondazioni ai muri sovrastanti.

Un ferreno per essere dichiarato fabbricabile deve avere i mazzi di scolo delle acque
luride e meteoriche, nonché di difesa dalie eventuali invasioni delle acque superficiali o

di sottosuolo.
Le abitazioni presso i rilievi montani o terrapieni anche se sostenuti da muri debbono

distare da essi almeno 3 m. dal punto piv vicino della scarpata ed essere dotati di mezzi
idonei per Faliontanamento delle acque meteoriche e di infiltrazione.
La distanza delie finestre o porte dei locali di soggiorno non dovrd tuttavia essere minore

di m. 5 dalla scarpata o dat muro disostegno.

Art. 199 - Isolamento termico. Spessore dei muri
lo spessore dei muri esterni non deve essere inferiore a cm 30 se costruifi in

mattoni pieni di cotto, o cm. 45 se costruiti in sassi o pietfre.
Chi nelia cosfruzione dei muri estemi intenda fare usc di materiali diversi, deve
allegare certificati di idoneita rilasciati da competente Istituto universitario taiiano, da cui

risulti una condizione di idoneild non inferiore a quella suddetta.

Condizone pari a quella suddetia si intende osservata quando |l coefficiente di

trasmissione termica globale & uguale o inferiore a 1 Keal/h m<. °C.

| locali abitabili posti soffo i tetli o lasirici solan devono avere una camera d'aria isolata
di almeno cm. 15 inferposta tra il soffitto e la copertura; si deve provvedere inolire alia
messa in opera di strati di conveniente spessore di materiali coibenti.

Nel caso di pareti perimetrali realizate in materiale vetroso {fipo continuo in vetro] oin
metalli o in dltro materiale assimilabile, il coefficiente di frasmissione termica globale

medio non dovra essere superiore a 2 Kcal/h m2. °C.

Nella situazione sopra descritia restano escluse da tale calcolo di coefficiente le
superfici finestrate di proporzioni regolamentari riferite  ad un otfavo della superficie del
pavimento.

| muri esterni delle case di nuova costruzione o di recupero, ad eccezione di quelli
esequifi in pietra a vista, debbono essere intonacati o stuccati oppure rivestiti con pietra

da taglio, naturale o arificiale, o con allro materiale decorativo.

Per Fisolamenio termico dei nuovi edifici e di quell per i qualila Commissione edilizic
abbia accertalo la sussistenza  delle condizioni tecniche per la loro applicazione,
debbono comunque essere osservale le norme previste dalla L. 30.4.1976 n. 373 e
relativo regolamento di applicazione (D.P.R. 28.6.1977 n. 1052 e D.M. 10.3.1977,

pubblicato sut Supplemento delia G.U. n. 36 del 6.2.1978.
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Art. 200 - Protezione acustica
| material utilizati per la costruzione di alloggi e ia lore messa in opera debbono

garantire una adeguata protezione acustica degli  ambienti per quanto concemne |-
rumor di'calpestio, rumori di traffico, rumor di impianti o apparecchi comungue insialiati
nel fabbricato, rumori o suoni aerei provenienti da dfioggi configui o da locali o spaz
destinati a servizi comuni, rumori da laboratori 0 da industrie, rumor. da -locali di
pubblico spettacolo. '

Le singole parfi delle pareti perimetrali esterne degli alloggi di persone a qualunque
scopo destinate (abitativo, di riposo, studio, cura} devono avere indici di valutazione,
dedotti da misure di laboraterio del potere fonsisolante, non inferiori ai seguenti:

parefi opache _ 40 dB(A)
pareti trasparenti complete di telaio e cassonetti 25 dB{A)
grigie e prese d'aria 20 dB(A)
Le pareti perimetrali inferne degli alloggi debbono avere indici di valuiazione, dedotte

da misure in opera dellisolamento acustico o da misure di laboratorio del potere
fonoisolante, non inferiore rispettivamente ai seguenti vdiori:

» pareli volte verso ilocali destinati alla circolazione
36 - 40 dB{A)

42 - 47 dB(A|

orizzontale e vericale

» paretli volte verso alir allogyi

» parefi volte verso locali destinati ad attivitd artigianali,
commerciali, industriali e comunque tali da poter arrecare disturbisonori 47 - 53 dB(A)

Art. 201 - Ampiezza dei cortili interni
L'area dei corlili deve essere superiore alla quinta parte della somma delle

superfici dei muri che la recingono, misurati questi in ogni caso dal pavimento del piano
terreno alla sommitd delle cornici di coronamento dei mur perimetrali o dalla gronda, e
avere un'apertura minima di 9/10 m. verso spazi pubblici.

'apertura massima di ciascun muro prospiciente sui cortli non deve essere superiore ad
una volta e mezzo la distanza tra esso muro € la parete opposta.

La larghezza minima dei cortili € la lunghezza della normale minima, condotia do
ciascuna finestra di ambiente di abitazione al muro opposto, deve essere di 6 metri.

Le rienfranze nei perimetri dei corfili sono ammesse quando  la loro profonditd non

oltrepassi la meta del lato di esse aperto sul cortile.

Neglh alin casi di profonditd maggiore, le renfranze sono equiparate alle chiostrine e
devono percio, agli effetti degli ambienti e delle dimensioni, rispondere alle norme
fissate per le chiostrine medesime.

Per i muri di fabbrica in arrefrato, rispetto ad uno o piv lafi det cortile, & consentita una

maggiore altezza pari alla profondita dell' aretramento.
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Nei corili desfinati ad iluminare e aerare case di civile abitazione & vietato aprire finestre
di luce o bocche d'aria di locali nei quali vengono esercitate atfivita che a giudizio del

S.I.P. possono essere causa di insalubrifa o disturbare gli inquilini stessi.

Limitatomente ad opere di risanamento di vecchi edifici & permessa la costryzione di
cortii secondar o mezz cortili alio scopo di dare luce ed aria o scate, latrine, stanze da
bagno, coridoi e ad una sola stanza abitabile per ogni appartamento, nel  limite

massimo  di quattro stanze per ciascun piano, sempreché 'alloggio di cut fanno parfe

consti di non meno di fre stanze olire lingresso e gl accessori.
Non & ammesso 'affacciamento sui cortili secondari di monolocali o mini appartament,

residences o similk.
| corill secondari debbono essere facilmente accessibili per la nettezza.

Arl. 202 - Pozzi di luce e chiostrine
Nel risanamento di vecchi edifici & permessa la costruzione di pozz - luce e di

chiostrine allo scopo di dare luce ed aria solo in linea di massima alle scale o ai servizi,
Ogni lato del pozzo - luce non dovrd essere inferiore a m. 4,00. | pozz di luce. e le
chiostrine devono essere accessibil per la netiezza. Nei pozzi diluce e nelle chiostrine non

sono permesse rientranze nei perimetri.

Art. 203 - Pavimento dei cortili
| cortili ed | pozzi di luce devono avere il pavimento impermeabile in modo da

permettere il pronto scolo delle acque meteoriche. Peri cortili che abbiano un'arec
superiore al minimo regolamentare, basta una superficie pavimentata larga almeno cm
80 lungo i muri dei fabbricati, purché sia sempre assicurato il pronto scolo delle acgue
ed impedita l'infilfrazione lungo i muri.

£ vietato ricoprire con vetrate i corlili al di sopra di aperture praficate per acerare
ambienti che non hanno alira diretta comunicazione con l'esterno.

Art. 204 - igiene dei passaggi e spazi privati
Ai vicoli ed ai passaggi privati per cid che riguarda la pavimentazione ed il

regolare scolo dellacgua, sono applicabili ie disposizioni riguardanti i cortili.

| vicoli chiusi, i corili, gli andii, i coridoi, i passaggi. | portici, le scaie ed in genere futli i
luoghi di ragione privata dovranno essere tenuti costantemente imbiancati, infonacat,
spazati e sgombri di ogni immondezza e di quaisiasi deposito che possa causare SCONC,
umiditas, catlive esalazioni o menomare la aerazione naturale,

Alla pulizia di detti spazi di ragione privata come futte le partiin comune, sono tenuti
solidariamente i proprietar, gli inquilini e coloro che per qualsiasi tifolo ne abbiano uso.
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Art. 205 - Umidita interna
Nelle normali condizioni di occupazione ed uso degli alloggi, le superfici interne

delle pareti perimetrali nonché i soffitti dei locali con copertura a terazzo non devono
presentare fracce di condensg permoneme nei locali di abitazione ed accessori 0.

tfracce di UmlleCl

Art. 206 - Misure contro la penetrazione dei ratti e dei voldtili neglt edifici

In futti gli edifici esistenti e di nuova costruzione vanno adoftai spec;ﬂcn
accorgimenti tecnici onde evitare la penetrazione dei ratti, dei piccioni e di animali in
genere.
Nei sottotetli vanno resi impermeabili con griglie o reti, ie finestre e tuffe le aperture di
aerazione, compresi i frattoni in cotto, sia per i tefti in coppi, sia per quelli in fegole
marsigliesi.

Nelle cantine sono parimenti da proteggere, senza ostacolare 'aerazione dei locali, le
buffe, le bocche dilupo e futte le aperture in genere; le connessure dei pavimenti e delle

pareti debbono essere stuccate,
Nel caso di solai o vespai con intercapedini ventilate, ifori di aerazione debbono essere

sbarrati con reti a magiie fitte e per le condotte debbono essere usati tubi in cemento o
gres a forte inclinazione o verticail.

Negli ambienti con imbocchi di canne di aspirazione oppure con aerazione forzata, le
aperiure debbono essere munite direti a maglie fitte alla sommita delle canne stesse o in
posizione faciimente accessibili peri necessar controili.

Allinterno degli edifici tutte le condutfure di scarico uscenti dai muri non debbono

presentare forature o interstizi comunicanti con il corpo  della muratura.
Deve essere assicerata  la  perfetta tenuta delle fognature * dell'edificio

nell'attraversamento delle murature o locali e tra gli elementi che collegano le fognature
dell'edificio con guelle stradali.

| cavi elettrici, telefonici, per T.V., per illuminazione pubblica debbono essere post, di
norma, in canalizzazioni stagne.

Tutti gii spazi inter-esistenti (portici, androni, loggiati ecc.) le corti, i corfili € le chiostrine
debbono presentare superfici senza distacchi o crepe sia nelle pareti che nelle

pavimentazioni.

Art. 207 - Marciapiede
Tutti gli edifici di nuova costruzione dovranno essere dotfati di marciapiede

perimetrale di larghezza minima pari a cm. 80, oppure si possono costruire infercapedini
aerate o drenanti, realizzate all'esterno dei muri perimetrali fino al di sotto del piano di
calpestio. Nel caso di impossibilitd o tale esecuzione sard consentito fuso di idonea

pavimeniazione.

Art. 208 - Ringhiere e parapetti
| davanzali delle finestre dei nuovi fabbricati dovranno avere un'alfezza minima

di m. 09 e comunque la somma dellalfezza dei davanzali e della larghezza dei
davanzali stessi non dovrd essere inferiore a m, 1,20.

Nelie finestre a tulta aliezza i parapetti devonoe avere una altezza non inferiore a m. 1,20,
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Le ringhiere delle scale dovranno avere un'altezza minima, misurata al centro della
pedata, di m. 1,00; nel caso di ringhiere e parapett non pieni, la dimensione delle maglie

deve essere tale da impedire il passaggio di una sfera di 15 cm. di diametro.
| parapetti dei balconi dovranno essere non scolabili ed avere una altezza minima di m.

1. Nel caso di parapett non pieni, valgono per gli interspazi fra gli elementi costituenti, le
stesse nome delle ringhiere e delle scaie. : : -

Art. 209 - Candli di gronda
Tulle le coperture deévono essere munite, fanto verso il suolo pubblico quanio vers

i corili e alti spazi coperti, di canali di gronda sufficientemente ampi per ricevere e
condurre le acque pluviali ai tubi di scarico.

I condotti di scarico delle acque dei tefti devono essere indipendenti-e in numero
sufficiente, del diametro interno non inferiore @ cm. 8 e da applicarsi esternamente ai muri
pernmetrali.

Tali condotte non devono avere né aperture né interruzioni di sorta nel loro percorso e
devono essere abboccati in alfo alle docce orizontali delie diverse spiovenze dei
tetii.

Le giunlure dei tubt debbono essere a perfetta tenuta. E vietato immettere nei jubi di
scarico delle grondaie i condotti di acquai, di bagni e di qualsiasi liquido di alfra origine.

Art. 210 - Condutture di scarico delle latrine e degli acquai
Le condutture discarico delle |atrine devono essere isoiate dai muri per essere

facilmente ispezionabili e riparabili e devono essere costruite con materiali impermeabili,
di diameiro adeguato al numero delle latrine servite; | pezz o i segmenti delle canne di
caduta devono essere ermeticamente connessi tra loro in modo da evitare infiltrazioni ed
esalazioni.

Le conduffure di scarico saranne di regola verlicali @ prolungate sopra al tetfo,
coronate da mitria  ventilatrice e disposte in modo da non arecare danno

alcuno o molestia al vicinato e sifonate al piede.

Non pofranno mai attraversare allo scoperto locali abitati o adibifi o magazzini di
generi alimentari o a laboratori di qualsiasi fipo.

I matenali luridi derivanti dalle latrine non potranno essere immessi nelle fognature a
sistema dinamico senza che siano passati, all'uscita dai fabbricati, atfraverso un sifone a
perfetta chivsura idraulica.

Tuth gii acquai, i lavandini, i bagni ecc. devono essere singolarmente forniti di sifone a
perfetta chivsura idraulica possinilimente scoperto per rendere facili le rparazion.
le condutture dei bagni, acquai ecc. devono essere di materiale impermeabile,
termoresistente e possono convogliare i fiquidi nel tubo dilatine & mai viceversa.

Art. 211 - Obbligo allacciamento alla fognatura comunale
Nei nuclei abitativi dotati di fognatura dinamica tutte e acque di rifivic devono

essere convogliate nefla fognatura, salvo quelle giudicate dal servizio pubblico

competente incompatibili con il trattamento di depurazione ceniralizzato.
Nei quariien ove Amministrazione Comunale provvede alla costruzione delia fognatura
dinamica, tutti gli edifici devono essere allacciali ad essa da parte dei proprietari

secondo le norme previste dal regolamento di fognatura.

Art. 212 - insediamenti civili non serviti dalla fognatura comunale
Qualora la fognatura Comunale non esista 0 non

I'allacciamento si prevede quanto segue:

sia possibile realizzare
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1) peri piani di lottizzazione si dovrd redlizzare un idonec impianto di depurazione con
tfrattamento primario e secondario, l'affluenie dovrd recapitare in un corpo idrico
superficiale senza che si creino inconvenienti fristagni, odori ecc.).

2) Nelle zone di completamento o nelle zone rurali su parere favorevole def S.1LP.:

al per insediamenti civili di consistenza inferiore a 50 vani o a 5.000 m3 le nuove
costruzioni saranno dotate per il frattamento dei liguami di fosse IMHOFF,
L'affiluente chiarificato sard smaltito ove possibile per dispersione nel ferrenc per
subimigazione o subirrigazione drenata oppure sard raccolto in vasche a tenuta a
svuotamento perodico di capacitd aimeno di b m< per persona. :
Sono ammesse le vasche biologiche di tipo tradizionale a 3 scomparti dotate di
condensagrassi. In questo caso it refluo chiarificato sard raccolfo in vasche a
tenuta, di capacita di almeno 5 m3 per persond, asvuotamento periodico.

b} | pozzi neri sono ammessi solo per abitazione o locali privi di distribuzione idrica
interna, isolate in aperta campagna. Tali pozz neri devono essere a perfetia

tenuta.

Art. 213 - Vasche settiche a 3 scomparti e vasche IMHOFF
a) Vasche seffiche a tre scomparti:
dovranno essere dimensionate secondo l'allegata Tabella 1.
b) Vasche fipo IMHOFF: dovranno essere dimensionate secondo l'allegata Tabella

2.
Le vasche settiche a tre scomparii € le vasche IMHOFF dovranno avers le seguenti

cargtternstiche:

1) divisori paraschiuma immersi nei iquami almeno per  una profonditd di cm. 10;
2) rapporto larghezza: alterza fra 1,5 € 2.5 e comunque non inferiore a 1.35;

3) tubo di ventilazione di diameiro utile non inferiore a cm. 10, da prolungarsi fin sopra il

fetto
dell'edificio di cui la vasca & al servizio. Tale fubo di ventilazione potra essere o stesso

tubo di ventilazione della condotta di scarico liquami accuratamente prolungato;

4) le vasche devono essere installate esternamente ol fabbricato di cui sono al servizio,

alla
distanza di almeno un metro da muro perimetrale di fondazione;

5) le vasche devono essere dotate di chiusini di ispezione di dimensioni sufficienti a
garantire
una facile ispezone e permeftere un agevole asporto dei fanghi  senza
provocare dannialla  strutture del manufatio;
é) le vasche devono essere a perfetta tenuia;

7) le acque di pioggia non devono essere immesse nelle vasche.

Art. 214 - Approvvigionamento di acqua potabile
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Ogni tipo di alloggio deve essere provvisto di acqua potabile, distribuita

proporzionalmente al numere dei locali abitati.
La condutiura di allacciamento allacquedotto deve essere dotata di doppia vaivola di

non rtorno. ~ .
E' proibito ai proprietar dei locali adibiti ad abitazione, o chi per essi, privare detfi-locali

dellerogazione di acqua potfabile.
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CAPO HI° REQUISITI IGIENICI DEGLI ALLOG G/

Art. 215 - Campo di applicazione » ,
le nomme seguenti si appiicano per tutte le nuove costruzioni, le-

ristrutturazioni, gl ampliamenti e le variazioni di destinazione d'uso dei locali di abitazione

privata. . _
Inferventi edilizi su fabbricati esistenti possono  essere ammessi anche in deroga alle

norme previste dal Regolamento, quando ne risulti o  parere del S..P. un evidente
miglioramento igienico. ' o

- Arl. 216 - Classificazione dei locali adibiti ad abitazione privata
[ locali adibiti ad abitazione privata sono quelli in cui si svolge la vita, 1o presenza o

I'attivita domestica dei cittadini e sono cosi classificati:

A - Locali principali avente superficie minima di 9 m2,
quali: soggiorni, sale da pranzo, cucine e camere da letto;

B - Locaii accessor nel quali la permanenza delle persone &
limitata nel tempo e dedicata a ben definibili operazioni:

B.1-
Servizi igienici e bagni;

B.2 -

a) scale che collegano piv di 2 piani;

b] corridoi e disimpegni comunicanti quando superano i 10 m2. di superficie o 8 m. di
lunghezza;

c) magazzini e depositi in genere;

d) garages;
e) salette di macchinar che necessitano solo di avviamento o di scarsa sorveghanza;

f} lavanderie private, stenditoi e legnaie;
g) taverne.

B.3
a} disimpegniinferiori a 10 m2. ;
b) ripostigh, magazzini, armadi a muro e simifi inferiori a b m2.;

c) vani scala colleganti solo 2 piani;
d) salette macchine con funzionamento auvtomatico salvo le particolar norme degli end

preposti alla sorveglianza di impianti e gestione.

| locali di abitazione privata non  espressamente elencati vengono classificati per
analogia, a criterio dellAmministrazione Comunale su parere def SILP. e della

commissione edilizia.
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Art. 217 - Dimensioni e caratteristiche dei locali di abitazione
U'altezza minima interna utile dei locali principali- € fissata inm. 2,70 riconducibili a

m. 2,40 per i locali accessori.

Nelle zone di montagna al di sopra dei 700 m. sul livello del mare, pud essere consentiiq,
tenuto conto delie condizioni climatiche locali e della locale tipologia edilizia, una

riduzione delfaltezza minima dei focali abitabili a m. 2,50.

Per i locali sottotetto a copertura inclinata 'altezza media deve essere di m. 2,70 con un
minimo alfinfradosso di m. 4

Per ogni abitante deve essere assicurata una superficie abitabile non infe
2 peripiimi 4 abitanti a mZ. 10 per ciascuno dei successivi.

Le stanze da letto debbono avere una superficie minima di 9 m<. se per una persona,
e di 14 m2 se per 2 persone.
Ogni alloggio deve essere dotato di una stanza di soggiorno di almeno 14 mZ2.

Le stanze da letto, if soggiomo e la cucina devono essere provvisti di finestra apribile.

rioreald m

Ferina restando l'alfezza minima interna di m. 2,70 falloggio monostanza per una persond
deve avere una superficie comprensiva dei servizi igienici, non inferiore a 26 m-<. e
non inferiore a 38 se per 2 persone. Olfre alla porta dingresso 'appartamento

monostanza deve essere sempre provvisto di una finestra apribile all'esterno.

| locali accessori di categoria B.1 non possonc avere accesso da locali di caregoria A
se non atiraverso disimpegno, salve il caso di alloggio monostanza o di unitd edilizie con
pill servizi igienici, almeno uno dei quali con accesso da disimpegno. E in ogni caso
vietato 'accesso diretto dalia cucina e dalla sala da pranzo.

Ogni apparfamento o monolocale ad uso abitazicne deve comprendere un locale di
almeno 9 m2 di superficie, adibito a cucina. In alloggi di superficie netta inferiore @ 100
m2 sono consenfife cucine di dimensioni inferiori purché abbiano accesso diretto da
locdli di soggiomo/pranzo di superficie di almeno 14 m2.

La superficie di tali cucine non deve essere inferiore a 5,40 mZ , con finestra apribile non
inferiore a 1 m2 e con bocchetta per ventilazione esterna regolabile indipendente dalla

finestra.

Sono inoltre consentite cucine con nicchia prive di finesire, se ampiamente aperte su
locali di soggiormo/pranzo con superficie di aimenoc 14 m - 2 e ja nicchia sia dotata
olire che di canna fumaria, di canna di aspirazione indipendente di almeno 200
cm?Z di sezione libera.

Nel caso di cucine con nicchia, lifluminazione e la ventilazione naturali dovranno essere
commisurate alla somma delle superfici del locale abitabile e delia cucina con nicchia.

Tutte le cucine e le zone di cottura devono avere il pavimento ed almeno la parete ove
sono le apparecchiature, rivestite con matetiale impermeabile e facilmente lavabite per
una altezza minima di 2 m.

Ogni unitd edilizic di abitazione, apparfamento o monostanza deve essere fornita di
almeno un servizio igienico completo di water, lavabo, bidet, vasca da bagno o doccia.

Il servizio igienico deve avere superficie del pavimento non inferiore a 4,50 m< ed una
finesira che misuri almeno 1 m2 di luce libera apribile. Sono ammesse dimensioni inferiori

senza la finestra purché con:
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« superficie dal pavimento non inferiore a 1,20 m2;- lato minore non-inferiore a 0,90 m2;

« impianto di aspirazione forzata con le caratteristiche di cui all'art. 3 del presenie
Regolamento;

 esistenza nell'dlloggio di almeno un altro servizio igienico con dsmens:onl della superﬁCIe

del pavimento e della finestra, rego!cmen’ron

Tuti i servizi igienici devono avere pavimenti e le pareti, fino ad una Ol’rezzcz ci m. 2,
rivestite con materiale :mpermeoblle e faciimente lavabile. :

Le pareti divisorie dei servizi lglemq devono avere spessore non inferiore @ cm -15se in
materiali tradizionali, inferiore se in alfro tipo purché adeguatamente coibentato.

It water deve essere fornito di chiusura idraulica permanente e di apparecchi di cacciata
di portata adeguata.

Quando si faccia ricorso ai flussometr, questi devono essere muniti di dispositivi di
sicurezza che impediscono il risucchio.

I water devono disporre di ventilazione del sifone sfociante in apposita conduttura fino al
tetto della casa e indipendente dal fubo di caduta delle acque nere.

Art. 218 - Manutenzione e pulizia deilocali di abitazione

| locali di abitazione devono essere pavimeniati con maieriale ben connesso ed
a superficie liscia e piana facilmente lavabili e disinfettabili.
Inclire devono essere costantemente conservati in buono statc di manutenzione e di
pulizia, tali da non arrecare disturbo ol vicinato. Le pareti non dovranno essere
inferamente rivestite di materiale impermeabile in modo  da permettere la regolare

traspirazione.

Art. 219 - Requisiti minimi di iluminazione e aerazione naturale diretta

Tutti i locali degli alloggi, eccettuati quelli destinati a disimpegni, coridoi, vani
scala e ripostigh  devono  fruire di illuminazione naturale diretta, adeguata alla
destinazione d'uso, salvo quanto dispasto dall'art. 63.
Lte aperture di illuminazione e ventilazione dei serviz igienici devono comunicare
direfamente ed esclusivamente con lesterno delledificio e mai con ambienti di

abitazione, cucine, scale ¢ passaggi interni.

Anche [l'anfiservizio, quando necessario, deve essere dotato di illuminazione e
venfilazione naturali, anche indirette tramite finestra della stanza da bagno.

Per ciascun locale d'abitazione di categoria A 'ampiezza della finestra deve  essere
proporzionata in modo da assicurare un valore di fatiore luce diurna medio non infericre
al 2%, e comunque la superficie finestrata apribile non dovrd essere inferiore a 1/8 della
superficie del pavimento.

Per gli edifici compresi nell'edilizia pubblica residenziale occorre assicurare, sulla base di
quanto.sopra disposto e dei risuliati e sperimentazioni raziondali, I'adozione di dimensioni

unificate di finestre e quindi dei relativi infisst.
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Art. 220 - Requisiti microclimatici delle finestre
Al fine del perseguimento dei requisiti di - temperatura, condizionamento e .

isolarmento acustico, diregolai seramenti devono essere dotati di doppia.vetratura o di
eguali accorgimenti tecnici che consentono il raggiungimento di eguali risultati.
Resta inteso che tutte le superfici finestrate devono essere comunque accessibili per lc

pulizia anche dalla parte esterna.

Art. 221 - Requisiti microclimatici det locali
| locali degli alloggi devono essere progettati e redlizzati in - modo che le

concentrazioni di sostanze inquinanti e di vapore acque, prodotli dalle persone e da
eventuall processi di combustione, siano compatibili con il benessere e la salute delle
persone ovvero con la buona conservazione delle cose e degli elementi costitufivi degli

dlloggi medesimi.

Art. 222 - Locali Accessori: ventilazione forzata e superficie apribile minima per il

ricambio dell'aria
Nel caso di bagni ciechi, I'aspirazione forzata deve assicurare un coefiiciente di

icambio minimo del locale di 5 volumifora se in espulsione contfinua, ovvero di 20
volumifora  se in aspirazione forzata intermittente o comando  autormatico
adeguol‘omenfe temporizato collegate con l'accensione delia luce, con monfemmen’ro
dell'aspirazione per aimeno fre minuti successivi alf'uscita dal servizio.

Nei comidoi e nei disimpegni che abbiano lunghezza superiore @ m. 10 o superfici
superion a 200 mZ indipendentemente dalla presenza di interruzioni (porte o aliro), deve
essere assicurata una aerazione naturale mediante una superficie finestrata apribile  di
adeguate dimensioni o alfernativamente una ventilazione forzata aimeno per il periodo

d'uso, che assicuri il icambio e la purezza dell'aria.

Art. 223 - Canne di ventilazione: definizione
Si definiscono canne di venlilazione quelle impiegate per I'mmissione e

I'aspirazione di aria negl ambienti. Dette canne possono funzionare in aspiraziene forzata
ovvero in aspirazione naturate.

Art. 224 - Installazione apparecchi a combustione negli alloggi: ventilazione dei locali
Nei locali degl alloggi dove siano installati apparecchi o fiamma libera per
niscaldamento autonomo, riscaldamento defllacqua, cotura dei cibi ecc. deve affluire
tanta aria quanta ne viene richiesta per una regolare combustione. L'afflusso di arig
dovra avvenire mediante aperture sull'esterno con sezione libera totale di almeno 6 ¢m

per ogni 1.000 Kcal/h con un minimo di 100 cm?,

Art. 225 - Canna fumaria: definizione
Si definiscono canne fumarie quelle impiegale per I'dllontanamento dei prodott

della combustione. provenienti dai focolai.

Arl. 226 - Canna di esalazione: definizione
§i definiscono canne di esalazione quelle  impiegate per I'allonfanamento di

odori, vapori e fumane anche se prodotti con apparecchi a fiomma libera.
le canne di esalazione sono per requisiti costruttivi, per il calcolo delle sezioni, nella

fipologia costruttiva e nella messa in opera assimilabili alle canne fumarie.

Art. 227 - Allontanamento dei prodotti della combustione e dei prodotti della cottura
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Tutti i focolar, i caminetti e le stufe di ogni genere, siano essi alimentali con
combustibile solido, liquido o gassoso devono essere collegati a canne fumarie sfocianti
oltre il fetto con apposito fumciolo.

Gli odori, vapori o fumi prodotti da apparecchi di cottura devono essere capiati ed
allontanati per mezzo di tdonee cappe collego’re a canne di esalazione sfocianti olire |l
fetto.

Sono  vietali alii accorgimenti Tecnici {coppe, ecc.) che non prevedano
I'agllontanamento alfesterno di tali prodotti.

Art. 228 - Collegamenti a canne fumarie ¢ a canne di esalazione di apparecchia
combustione o di cappe.
i collegcmenﬁ alle canne fumarie dedii apparecchi a combustione o delle cappe
cdevono rispondere ai seguenti requisiti;
 avere per tutta la lunghezza una sezione non minore di quella dell’attacco del tubo
di scanco dellapparecchio;
« avere sopra l'atacco del tubo di scarico dellapparecchio o delio cappa un fratfo
verticdle di lunghezza non minore di 3 volte il diametro della bocca d'ingrasso;
« avere per tutto il percorso un andamento ascensionale con pendenza minima del 2%;
» non avere cambiamenti di direzione con angoli minori di 120°;
e essere a tenuta e in materiale adatto a resistere ai prodotti della combustione ed dlle

loro eventuali condensaziont.

Art. 229 - Aspiratori meccanici {ventole): modalita di instaliazione e diviet

E vietato l'uliizo di aspiratori meccanici quando nel locale siano instaltali pio
apparecchi: a combustione o vi siano aperture di condotti secondari di canne collettive
non sigillate. £ vietata Finstallazione di aspiratori meccanici sui condotti secondari delle
canne colletfive. L'eventuale uliizo di aspirator meccanici verso l'esterno (ventola) pud
essere consentito solo quando vi sia la comprovata impossibitita di installare una idonea

cappa collegata da una canna di esalazione.

Art. 230 - Limitazioni di tiraggio

F  proibito collegare valvole o sistemi di  regolazione nel firaggio degdli
apparecchi a combustione situati nei locali soggiormno o da letto a meno della messa in
opera di dispositivi automatici di autoregolazione approvati da Istituti pubblici.

Saranno ritenute accettabili altre soluzioni tecniche che soddisfino in modo anatogo alle
soluzioni precedentemente indicate, it requisito di imitare all'origine gl inconvenienti
igienico - sanitar dovuti alla diffusione di vapori, esalazioni, odori.



Arf. 231 - Canne fumarie e di aspirazione: dimensionamento, caratierisiiche e messa

in opera
I dimensionamenio [diametro o sezioni interme] delle conne fumarie o di

esalazione & calcolato tenendo conto della loro olfezzo e delle porfate termiche

complessive massime collegate.
Nel caso di apparecchi olfmen’ra’n a gas, la sezione o dlamefro intermo & indicata nella

tabella seqguente:
Dimensioni canne fumarie

Canne re’rfongolon’

Altezza in metri della canno furnaria Canne
L [collegament esclusi) cilindriche o guadrate
h<10 10<h <20 h>20 Diametro - Seziohe Sezione
Portate termiche intermo intermna interna
Kcal/h cm cmZ cm?

Alerze in mein delle canne fumarie (collegamenti esclusi)
Portate termiche Kcal/h

h<10 . 10 <h <20 h>20
finoa 25.000 finoa 25000 finoa 25.000
finca 30.000 fino g 30.000 finoa 40.000
finoa 40.000 finoa 40.000 finoa 50.000
finoa 50.000 finoa 60.000 " finoa 80.000 -
- finoa 60.000 finoa 20.000 fino a 105.00C
finoa 70.000 fino a 105.000 finc a 125.000
finoa 80.000 fino a 125000 fino a 155.000
fino a H0.000 fino a 155.000 fino o 180.000
iino a 120.000 fino a 180.000 fino a 213.00G
fino a 140.000 fino a 200.000 fino a 259.000
fino a 160.000 fino o 240.000 fino a 300.0C0

CANNE CILINDRICHE CANNE RETTANGOLAR!

Per portate termiche maggiori si deve adottare una sezione circolare di:

. 3,5 -cmZ. ogni 1.000 chl/h per altezze h minori di 10 m

O QUADRATE.
- Digmetroiniemo cm Sezione interma cmi Sezione intferna cm?

100 79 87

11.0 95 105
12.5 123 135
14,5 154 149
155 189 208
17.0 - 226 249
18,0 225 280
20,0 314 345
22.0 380 418
24,0 452 497
25,0 531 584
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e 2.5 cmZ.ogni 1.000 Keal/h per altezze h comprese fra 10 e 20 m.;
« 20 cm?. ogni 1.000 Kcal/h per altezze maggiori di 20 m.;

te canne devono essere di matericle impermeabile, resistenti allo temperatura dei
prodotfi della combustione ed dlle loro condensazioni, di sufficiente resistenza
meccanica, di buona conducibilita termica e coibentata allesterno.

Devono avere un andomento il pit possibile verficale e devono essere predisposte in
modo da rendere facile la periodica pulizia; per questo scopo esse devono avere sia alia
base sia alla sommiic delle bocchette diispezione.

Le canne devono essere collegate entro alti condotti di materiale analogo o anche di
cemenio con infercapedine in  comunicazione con faria  esterna solo nelic parie
superiore per evitare il raffreddamento della canna sfessa. '

Art. 232 - Canne furnarie singole
Le canne fumarie singole devono ricevere Eo scarico da un sole apparecchio di

utiizazione. La tubazione di collegamento non deve sporgere allinferno della canna
fumnaria onde evitare l'cstruzione anche parziale della stessa, ma arrestarsi prima della
faccia inferna di questa. L'immissione deve owemre ad una alleza di olmeno 50 cm

dalla base dello canna.

Arl. 233 - Canne fumarie collettive
Le canne fumarie collettive possono ricevere solo scarichi simili:
+ 0 solo prodotti combusti provenienti da impianti per scalda acqua  alimentati con lo
stesso combustibile;
¢ 0 solo prodoti combusti provenienti da impianti per riscaldamento alimentatli con lo
stesso combustibile;
» 0o solo vapori o fumi prodoth durante fe opercmonl di cottura.

le canne fumarie collettive sone costituite da  un condeotic principale nel quale
immettono condotti secondari di alfezza eguale ad un piano con angolo di immissione
non minore di 145°. Nel caso di utenze allultimo piano queste vengono convogliate
direttamente allorefizio del camino. _ : 7
Ogni condofto secondario deve ricevere lo scarico di  un sclo appdrecchio di
utilizzazione.

Le canne fumare collettive possonao servire al massimi nove piani. Se lo stabile hc pis di
nove piani, la canna fumaria colletiiva, che serve i primi offo piani, deve proseguire fino
al relalive comignolo senza ricevere alfri scarichi di apparecchi situati ai piani superiori;
questi devono essere serviti da una seconda canna collettiva che partird dal nono

. piano e che dovra immeﬁere in un secondo comignolo.

Art. 234 - Comignoli: tipi, altezza, ubicazioni
| comignoli devono essere del fipo ospirom‘e statico ed apertisui 4 ioh Tutte le

bocche dei camini, fatte salve le disposizioni di cui al punto 3.6. 15 dell'art. 6 def D.P.R. n.
1391 del 22 dicembre 1970, devono risulfare pib alfe di almeno cm 40 al colmo dei fett,
ai parapetti ed a qualungue alfro ostacolo o strutfura distante meno di 8 m,

Art. 235 - Canne di esalazione: sﬁo’ro ,
Lo sbocco delle acque di esalazione dei vapori e delle canne di sfiato delle

condotte di fognatura e delle vasche setliche, non devono causare disturbo al vicinato.
Devono comunque essere posti ad almeno sei metrt di distanza da eventuall finesire,

 porte o terrazze.
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Nel caso di esalazioni parficolarmerte moleste  dovranno opphcorsn ﬁ[’m 0 oh‘n idonei
dlspos:hw per la loro eliminazione. .

Art. 236 - Riscaldamento impianti fermici
Gli alloggi devono essere dotati di impianto di riscaldamento al fine di assicurare

temperature dell'aria inferna comprese frai 18 e 1 20°C.
la temperatura prescrifta deve essere uguale in tulti gli ambienti dellabitazione e

nei servizi, esclusi i ripostigli. _
Gl impiantt termici di potenzialitd superiore alle  100.000 Kcal/h devono otfemperare

alle disposizioni di legge vigenti.

E' vietato l'uso di impiantt di abbatfimento del fumi funzionanti secondo il cicle a umido
che comporti scarico, anche parziale, delle sostanze derivanti dal processo adottato,
nelle pubbliche fognature o nei corsi d'acgua.

Il materiale che si raccoghe nei dispositivi di abbattimento . o di depurazione dei fumi,
deve essere pericdicamente raccolio, asportato e consegnato ai servizi di nettezza
urbana, separatamente da aliri rifiuti e racchiuso in sacchi impermeabili.

Art. 237 - Installazione di bombole di gas liquefath
Neille nuove costruzioni residenziali che non siano servite da gasdotfto, devono

essere previsfe alf'esternc dell'edificio nicchie per la installazione di bombole di gas dal
peso superiore ai 25 Kg. Tali nicchie devono essere ermeticamente chiuse verso linterno
dei tocali e protette all'esterno con sportello.aerato in alto e in basso.

La fubazone metalica di allaceiamento agl opparecchi di ulilizzazione deve essere
munita di rubinetto di arresto manuale, posto in posizione faciimente accessibile, e

protetta nellatraversamento delle murature, da guaina metallica.

Qualora lmpianto sia centfralizzato devono essere osserva:e le norme vigenti prescnﬂe
dai VV. FF.

Art. 238 - Impianto di ascensore
Gli impianti di ascensore & di moniacarichi devono essere progettati nel nspetto

delle norme per la prevenzione degli incendi, nonché nel rispetto delle norme per la
. prevenzione degli inforfuni. _
~ Le dimensioni del vano ascensore, in futti i fipi di edifici, dovranno comungque essere tali
da assicurare sia il rispetio delle suddetie norme di prevenzione -degli infortuni, sia la
possibilita di realizzare una cabina di dimensioni non mfenon am. | 50 di lunghezza e m.
1,37 di larghezza.
. la porta deile cabine deve avere luce hbero minima pari a m. 0,90; sul ripiano di
fermata, anteriormente alla porta della cabing, deve esservi uno spazio libero di non

meno dim. 2,00 di profondn‘o
A tali prescrizioni si puo derogare solo nel caso di nsfruﬁuromone di edrﬂCI preesistenti.

Art. 239 - Scale
le scale che collegano piv di due piani {comprese I piano terrenc) devono

essere aneggiate ed illuminate direttamente dallesterno a mezo di finesire a ciascun
ptano e di superficie libera non inferiore a m<.

Fccezionalmente pofrcr essere consentita Illfumlncmone dall'alto con lucemaio, la cu
apertura di ventilazione sia pan a 0,40 m2 . per ogni piano servito, compreso quelio

terreno.
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Gliinfissi delle aperfure di venfilazione devono essere agevotmente apribili.
I veli che cosfifuiscono parete  devono essere tali  da non costituire pericoli per
lincolumita delle persone; qualora siano installati ad alteza inferiore ad un - melro dal

pavimento devono essere infrangibili, oppure protetti da una ringhiera di altezza almeno -

dim. 1,00.

Alfinfemo  della tromba delle scale deve essere lasciata completamente e
permanentemente libera a ciascun piano una superficie di m2. 0,60 per ogni piano
servito, compreso quello tereno. '

Nei vani scala & vietata l'aperiura di finestre per Faerazione di locali conligui; potrd
essere tollerata F'apertura di finestre murate di vetrocemento o con vetr opachi e telai

fissi a scopo esclusivo di lluminazione diingressi. Lilluminazione arificiale dei vani
scale deve assicurare ad ogni pianerottolo livelli di luce non inferiori a 50 Lux.

Le pareti dei vani scale devono essere rivestite fino all'altezza di m. 1,50 con materiali

impermeabili, resistenti al fuoco, di facile lavatura e disinfezione.

Le scale devono essere agevoli e sicure sia alla safita che alla discesa, essere sempre
dotafe di cormimano di altezza non inferiore a m. 0,90 e 1.00, conservate in buono stato di
manutenzione e pulizia. ' '

La larghezza della rampa deve. essere commisurata al numerc di piani, degli alioggi e
degli vienh serviti. ,

La larghezza minima delle rampe e dei pianerottoli, al servizio di due picni, non deve
essere inferiore am. 1,10. -

Se i tabbricato non & servilo da ascensore, la larghezma di rampa deve essere
aumentata di cm. 10 ogni due piani servifi altre | primi due. ' '

Nei casi di scale interne che collegano vani abitali con cantine, sottotetti e negl alloggi
fipo “duplex”, & ammessa una larghezza di rampa non inferiore a m. 0,90.

Art. 240 - Soppalchi . , :
I soppalchi nei locali abitati che non interessano  pareti finesirate sono ammessi

quando: '

- la proiezione orizzontale del soppalco non essere 1/3 della superficie del locale:

- laltezza minima dei locali oftenuta col soppalco non scende soffo i m. 2,20:

- le zone abitabili dei soppalchi sono aperie e la parte superiore & munita di balaustra;

- la superficie aeroilluminata del locale & almeno pai alla somma  delle superfici

spetianti alla parfe dilocale fibero e alle superfici superiore e inferiore del soppdalco;

- laltezza media del vano principale e dei vani secondari deve essere almeno di m. 2,70.

Possono essere creati soppalchi anche in difetto della superficie aero illuminante se esiste
il condizionamenio infegrale del locale rispondente alle prescrizioni del presente
regolamento comunadie d'igicne. , -

Art. 2471 - Locdali a piano terreno . _
Tufhi i locali destinati ad obi’rqzione a piano terreno devono essere pil elevati dal

suolo circostante di almeno 20 cm. _ :
Devono essere inoltre provvisti di sotterranei e, in mancanza di essi, di vespaio di spessore

di 50 cm fra il ferreno battute e it pavimento, oppure il solaic sovrastante come camera -

d'ana di altezza non inferiore a cm 20.
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Tali vespai devono essere riempiti di ghiaia, scorie o materiali simili e di aperfure di
ventilazione protette in modo da evitare la penefrazione diinsetti, fopi ed attri animali.

Art. 242 - Piani sem:m‘erroh
locali dei piani interrati o seminterrati non possono  essere adibiti ad abitazione,

ma solo a servizi facenti parte dell'abitazione.
Sia i locali seminterrati che quelli interrafi devono avere oper‘ture per assicurare unag

- costante naturale aerazione direttamente dallesterno.
E' vietata Femissione di esalazioni, gas, -polver o’r’rroverso le aperlure che donno aria a ioll_

local.
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CAPO IV°® CASE RURALI, PERTINENZE ESTALLE

Art. 243 - Case coloniche e costruzioni accessorie
Le abitazioni rurali devono ottemperare alle norme igieniche generaii delle

costruzioni residenziali urbane. ‘ :
b corfili & le aie annessi alle case rurali, devono avere scolo sufficiente per evitare

impaludamenti.

Art. 244 - Stalle e scuderie
Le stalle esistenti non devono avere comunicazione diretta con | locali di

abitazione e devono essere dotate di pavimentazione impermeabile con idonei scoli.
Le stalle di nuova costruzione devono avere i seguenti requisiti:

e cubatura minima di 22 m3 per capo di bestiame adulto nel caso  di stalle da adibirsi
olla produzione di animali da came e 30 m3 per capo  per stalle da adibirsi alla
produzione di animali da latte; per il bestiame  minufo le cubature suddette devono di

almeno la metd;
o alferza minima di 3 m.:

« superficie finestrata apribile di almeno 1/8 della superficie del pavimento,
potranno essere adottate anche finestre a vasistas aprentesi  sulla parte atta delie
pareti;

= pavimento di materiale impermeabile con idonei scoli perle  deiezioni liquide che
dovranno essere raccolie o in  apposite vasche dimensionate in relazione alla

capienza della stalla o nella concimaia;

le parefi devono essere intonacate con cemento e rivestite con materiale
impermeabile di colore chiaro fino alla altezza di m. 2 dal pavimento:

» le mangiatoie devono essere costruite con materiale facimente Iavabile e se costruite
al suolo devono avere pendenza e profonditd tali da  evitare inconvenienti agli

addetti;

» gl abbeveratol devono essere costruiti con materiale impermeabile e facilmente
lavabile e devono essere alimentati con acqua  corrente continua potabile.

Le staile per le vacche iatftifere devono osservare anche irequisiti stabiliti dal R.D. 9.5.29
n. 994 ed essere dotate di appositi locali per la raccolta del latte ed il deposito dei

recipienti.

It locale per la raccolta del latte deve essere aifiguo dlla stalla, con pavimenio in
maieriale impermeabile e faciimente lavabile, che permetia lo scolo delle acque verso
un pozetto esterno munite di chivsura idraulica; le pareti devono essere rivestite di
materiale impermeabile e facilmente lavabile fino all'altezza dim. 2; le finestre e le porte
devono aprirst verso l'esterno e devono avere reti antimosche; il locale deve disporre di
acqua potabile per il lavaggio dei recipienti e di lavabo con erogazione dell'acqua non

manuale per la pulizia degli addetti.
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Nelle stalle vi devono essere inoltre dei ganci a soffitto e sulle parefi per la contenzione
degli animali, anche perla tutela della sicurezza degli addetti.

Perle scuderie di nuova cosfruzione valgono i requisiti delle stalle deipunti1-3-4-5-6
- 7; l'altezza di cui al punio 2 deve essere invece di m. 3,50. Devono avere inolire box

singoli
per ogni eguine-con Jrromezm mobili o fmmob;h

Art. 245 - Cont:imoie :
Tutte le stalle anche quelle esistenfi devono essere dotate di concimaia. |

manufafti devono essere costruiti con fondo e paret resistenti e impermeabil. La platea
deve essere costruita con idonea pendenza verso una cunetta rmpermeabfle la quale
convogli il liquame ad una cisterna a perfetia tenuta.

Le dimensioni delle concimaie devono essere proporzionate al numero dei capi di
bestiame ricoverabili nella stalla in modo da permettere 'accoglimento della quantita

di letame prodofto in 4 mesi.
Le concimaie devono essere costruite nelle immediate vicinanze delle stalle.

Art. 244 - Porcill, pollai e ricoveri di animali in genere per uso domestico
| porcili ad uso domestico debbono essere cosiruifi in muratura ed o una distanza
non inferiore am. 25 dalle abitazioni e dalle strade; devono inoltre avere:
1) aperture sufficienti ad assicurare if icambio dell'aria e lilluminazione;
2) pavimento ben connesso e costuifo con materiale impermeabile e lavabile ed
inclinato per facilitare lo scolo delle urine che devono essere raccolie in vasche d

tenuta;

3) mangiatoie costruite con materiale impermeabile e lavabile;
4) abbeveratoi costuiti in materale impermeabile e faciimente lavabile alimentati con

acqua correrde confinua potabile;
5) cubatura minima di 10 mS per capo adulto; 5 m? per suinetto.

| icoveri di animali per allevamento ad uso domestico (polli, conigli, animali di bassa
corte) devono essere posti ad una distanza non inferiore a m. 10 dalte abitazioni e dalle

strade, e a metri 5 dai confini di proprietd.

I p@rcﬁiffhcoven per cnlmoh e ie odlcrcenze devono essere ienuﬂ puhh odoﬁondo tuthi gl

Art. 247 - Distanza delle concimaie e pozzi neri
Le concimaie, | pozzi neri, | pozzetti per le urine ed in genere tutti | depositi di rifiufi,

devono essere ubicali a non meno di 25 metri dai pozzi privati e da qualsiasi altro

serbatoio di acqua potabile.
Uguale distanza deve osservarsi tra le concimaie e le case di abilazione ed i dormitoi.

Le concimaie inoltre devono essere poste ad almeno 20 methi dai confini di proprietd.

| piccoli depositi di rifiuti destinatfi prevalentemente ad accogliere gli escrementi dedli
animali di bassa corte per uso domestico, devono essere tenuti con fa massima

cura. Devono inolire essere posti a non meno di 10 metri dai confini di proprieta.
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Art. 248 - Distanze dgllevamenti
Le stalle e i porcili con capienza fino a 10 capi devono distare almeno 25 metri

dalle abitazioni {anche singole e compresa quella del titolare], dalle sfrcrde e 15 metri dai

confini di proprlefo
Le stalle e | porcili con un numero di capi superiore a 10 ma che non siano considerati di

tipo Endusfr_ictie‘ o intensivo, si pofranno autorizzare, purche distino ameno 25 meti dai
confini di proprietd, 50 meti dalle abitazioni singole e 100 metri dai centri abitati,

Gli allevamenti di fipo industriale o intensivo devono distare aimeno 50 metn dal confine
di proprietd, 500 metri dai centri abitati se trattasi di ollevomenh di suini, 300 metn per

ailevamenti avicunicoli e 200 per bovini.
L'autorita sanitaria potrd derogare, previo parere favorevole del SiP dellU.SS.L., ai
limiti dei commi precedenti, per stalle, porcili ed dllevamenti esistenti, purché non

vengano arrecati disturbo o molestia al vicinato.
L'abitazione del conduttore dell'allevamento deve distare in ogni caso almeno 25 metn

dall'allevamento di qualunque fipo esso sia.

Siintendono qui recepite per quanto riguarda e distanze, le disposizioni della L.R.

5.3.1985 n. 24 (Tutela ed edificabilitd delle zone agricole).
t condutior degli allevamenti dovranno comungue adottare tuti gli accorgimenti atti ad

evitare la diffusione di odori molesti, mosche, zanzare e topi.

Quando, a seguito dell'espansione delle zone A, B € C come definite dal P.R.G. ., i
ricoveri di animali esistenti non rispettino pit ie distanze previste dal presente
regolamento, dovranno entro 3 anni cessare 'attivita.

Art. 249 - Abbeveratoi. Lavanderie. Vasche per la lavatura ed il rinfrescamento degli
orfaggi
Gh abbeveratoi devono essere ubicati ad opportuna distanza ed o valle del
pozzo e costruiti con materiale di facile lavatura.,

Le vasche per il bucato e quelle usate per il lavaggio ed il rinfrescamento di ortaggi
devono essere a sufficiente distanza ed a valle del pozzo ed alimentate con acqua
potfabile. _

Abbeveratoi e vasche devono inoltre essere circondate da una platea di protezione in
cemento che raccolga e convodii le acque usate o di supero in condofti di materiali
impermeabili fino alla distanza di 20 metr dal pozzo, per essere disperse sul fondo in modo

da evitare ristagni o impaludamenti.

Art. 250 - Aziende condotte in economia
Alle grandi aziende condotte in economia si applicano anche le vigenti norme

sulligiene del iavoro.
| ricoveri ed i dormitoi  per lavoratori stagionali, olire che possedere i requisiti di

abitabilitc previsti dal presente regolamento, devono in particolare corispondere dlle
vigenti norme di igiene sugli ambienti di lavoro.
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Art. 251 - Manutenzione delle case coloniche, difesa dagli insetti nocivi

il proprietario di casa rurale, adibita ad abitazione di coloro che sono addetii alla
coltivazione di fondi.di sua proprieta, & obbligato a mantenere lo stabile nelle condizioni
di abitabilita sancite dal presenfe regolamento o, quando fali cond;znonl siano carenti,
ad apportarvi le opportune riparazioni o completamenti.
~Nel caso it proprietario non provveda, si agira secondo-quanto previsto dalfart.. 223

de! TU.LL.SS. 27.7.1934 n. 1265. _
| conduttori di case coloniche devono prcn‘icore a loro spese lalotta confro Ie mosche le

zanzare ed i pappatacci neile stalle, nelle concimaie, nei depositi di matenali putrescibili,
nei maceri o altr invasi d'acqua.

A richiesta del persondie di vigilanza del S..P. dellU.LS.S. essi sono tenuti ad esibire il

materiale disinfettante con irelativi strumenti d'uso.
Gii animali allevati allo stato brado non devono essere causa di disturbo o molestia per il

vicinato. 1l Sindaco, previo parere del S.IP. dellU.LS.S., prescriverd caso per caso le
limitazioni necessarie per eliminare gli inconvenienti accertati.
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CAPO Vv©°

EDIFICI ADIBITI AD ATTIVITA' LAVORATIVE:
DISPOSIZIONI GENERAL!

Art. 252 - Ccnmpo d| applicazione
Sono sottoposti alle  dispaosizioni corﬁenufe nel presente regolomen’ro %Uﬁa glr

edifici destinati ad altivitd industriali, arfigianali,, commerciali, agricol, di DTSSTCIZIOI’II di
servizi, di deposﬁo anche se svolte femporaneamente e/o saltuariamente.

Art. 253 - Classificazione dei locaii
locali di cui alfart. precedente sono cosi classificati:

- Categoria C1
Locali nei quali vi sia la presenza continua di persone, quali ad esempio:

- laboraton e focali adibiti ad attivitd lavorativa;
- negozi, pubblici esercizi, refettori;
- palestre private. -

- Categoria C2
Locali nei quali vi sia la presenza confinua di persone, assimilabili a

quelli di abitazione privata fipo A (arf. 57 del regolamento}, quali ad

esempio: - uffici e studi

- sale di lettura

- scuole private
- ambulatori, camere di medicazione

- camere da letfo degli alberghi.

- Categoria C3
Locali accesson nei quali la permanenza delle persone & limitata nef tempo

e dedicata a ben definibili operazioni, quali ad esempio:
- servizi igienici e docce
- ripostigh e disimpegni
- magazzini e depositi
- archivi
- spogliatoi
- garages. :



CAPO VI°

CARATTERISTICHE STRUTTURALI DEI FABBRICATI
, EDFEI LOCALI ADIBITIAD ATTIVITA' LAVORATIVA

Art. 254 - Altezza dei locdali
Per i locali di Categoria C I'altezza minima ossa?m‘a e dim. 3,00;

Perilocali di Categoria C2 Faltezza minima assoluta & di m. 2,70;

Per i locali di Categoria C3 l'altezza minima assoluta & di m. 2,40 ad esclusione delle

docce che devono avere una altezza minima dirm. 2,70.

" Per le zone di fipo A I'altezza perilocali C1 pud essere ridotta a m. 2,80 e perilocal C2 e
C3 am. 2,40.

Lautorits sanitaria pud consentire deroghe al requisito dellaltezza, previo parere

favorevole del S.I.P. dellU.LS.S., per gli edifici gia destinati ad atfivita lavorative e costruili

prima dell'entrata in vigore del presente regolamento.
Non & ammessa comunque deroga per edifici, gid destinati ad attivita lavorative, di

cofegona C1 che abbiano altezza inferiore a m. 2,70. Per gli edifici di categoria C2 la
deroga & ammessa per gl edifici la cui altezza non sia inferiore a m. 2,50.

Art. 255 - Superficie dei locali
La superficie minima dei locali deve essere la seguente:

1} Locaii di categoria C1 e C2, salvo le camere da letto degli alberghi, disciplinate da
specifica normativa, superficie minima 9 m2.;

2) Spogliatot: superficie minima 1,2 mZ2. per addetto con una supertficie utile minima di 6
m<.;

3) Servizi igienici: superficie minima 2 m-2.,

4) Docce: superficie minima di 1 m2.

Art. 256 - Locali interrafi e seminterrati
llocali classificali di categoria C1 e C2 possono essere eccezionalmente ubicati

al piano interrato, fermirestando irequisiti di altezza di cui all'art. 95, previo parere del

S.LP.
In tali locali non sono ammesse atffivit o depositi che comportine pericolo di esploston,

incendio, sviluppo di emanazioni nocive e di elevate temperature. Dovranno inolire essere
soddisfatte le sequenti condizioni:

« ilocal inferrati e seminierrati devono essere dotati di porfe con il senso di apertura

verso lesterno o in luoge direttamente comunicante con l'esterno:

e i locali frequentati dal pubblico e dal personale devono  essere dotafi di

soddisfaciente illuminazione ausiliaric;

« luscita sard indicata con segnale luminoso ben evidente;
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¢ il pavimento dovrd essere a superficie unita ed impermeabile ed | muri devono essere
protetti efficacemente contro 'umidita del suolo; '

e ilocall interrati e seminterrati dovranno essere odegua’ramenfe aerati naturalmente o
arfificialmente ’renendo conto del tipo di attivita che visi svolge.

Art. 257 - Uscite :
Le uscite dai locali di lavoro devono essere redlizzate in conformﬁro cxlle misure di

sicurezza previste dagli artt, 13 e 14 del D.P.R. 547/55.

- Nei locali sogge’rﬂ a prevenzione incendi [D.P.R. 577/82) le por’fe di sicurezza devono
essere sempre in numeroe superiore a uno e in posizione contrapposta; in ogni caso deve
essere assicurato quanto previsto dall'arf. 34 letiera d) del D.P.R. 547/55. :
Ove sia richiesto dalla normativa vigente, rispetto al quantitativo e al tipo di sostanza e
alle caratteristiche delle lavorazioni, deve essere prodotto esplicito porere preventivo del

Comando dei Vigilt del Fuoco.

Art. 258 - Soppalchi
| soppalchi, cioé i dimezzamenti dei piani, non sono considerali come piani

distinti. y
Sono ammaessi soltanto: :

e se costruiti in ferro 0 in muraturg;

* se tall da garantire nella parte sottostante e sovrastante, quando adibiti a luoghi di
lavoro, la rispondenza delie caratteristiche previste per gli ambienti di lavoro, di cui
agl art.. 95 e 96, art. 104 con esclusione della leftera a}, art. 105 e 106 del

presente regolamenio.

I soppalchi dovranno inollre essere conformi peri parapetti e protezioni verse il vuoto &
per le scale, accessi e uscite a quantoe previsto daglt artt, 26, 27, 16, 17, 13 e 14 del D.P.R.
547/55 e dagli artt. 98 e 100 del presente regolamenio.

Sui soppaichi dovranno essere espost, in punti ben visibili, carlelli riportanti il carico
massimo ammesso (Kg/m2) non superabile desunto dalla relazione di calcolo strutturale

firma di un tecnico abilitato.
La distribuzione dei carichi dovrd avvenire in modo razionale e sempre nel rispetio della

stabilité.
In genere per i soppalchi destinati solamente a deposiio senza presenza fissa di lavoraton,
valgono tutte le condizioni su esposte ad eccezione di quelle previste al 2° comma del

presente arficolo.

Art. 259 - Scale e parapetti
e scale fisse a gradini, destinate al normale fransito negli ambienti di lavoro,

devono essere realizzate in conformitd all'art. 16 del D.P.R. 547/55 e relativi parapetti alfart.

26 dello stesso D.P.R,
Le scale devono presentare un andamento regolare ed omogeneo per tutfo-il loro

sviluppo.
La pavimentazione delle scale deve essere antisdrucciolevole. Sono vietate le scale a

chiocciola ad esclusione di quelle utilizate per 'accesso agli Uffici.

Art. 260 - Dotazione dei servizi igienici
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Art. 262 - Isolamento termico, riscaldamento, aerazione

Nell'lambito di quanto stabilifo dalla normativa vigenie sulle diretiive per |l
contenimento dei consumi energetici relativi alla fermoventilazione e climatizazione
degli edifici, per i locali di cui all'art. 93 del presente regolamento & necessario assicurare

le condizioni di cui dlle lettere successive.
a) lsolamento termico delle pareti disperdenti, coperture &  pavimenti,

Nei locali di eategoria C1 lisolamenio termico delle paretli disperdenti & delle
coperture deve essere realizzato con l|mplego di- moferidii che goronhscono una

trasmittanza K = 1 Keal/ h m2 °C.
Per i pavimenti si dovrd avere K = 2 Kcai/h m2 °C. | coefﬂcnenh d| trasmittanza dei

materiali usati dovranno essere desunh dalle norme UNI FA 161.
Per i locali di categoria C2 e C3 vaile quanto disposto dalla L. 373/76 e  successive

integrazioni.

b} Riscaldamento

| locall di categoria C1, fatte salve particolari  esigenze connesse dlle tecniche di
lavorazione o alla  loro pericolosita, valutabili di volla in volia, devono essere
adeguatamente riscaldati, assicurando il benessere  termico in relazione all'alfivita

svolta.
Nei locali di categoria C2 e C3 vale guanto disposto dalle L. 373/76 e successive

infegrazioni ¢ comungue va assicurata una temperatura minima - dellambiente  di
18° C [con esclusione di archivi, magazini, depositi, ripostigli e disimpegni).

c) Aerazione naturale

| locali appartenenti alla categoria C1 devono essere dotfati di superfici  finestrate
apribili pari atmeno 1/20 della superficie del locaie;

- llocali appartenenti alla categoria C3 {tranne che peritocali altrove  disciplinati nel
presente regolamento} devono avere gli stessi requisiti di  aerazione previsti per gli

analoghi locali ad uso privato;
- Imagazzini e i depositi devono essere dofati di superfici finestrate  apribili pari ad

almeno 1/30 della superficie del locale;

Nei locali di categoria C1 e C2, almeno il 50% della superficie finestrata  apribile deve
essere a parete e deve avere la soglia non superiore alla metd dellaltezza delia
parete nefta. Di norma le aperture devono essere  uniformemente distribuite su tutte
le superfici estermne.

| locali privi di aperture apribili all'esterno o con aperture apribill  insufficienti, possono
essere adibiti ad  attivitd  lavorative, purché di allezza regolamentare e con
aerazione arfificiale adeguate allattivitd  svolta. Rimangono escluse da tale deroga le
camere da letto degli alberghi e i locali  adibiti ad affivita per le  quali sia

indispensabile faerazione natfurale.

d) Aerazione artificiale

Di norma non deve intendersi sostitutiva delle aperture  finestrate. Gli impianti di
aerazione arfificiale devono essere in grado di assicurare e mantenere negli ambienti le
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Tutti i luoghi di lavoro di cui all'art. 93 devono essere dotati di atmeno un servizio

igienico con le caratteristiche delf'art. 103.
I grandi magazzini ed | supermercati devono disporre inolire di almeno un servizio

igienico per clienti.

Art. 261 - Numero e caratteristiche dei servizi igienico - assistenziali
~ - Servizi igienici: '
‘almeno uno ogni 10 * lavoraiori {o frazione di 10
devono essere tampohati a tutta altezza e dotati di:
- gabinetto con turca con acqua comente;
- anfigabinetto con lavandine con acqua potabile. :
Devono avere pavimento e pareti  rivestiti fmo a 2 meti di atezza in  matericie
impermeabile e faciimente lavabile.
Va assicurata la ventilgzione dotando il Ioccale di finestra complefomenfe apribile
comunicante con Festerno di almeno 0,40 m2, o comunque assicurando un rapporo

superficie apribile finesira/pavimento di 1/5.

- confemporaneamente presenti; -

In alternativa € ammessa la ventilazione artificiale che assicuri almeno 20 ricambi
ora con manienimento dellaspirazione, collegata con  laccensione della luce,
per almeno 3 minuti successivi all'uscita del  servizio. '

| servizi igienici devono essere  collocali in modo da evitare percorsi

fabbricato.

esterni al

2 - Lavandini:
almeno uno cgni 5 lavoratori (o frazione di 5) contemporaneamenie presenti.

3 - Spogliatoi:
la superficie finestrata apribile per garantire llluminazione e ka ventilazione natural

deve essere pari ad almeno 1/5 della superficie dello  spogliatoio.

Ove non sia possibile il rispetto dei parametr sopra indicafi ¢ ammessa  llluminazione

artificiale e un ricambio continuo dell'ana pan a 3 volumi per ora.
Gli spogliatoi devono essere dotati di armadietti personali a doppio scomparto.

4 - Refettono
devono essere rispettah | parametnr della illuminazione e cerazione naturaii previsti per |

local di categoria C1 dicui agli artt. 104 e 105.
Ogni posto a tavola deve avere almeno 2 m2 di superficie.

5-Docce
almeno una ogni 10 lavoratori {o frazione di 10) conlemporaneamente presenti.

Devono comunicare con gli spogliatol ed essere corredate di apposito spazio

antidoccia utile per il deposito degli indumenti.
L'aerazione naturale deve essere garantita con finestre  apribili comunicanti con

lesterno di superficie pari a 1/8 della superficie delle docce o affraverso aperture
comunicanti con gli spoglictoi.

Tutti questi servizi dovranno essere opporfunamente ubicatfi in modo da evitare contagio

dagl inguinanti eventualmente presenti nei locali di lavoro.
A cura del datore di lavoro dovrd essere curata la pulizia e la manutenzione dei servizi.
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condizioni termiche, igrometriche, di velocita e  di pureza dellaria, idonee ad
assicurare il benessere delle persone e le seguenti caratteristiche:

1} llrinnovo di aria esterna filtrata non deve essere inferiore a 30 m3 per ora e per
persona. | valor di cui sopra possono essere offenuti anche mediante parziale
ricircolazione fino ad 1/3 del totale, purché limpianto sia dotato  di Qdeguofl

accorgimenti per la depurazione dell'aria;

2] Temperatura nella stagione invernale che rispecchiilimiti stabiliti  al punto B del
presenfe-arficolo, con umidita nei locali compresa frail 40 e il 60%; nella stagione
estiva la difterenza  di temperatura fra l'aria interna ed esterna non deve essere

superiore a 7°C con umidita compresa fra 40 e 60%:

3} La purezza dell'aria deve essere assicurata da idonei accorgimenti (filirazione e se

del
caso disinfezione) affi ad assicurare che nell'ana dellambiente non siano presenti

particelle di dimensione maggiore di 50 micron e non vi sia possibilita di
frasmissione di malatie infettive attraverso limpianto di condizionamento;

4) la velocita dell'aria nelle zone occupate da persone non deve essere  maggiore
di 0,20 m/s, misurata dal pavimento fino allaltezza di m. 2. Possono essere follerate
velocita maggion fino a 0,70 m/s purché l'ubicazione delle bocchette sia fale da non

arrecare disturbo alle persone.

Gli impianti di condizionamento dellaria o ventilazione devono essere forniti  di
dispositivi automatici per il controllo  della temperatura e dellumidita relative,
tarati in base ai limili soprariportati; inoltre, 1 gruppi di trattamento dellaria € le
relative canalizzazioni devono essere adeguatamente isolati allo scopo di ridurre la
diffusione del rumore a vaiori ritenuti normalmente tollerabiti.

Limpianto di aerazione artificiale non puo essere utilizato per la imozione  dedli
inquinamenti  dovuti alle Javorazioni in  sostituzione dell'aspirazione localizzata:

(vedasi art. 106).
| icambi orar devono essere riferiti ol tipo di attivitd  svolta e assicurati da flussi

razionalmente distribuiti in modo da evitare sacche dinstagno.
le prese d'aria estemma devono essere  sistemate di norma alla copertura e
comunque ad una altezza di almeno 3 meti dal suolo se si trovano allinterno dei

corili e ad almeno é metri se su spazi pubblici.

L'aria espulsa non deve arrecare disturbo © molestia al vicinato; a tale fine vale quanto

prescritio dall'art. 76.
La distanza da camini o altre fonti di inquinamento deve garantire la non interferenza

da parte di queste sulla purezza dell'aria captata.

llocali di categoria C1 e C2 neiquali vi sia sviluppo di esalazioni {laborator,
cucine, ecc.), ancorché provvisti di aerazione naturale sufficiente a norma del presente
regolamento, devono in relazione allattivitd svolta, disporre di adeguato impianio di
aerazione arlificiale localizato, che assicur i ricambi d'aria secondo quanto indicato

nella seguente tabella:

RINNOVAMENTO ORARIO DELL'ARIA
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LOCALI RICAMBI/ORA

« Cucine, laboratori con produzione  di
vapor e odori 10

¢ lavanderie _ 10

e Sale da bdllo, sale ristoranti € sale di 5-10
pubblico spettacolo - .

+ Bagni e docce S

L'autorita Sanitaria potrd, previo parere del S.LP., imporre anche in allri locali, ancorché
provvisti di aerazione naturale sufiiciente o norma del presente regolamento,  impianti
sussidiari di aerazione  arificiale qualora'venga  riscontrata insufficiente aerazione
naturale o lo richiedano condizioni particolan nell'esercizio dell'attivita svolta.

A tdl fine si fard riferimento, in linea di massima, ai icambi orari della fabella sopra
nporfata e alle caratteristiche degli impianti di aerazione artificiale del presente articolo.

Art. 263 - llluminazione naturale e artificiale

1) lluminazione naturale .
I locali appartenenti alla categoria C1 e C2, devono essere illuminati con  luce
naturale.  La superficie illuminante deve corrispondere ad almeno 1/7 della superficie
del locale. Il 50% delia superficie illuminante deve essere collocata a parete se la
restante parte & costitvita da aperture a sheed o a lanterna.
La supertficie illuminante deve essere rapportata al coefficiente di  trasmissione

dellatuce del vetro nafuraie.
Con coefficienti di  trasmissione della luce piU bassi occorre proporzionalmente

adeguare la superficie iluminante.

2) llluminazione artificiale.
Lintensita, la qualitd, la distibuzione delle sorgenti di luce arfificicle neghi

ambienti di lavoro devono essere idonei allo svolgimento  dello specifico compito
visivo. Nelle postazioni di iavoro ove sia necessaria una illuminazione localizata, |l
rapporto fra illuminazione generate e localizzata non deve essere inferiore a 1/5.

Devono essere assicurati i seguenti valor minimi di illuminamento sul  posto di lavoro:

Impegno e compito visivo LUX

Minimo 200

Medio 300
Fine 1.000
Finissimo 1.500

Lindice di resa cromatica deve essere adeguato al compito visivo e, in ogni caso,
mai inferiore all'85%.

La temperatura di colore deve essere correlaia al livello di lliummomenm

Limpianto eletirico di illuminazione deve essere alimentato dal quodro elettrico di
distribuzione separcitamente da quello di forza motrice.

La collocazione delle lampade deve essere tale da evitare abbagliamenti diretti e/o
riflessi e la proiezione sulla postazione di lavoro di ombre che ostacolano il campo
visivo.

Negli stabilimenti e negli ambienti di lavoro in genere, devono esistere  mezz di
illuminazione sussidiaria da impiegare in caso di necessita (art. 31 D.P.R. 547/55].
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Art. 264 - Rumore
Devono essere per intero recepite le norme previste dal D.L. 15.8.91 n. 277, recante

nome 'in materia di protezione dei lavoratori contro irischi derivanti da esposizione
ad agenti chimici, fisici e biologici durante il lavoro, a norma dell'art. 7 della L. 30.7.90 n.

2127

Arl. 265 - Vibrazioni
In presenza di aftrezzature in grado di causare vibrazioni (es. presse, magl,

vibriere, macchine rofanti...] tuti i basamenti .devono essere costruiti su supporti
antivibranti e, nel caso di impianti di maggiore impegno. senza punti di contato
con il resto della pavimentazione e con le strutture portanti delt'edificio.

In ogni caso, lisolomento dalle vibrazioni deve riguardare anche le specifiche

postazioni di lavoro.

Artl. 266 - Alte temperature
In presenza di sorgenti di calore  radianie

accorgimenti tali da evitare l'iraggiamento diretto det posto di lavoro.

devono essere adotiafi
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EDILIZIA SPECIALE F NORME DI ESERCIZIO

Art. 267 - Personale di alberghi, pensioni e locande
il personczie degli alberghi, deile pensioni e delle ioccmde non potra essere

assunto in servizio se non munito di libretto d'idoneiicc  sanitaria, rlasciato dal S.1.P.

dell'U.L.S.S. previa visita medica, attestante la sana costituzione e 'esenzione da malattie

contagiose. Tale libretto ha validitd di un anno e dovra essere rinnovato con le stesse
moddalit previste peri libretti sanitar degli addetti alla produzione & vendita di alimenti.

E' fatto in cdnseguenza divieto ai propn’efcrﬁ o conduttori degli esercizi sopraccitati, di

~ assumere personale sprovvisto di  detto libreffo, che & obbligatorio anche per i

proprietan o condutton, nonché per le persone della loro famiglhia, qualora  prestino
servizio, anche temporaneo, negli esercizi suddetti.

Sopravvenendo al persondle in servizio di cui innanzi o alle persone con esso conviventi
una malattia contagiosa, esso dovrd essere allontanato al piu presto.

Nel caso di inferruzione del servizio per malattia o per allre ragioni, per un periodo
superore a tre mesi, il personale, prima diriprendere servizio, dovrda sottoporsi a controllo.
St osservano in ogni caso le disposizioni dell'art. 14 del R.D. 24.5.1925 n. 1102 e succeassive
modifiche. '

Qualora gl esercizi di cui innanzi siano muniti di locali e attrezature per la
somministrazione agli ospiti di alimenti e bevande, quali ristorante, bar e simili, | locai
medesimi, le affrezature e il personadle addettovi sono soggetti alla disciplina e ai
controlli previsti dalia L. 30.4.1942 n. 283 e del D.P.R. 327/1980.

Art. 268 - Vigilanza igienico-sanitaria degli aiberghi, pensioni e locande
Gli olberghi le pensioni e le locande devono avere accesso diretfo ad esclusivo dalla

pubblica via o comunque da spazi di uso pubblico e non possono . essere ubicati
allinterno di fabbricati addetti ad abitazione private.

Art. 269 - Affittacamere
Le condizioni igieniche di esercizio e di regime autcrizatorio per gl

affitacamere, devono seguire le disposizioni degli artt. del presente regolamento.
La norma di cui all'art. 117 non si applica ad esercizi con una disponibilita fino o 6 posti

letto.

Le camere di affito in ogni caso devono corrispondere alle prescrizioni in vigore per
I'edilizia residenziale privata.

L'accesso ai servizi igienici dovrd in ogni caso essere disposte it modo da evitare |l
passaggio aftraverso alire camere da letto o la cucina dell appartamento.

Qualora i posti letto siano piu di quattro, I'esercizio dovrd essere dotato di doppi servizi,

Art. 270 - Farmacie

[ locali destinati o farmacie devono  essere  sufficienfemente spaziosi e
mantenuti sempre in ottime condizioni di ordine e pulizia.
Ogni farmacia deve disporre di uno spogliatoio e di propri servizi igienici con
caratteristiche eguali a quelle stabilite dall'art. 103 del presenie regolamento.
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l'aliezza degli ambienti di lavoro deve corrispondere alie prescrizioni dellart. 6 del
D.PR. 19.3.1956 n. 303 (Norme generdli per ligiene del lavoro} ed & vietato, Qi sens
dellart. 8 della stessa legge, destinare a tale uso locali sotferranei o seminterrati.

Nei locali di vendita lo spazio rservato al pubblico deve avere una superficie non
inferiore a 1/3 della intera superficie.

| soppalchi saranno ammessi solo nei locait aventi luce ed aria direttamente dall'esterno
e che siano alti almeno 5 meti: devono essere di comodo accesso e la loro superficie
non poird superare complessivamente 1/3 della superficie del locale e la loro altezza
libera non dovra essere inferiore a 2 metri. :

la farmacia deve disporre di un adeguato refro e di aperture atte ad assic
costante una nalurale controaerazione ed una buona ilfuminazione naturdle.

urare

Il tavolo di preparazione deve essere dotato di cappa di raccolta dei vapor, collegata
con condotio autonomo di esalazione sfociante all'esterno, in posizione che non

arrechi danno o molestia al vicinato. :
Il magazzino-deposito dei farmaci pud essere ubicato anche in Jocali sotterranei nei

quali siano con mezd naturali o con  sistemi artificiali,. assicurare  condizioni

microclimatiche favorevoli alla buona conservazione del farmaco.
Allo stesso fine la farmacia deve essere dotata di frigorifero ed armadi termostatici, in

oftemperanza alle indicazioni della vigente Farmacopea Ufficiale e succ. mod. ed

integrazioni.

Art. 271 - Depositi € magazzini di prodotti farmaceutici e presidi medico-chirurgici
| deposii e magazini di  prodotti  farmaceutici e di presidi medico-

chirurgici devono essere ubicaili in locali aerat, esenti da umidita e provvisti di accesso
diretto da spazio pubblico, in modo da assicurare la sorveglianza da parfe degli organi

di vigilanza.

Dethi depositi devono essere mantenuti in buone condizioni di ordine e di pulizia, ed
essere  attrezzati con armadi o camere termostatiche per la conservazione dei

prodotti deperibili, secondo le norme del F.U. e successive modifiche.
Gli ambienti destinati ol personale devono cormispondere ai requisiti del D.P.R. 11.3.56 n.

303, ed alle norme di ordine generale stabilite dal presente regolamento.

Art. 272 - Abitazioni colietlive
| collegi, convitli, conventi, ed alfre istifuzioni occupatfe con orario diumo e notfiumno

da comunitd comunque costituite devono disporre di:

a) dormitori con una superficie non inferiore a 6 m3 e 18 m< per ogni posto letto;

b] refetiori con una superficie da 0,80 m2 a 1,20 m2 per ogni commensale;

¢) cucina di superficie proporzionata, dotata di cella fiigorifera e dispensa;

d) gruppi di servizi composti di un wec per ogni 10 persone, un lavabo ogni 5 ed una

doccia per ogni 10;
e} locale e guardaroba per la biancheria pulita e gh effetti personali, convenientemente

aerato;
f) lavanderia, o in assenza, un locale ben ventilato per ia raccolta della biancheria

Sporca;
q) locali per l'assistenza sanitaria, costituiti da un ambulatorio ed una infermiera, con un

letto ogni 25 conviventi, sistemati in camere da non piu di 4 letfi e dotata di servizi
propfi.
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Tutli gli ambienti devono avere pavimenti di materiale compaifo ed unito, faciimente
lavabile, pareti rivestite di materiate impermeabile fino o 1,80 me’{ri di altezza, idonea
aerazione ed illuminazione naturale ed artificiale.

In tutte le abitazioni collettive devono osservarsi le disposizion di cui al D.C.G. 20.5.1928 ed
art. 28 dei D.P.R. 10.6.1955 n. 854 per la lotta contro le mosche ed dlffi artropodi vettori.

Art. 273 - Nurseries e-asili nido :
Lapertura e lesercizio di nurseries e simill, locali nei quali si accolgono

temporaneamente e nelle sole ore diume fanciulli in etd prescolastica, sono sottopost

ad avtorizzazione del Sindaco, it quale provvede, sentito il parere del S.1.P. dell'U.S.S.L..
Per i requisiti igienico-edilizi, di affrezzature, di  arficolazione & di esercizio di tali

istituzioni, si fa riferimento alle indicazioni statali e regionali per le scuole e gli asili nido, .

fenendo conto dell'etd e del numero dei bambini accolti, della durata della loro sosta,
del numero e della qudlificazione delie persone addette.

I personale addetto dlle nurseries e agli asili nido  deve essere munito di libretto
didoneita sanitaria a validitd annuale, rilasciato dal S.I.P. dellU.S.S.L.., previa visita
medica attestante la sana costituzione e 'esenzione da malattie contagiose.
[locali nei quali i bambini vengono ospitati non possono essere adibiti ad altro uso, non
debbono confenere altri mobili od arredi allinfuor di quelli necessar ai bambini.

Devono incltre essere mantenuti in condizione di ordine e di pulizia ed essere

periodicamente disinfettati.

Art. 274 - Locdli privati di riunione e divertimento
Si comprendono con tale definizione le sale chiuse da ballo, ie sale corsa, le sale

diriunioni e di esposizione gestite da privati, da associazioni e circoli, le quall non siano
assoggetiate al regime autorizatorio del T.U. delle Leggi di Pubblica Sicurezza R.D.
18.6.34 n. 773 e del relativo regolamento di applicazione sopra citaio.

La cosfituzione, la modifica, 'apertura e la voltura di questi locali & condizionata ad
autorizzazione del Sindaco, il quale decide sentito il parere del S.1LP. dell'U.S.S.L.
Questi locali devono essere provvisti di un numero adeguato di lavandini, di serviz igienici

con le caratteristiche dell'art. 103,

Devono inolire essere provvisti di spazio con spogliatoio, di idonee uscite di sicurezza, di
sisteni di ventilazione naturale o meccanica e dirnscaldamenio tal da garantire
negh ambienti condizioni idi temperatura effettiva rispondente alle fasce di benessere.

Negli ambienti devono essere assicurate condizioni igieniche adeguate di

illuminazione naturale o arlificiale.

Art. 275 - Condizioni igieniche di esercizio dei locali pubbilici € privati di riunione e

divertimento e di pubblico spetiacoio
| locali pubblici e privati di riunione e diverfimento e di pubblico spettacolo

devono essere tenuti costantemente in perfetfo stato di ordine e di pulizic, mediante
spazzatura ad umido od apparecchiature di aspirazione. ! rifiuti devono essere raccotti in

recipienti a tenuta sino al loro asporto.
Nella eventuadlitd che ci sia un sistema di ventilazione ¢ di condizionamento di aria con

parziale recupero dellaria interna, la parte di aria riciclata deve essere disinfeftata
attraverso una batteria diradiazioni ultravioletie.
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~

Almeno 2 giomi per setiimana i locali devono essere disinfetiati. Nei suddetti locali &
vietata la vendita, la consumazione e lo spargimento di generi che possono imbrattare

e conlaminare i locali.

Per evitare che sianc alterati i parametri sui quali sono state calcolate le condizioni di
igiene ambientale del locale nelle sale di spettacolo, non pud essere dato accesso ad
un numero di persone superiore a quello dei posti autorizzati.

Negl intervalli degli spettacoli, "ove e nella “misura

tollerabile, deve provvedersi all'aerazione naturale.
In tuftii locali ha libero accesso il personale  di vigilanza del Settore Igiene Pubblico

dellU.S.S.L.. |
Per la protezione acustica e la rumorosita di tali ambienti valgono i parametri stabiliti

dal presente regolamento.

possibile e igienicamente -

Art. 276 - Divieto di fumare
Al sensi del D.P.C.M. 14.12.95 & vielato fumare nei locali previsti dalfart. 1 della

legge 11.11.75 n. 584 [divieto di fumare in determinati locali e su mezz di frasporto
pubblico), negli uffici pubblici, nei locali aperti al pubblico e nelle sale di attesa degli

ambuiaton.

{'esenzione dallosservanza del divieto pud  essere autorizata dal Sindaco, sentito il
parere  del SIP. quando i condulfore del locdle installi un impianto di
condizionamento delfaria ed un impianfo  di venfilazione, corispondenti  alle
carafteristiche  di definizione e di classificazione determinate dallEnte italiano di
unificazione.

| requisiti igienici ambientali, i relativi dispositivi di conirollo, i tipi e la dislocazione dei
cartelli indicanti iI divieto o dell'esistenza dellimpianto installato, sono definiti dal D.M.
18.5.76 |[disposizione in ordine agli impianti di condizionamento o ventilazione di cui

alla legge 11.11.75 n. 584).

Non rientrano nel divielo gli atri, i foyers, -le sale di attesa e simili guando siano ben
aerati e muniti di idonei mez di  ventiiazione. Tali norme inoltre non si applicano

ovwiamente alle arene esfive ed dlle sale da ballo allaperto.

Art. 277 - Arene estive
Il primo calpestio delle arene estive deve essere pianeggiante, eventualmente in

lieve pendenza, non superiore mai al rapporto  1/20, senza asperita ed avvallament

che possano costituire causa  di inciampo, senza polvere sollevabile o fango.
Sono proibifi i gradini nelle corsie. Scale o gradini di accesso al locale, alla galleria ed ai

palchi dovranno comispondere alie norme di P.S. indicate nella C.M. n. 16 del 15.2.51, arft,

48, 49, 50 e 51.
In parficolare i gradini dovranno essere  segnalaii con dispositivo illuminante, i

maodo da renderli visibili fanto a chi sale e a chiscende. | gradini devono essere a piania

retfangolare con pedata dialmeno 30 cm. ed alzata non superiore a 17 cm.
Tali nome non si applicano alle arene  appositamente costruite secondo le norme

vigenti per il cinema chiuso.
Entro il recinto in prossimitd dei confini dell'arena, non devono trovarsi scoli di acqua,

depositi di rifiuli, sorgenti di esalazioni moleste o nocive o alire fonti di insalubrita

ambientale.
Enfro I'arena non possono essere depositati materiali o attrezature non strettamente

atlinenti alla attivita propria del locale.
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Art. 278 - Arene estive: servizi igienici
Ogni area deve essere dotata di un adeguato numero di servizi igienici in
relazione al numero dei posti autorizzati, distribuiti in modo da ben servire ogni ordine di
posti e ben segnalafi da scrite indicatrici luminose, chiaramente leggibill anche a
distanza. N . . o
[ servizi dovranno essere almeno 2 ogni 300 posti, uno riservato alle donne ed uno agfi
vomini, con accessi indipendenti, ogni servizio igienico dovra avere un wc e anti WC.,

Ogni WC deve avere dimensioni minime corrispondenti a m. 1,20 X 0,90; conveniente
aerazione; buona iluminazione; -pavimento resistente, impermeabile, lavabiie &
dotato di sifone di scarico; pareti infonacate, tfinteggiate e rivestite di  materiale
impermeabile, lavabile e disinfettabile fino alf'altezza di m. 2.

Nel WC deve essere posto un vaso inglese o alla turca con sistema di lavaggio idoneo ed
efficiente. Deve essere collegata alla fognatura pubblica e ove qguesta non esista deve
avere una vasca settica e tre scomparti a tenuta o, ove possibile,  vasca Imhoff con

successiva dispersione sul terreno con subirrigazione o pozzo perdente.
Gl anti WC devono avere le stesse caratteristiche strutturali e di costruzione dei WC

e devono assere dimensionati in relazione ol numero dei WC serviti.
Nell'anti WC deve essere posto almeno un lavandino con acquca potabile corrente e
scarico libero con sifone a chiusura idraulica.

Arl. 279 - Arene estive: posti a sedere, illuminazione, gestione

| postt a sedere devono distare dalio schermo dimeno quanto fa metd del
diametro trasversale dello schermo e comungue mai meno di 6 metri se disposti sul fronte
dello schermo; quelli disposti lateralmente al fronte dello schermo devono distare quanfo i

3/4 del diametro trasversale dello schermo.

| sedili devono essere dotafi di schienali e di braccioli di separazione da un  posto
allaltro, devono essere faciimente pulibili  senza asperitd pericolose come chiodi,
scheggiature ecc. Sono inoltre proibite le panche e i postiin piedi.

Limpianto acushico dovrda essere disposto In modo da assicurare una buona udibilita in
ogni punto dellarena, senza produrre fenomeno di eco e distorsione tali che la
intensita dell'energia  sonora ab di fuori dell'arena non rechi incomodo e molestia al

vicinato.

Dovranno porsi in atfo opportune  schermature alla  diffusione sonora dallinterno
allestemo e viceversa.

Tuti i locali devono essere convenientemente illuminati. Limpianto di illuminazione
nomale deve essere predisposto in modo da garantire accensione e spegnimento
gradudie. Deve inolire essere installato un efficiente impiante di illuminazione secondario

(di sicurezzal).

Le iscrizioni sulle porte delle uscite delle lafrine, le freccie indicatrici, quelle incorporate nei
gradini devono essere permaneniemente accese e dovranno essere alimentate da
entrambi gl impianti di illuminczione (da quello normaie e da quello di sicurezza).

L'esercizio dovrd essere mantenufo in buone condizioni di pulizia; le latrine dovranno
essere periodicamente disinfettate e protette  dalle penetrazioni di insetti mediante

installazione di reficelie alle finestre.

Tl
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Alinizio della stagione cinematografica, dovrd essere eseguito un adeguato frattamento

disinfetiante contro gliinsetti allinterno delfarena e nelle immediate vicinanze.
Nelle arene estive & vietata la vendita e la consumazione di gener e sostanze da
cui possa derivare imbrattamento  della pavimentazione con pregiudizio delligiene e

del decoro.

Art. 280 - Padiglioni per pubblici spettacoli, alloggi per girovaghi o

Tutto it personale addetto o circhi equestri, padiglioni di diverfimenti, spettacoli
ambulanti, giostre ed attazioni varie, durante la permanenza net comune - deve .
soflostare a sorveglianza igienico - sanitaria ad alle misure profilattiche clisposte dal S.I.P.

deil'l.S.S.L.

Conseguentemente nel territorio del Comune, sia in aree pubbliche o aperte al pubblico,
sic in aree di proprietd privata, & vielato limpianfo di atfrezzature atte allesercizio di

atfivitts ambulanti, nonché la sosta per olire 24 ore di girovaghi di alfro tipoe, dotafi di
alloggi mobili, esclusi quelli o carattere turistico, senza la preventiva autorizzazione

scritta dell Autorita Comunale.
Detta autorizazione & subordinata, a fini igienico - sanitar, ol parere favorevole del
SIP. dell'U.SS.L. in relazione a motivi di tutela igienica generale ed ai seguenti requisiti

particolart:

a) che il personale dellimpresa, della carovana, del padiglione ecc. sia immune da

malcttie
b) trasmissibili per via orale o per contatto;

c) che la localitd scelta per la sosta degli alloggi mobili sia dotata di servizi igienici di uso
pubblico {latine e fontane) salvo che i propriefari dei padiglioni o della carovana
non dispongano di attrezzature proprie, riconosciufe idonee dal Setfore Igiene

Pubblica dell'U.5.5.L.. o dimostrine di potersi agevolmente servire di analoghi
servizi di proprietd altrui; - .

d) che vengano date sufficienti garanzie relativamente  alia pulizia del suolo pubblico o
privato, al momento della parfenza dal luogoe di sosta;

e} quando si fratti di carovana dotata di veicoli a trazione animale o che comprendano
animali adibifi @ spetiacoli o a mosire zoologiche,  l'autorizzazione comunale di
cui al comma 2) & subordinata anche al  parere favorevole del Seffore Veterinario

dell'U.S.S.L.. per quanto disua competenza.

Art. 281 - Palesire ed istituti di ginnastica
Le palestre e gli isfituli di ginnastica; le scuole di danza e simili sono assoggetiaie

alla disciplina prevista dalfart. 117 ed alle norme igieniche di esercizio, gall'art. 118 del
presente regolamento.

Il pavimento dovrd avere superficie liscia e faciimente lavabile. Qualora venga
praficata ginnastica  corretliva si applicano le norme di cui allart. 194 del T.U.LLSS.
1265/1934 e del Titolo It del R.D. 1919 n. 1924 e le norme regional.

Art. 282 - Lavanderie
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Per I'attivazione di lavanderie comuni o a secco deve essere inolfrata
domanda all'Autorité comunale per ottenere I'autorizzazione che & subordinata al parere
favorevole del S.0.P. dellU.S.S.L..

Tale domanda deve essere corredaia di planimetria  del laboratorio con tutte le

indicazioni concernenti il suo assetto.

| locali delle lavanderie devono possedere i requisiti fissati dalle norme generdli di
igiene del lavoro prescrito dal D.P.R. 19.3.56 n. 303 e successive modifiche e devono

rispettare 'art. 189 del presente regolomem‘p.

Le lavanderie comuni devono disporre di ambienti ampi, ben ventilati ed luminati,
tenuti sempre con la massima netteza, dotati di pavimento impermeabile e di pareti
rivestite con materiale liscio e lavabile fino allalteza di 2 meti. | pavimenti devono
essere forniti di fognolo di scarico con sifone e chiusura idraulica.

I raccordi delle pareti e di queste col pavimento devono essere arrotonddti, per focrhfore
lc puhzu:: e la disinfezione.

I servizio di raccolta della biancheria sporca e la distribuzione di quella pulita deve farsi
con mezz distinti e con recipienti chiusi.

Un settore apposito e separato sard destinato a  deposito della biancheria sudicia.
Deve essere adottata una idonea sistemazione delle macchine lavatrici, delle vasche
di lavaggio e risciacquo a compartimenti separati, delle lavatrici, degli idroestrattor,
degh essiccatori e del reparto stireria e riparazione, disponendo che le varie fasi del
processo dilavorazione procedanco in senso unico.

le lavanderie comuni devono essere fornite esclusivamente di acqua potabile in

abbondanza,
Anche fullii lavatoi privati e quelll in servizio di collettivitd come convitti ecc devono

comispondere alle  suddette norme e sono soffoposti alla sorveglianza dell'autorita
sanitaric comunale.

Gii ospeddii e le case di cura ed istituli devono in ogni caso provvedere con propri mezzi
ad una comretta  disinfezione della biancheria infetta.  Di norma queste  istituzione
provvedono al lavaggio della biancheria con propria lavanderia; nel caso in cui si
ricorra a lavandere ceniralizzate esterne, &€ compito  del Direttore Sanitario adotiare
idonee precauzioni atte ad evitare contagi infettivi 0 confaminazioni da materiali

jonizzanti.

le lavanderie a secco devono disporre di locali che olire alle caratteristiche di
struttura suddette, abbiano in partficolare sufficiente cubatura ed adeguato ricambio
d'aria. I locali di queste lavanderie non devono essere comunicanti con i vani interrati o

seminterrati.
La ventilazione naturale sard assicurata da aperture di adeguate dimensioni.
Nei locali provvisti di due porte contigue, sulla stessa parete, anche quella non riservata

allingresso deve essere apribile in senso verticale.

Quando e impossibile fare aperture di riscontro bisogna provvedere, con opportun
impianti, ad immettere aria dall'alto e dal lato opposto al vano dingresso, in
quantita tale da garantire nel locale una pressione positiva rispetto allesterno.

In ogni caso si provvederd allaspirazione di cric dallambiente, in basso, in prossimitc
defla macchina lavatrice, mediante idonei eletiroaspiratori capaci di espellere in fre
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minuti almeno  un volume d'aria  pai alla cubatura del focale, evitando che I'ana

allontanata penetn in ambienti vicini.
Ove lu caratterisiiche  ambientali lo esigano,
collocata in apposito idoneo vane, con adeguato ricambio d'aric.

la macchina lavatrice dovra essere

Durante il funzionamento della macchina, il periodo di asciugatura deve -essere.
protratto fino ol recupero totale deffulfima goccia di solvente contenuta nell'aria di
circolo inferno di condensazione, sicché nella successiva fase di deodorazione degli
indumenti si abbia ad espellere aria priva di vapori sensibili di trielina o di aliro solvente

usato.

F vielato fare la pulizic dei filii in locdli del negozio e nei pressi delle dbﬁozioni.-
Quando occorre provvedere alla pulizia, i filti devono essere folti con soiflecitudine,
sistemati in recipienti metallici chiusi ermeficamente, quind allontanati dall'abitato per:

la loro essiccazione e pulizia.
E' fatto divieto che personale di sorla abbia a dormire nei locali adibiti a laboratorio.

Per il riscaldamento dei locali di lavorazione, non devono impiegarsi apparecchi
fuoco direffo o comunque mezz iradianti calore ad alia femperatura (bracien, stufe,

resistenze elettriche scoperte e simili).

£ fafto inolire divieto di fenere e usare solvente in recipienti scoperti, di compiere
qualsicsi operazione tecnica allaperio e sotto tettoie, di fumare nei laboratori.

Altre parficolan prescrizioni saranno eventualmente disposte, caso per caso, da parte del
S.LP. delfU.S.S.L..

Il personale addetto alle lavanderie,

sanitaria.
Non & conseniito che il personale consumi il vitto negli ambienti di favoro, a meno che a

cid non sia adibito apposifo locale.

deve essere munito di libretto di idoneita

Art. 283 - Eiografie
| locall adibiti ad eliografie devono adeguarsi alile norme del precedente

arlicolo.

Art. 284 - Autorimesse - Requisiti igienici
| locali adibifi ad autorimesse pubbliche devono  essere conformi alle norme

generalidel lavoro, di cui al D.PR. 12.3.56 n. 303 e successive modificazioni.
| pavimenti saranno lavabii e di materiale ben connesso, in modo da evitare il ristagno
di liquidi e laccumulo di polvere negli infersfizi. Le pareti devono avere un basamento

impermeabile e lavabile fino allaltezza di 1,50 metri.
| locali devono essere manienuli sempre in buono state di manutenzione ed in buone

condizioni di pulizia, con particolare riguardo alle polver.

 Salvo quanto & previsto @i commi seguenti in merito  alla ventilazione dei locali, le
finestre e i lucernai prospicienti i cortili inferni devono essere castruiti in modo da consentire

una - buona illuminczione ed impedire la fuori uscita di gas e di esalazioni nocive e
moleste che possano contaminare l'aria dei cortili @ pregivdicare comunque iG

salubrita delle abitazioni circostanti.
Le quiorimesse devono essere fornite di idonei impianti di aerazione forzata a regime di

decompressione in modo da provocare riscontro d'aria con le aperture dell'esercizio
determinare aimeno 4 ricambi d'aria orari.
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Canne di aspirazione devono convogliare I'aria inquinata dell'autorimessa al di sopra dei
tetti degli edifici circostanti per un raggio di 30 metri e non devono dttraversare locali di
abitazione; dovranno essere co!legcn‘e con una condofta orizontale, con bocche di
presa in numero e con sezione o disposizione adeguate alla cubatura dei local,
disposte in modo alterno alla base del soffitto ed al piano  di colpes’no in modo da
facilitare I'aspirazione dei gas Ieggen e pesc:nh

Le ventole - per Iosp;rozyone meccanica devono essere dotate  di congegni che .

assicurino il funzionamento intermittente ed a comando e non devono produrre rumori o
vibrazioni frasmissibili o moteste per gli ambienti di abitazione civile.

Il funzionamento di questi ‘_impionﬁ dovrd essere regolato  in maniera che comunque
non possano mai essere superali neffaria delllambiente i tassi fimite di concentrazione

dell'ossido di carbonio, della anidride carbonica, del piombo e degli idrocarouri,
ammessi nei luoghi di lavoro.

Dalle prescrizioni  sull'impianto meccanice di aerazione si potrd derogare quando a
givdizio del S.I.P. deil'U.S.5.L.. 'autorimessa abbia caratteristiche ambientali e volumetriche
igienicamente tali da rendere superfluo dal punto di vista igienico le suddette norme di
protezione e prevenzione.

E' vietafo adibire ad autorimessa pubblica corili sui quali si aprono finestre di

abitazioni o laborator.

Art. 285 - Locali accessori ed impianti delle autorimesse
| locali accessor sotterranel o a fivello infericre comunicanti con Fautorimessa

{buche di ispezione, npostigl, magazzini ecc.) devono essere aerati abbondantemente
mediante collegamento con limpiante di aspirazione forzata o con impiantc analogo
indipendente.

In ogni autorimessa devono essere installati almeno un we con anti we dotato di lavabo,
Tale locale deve avere una superficie minima non inferiore singolarmente a 1,50 m2
con lato minimo di m. 1,10; deve essere abbondantemente aerato, con rivestiment
in mattonelle maiolicate o materiale analogo fino ad una aliezza di 2 metr, ed un
secondo lavandino fuori del gabinetto.

Nelle autormesse di maggiore importanza devono essere installati doppi servizi per
uomini e donne, docce e spodliatoi per if personale.

Anche lo spazio adibifo a guardicla sard provvisto di idoneo sistema di aerazione; it
lettino per la vigilanza notturna dovrd essere sopraelevato dal piano del pavimento di
almeno 1 metro.

Per l'operazione di lavaggio Fautorimessa deve essere fomita di apposita cabina o
locale chiuso con teldi in ferro e velro o equivalenti, con pareti rivestiie di materiale
liscio, impermeabile o lavabile fino allaltezza di 2 metri, dotato di presa locale di acqua,
di  adeguata aerazione forzata medianfe dllacciamento  dlimpianto  interno
dell'autorimessa od alfro indipendente, di condotto di scarico delle acque di lavaggio
collegato ad un idoneo impianto di fraftamento prima delle scarico in fognatura o sul
suolo.

Le stazioni di lavaggio all'aperto devono essere provviste di plaiee impermeabili e di
condotti  di scolo collegati con le fognature mediante lo stesso fipo di impianti di

prefrattamento.
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Art. 286 - Barbieri, parrucchieri: regime autorizzatorio
Per esercitare nel territoric del Comune le aftivita di barbiere, di parrucchiere

per uomo e donna e mestfier affini,  ivi compresi gli istitufi di bellezza comungue
denominati, dovunque tali atlivita siano esercitate, il luogo pubblico o privato, anche a
titolo gratuito, sia che si traffi di imprese individuali in forma societaria di persone ¢ di
capitali, occorre apposita  autorizzazione a norma della legge 14.2.63 n. 161,
modificata con legge 23.12.70 n. 1142 e dello speciale regolamento comunale

previsto dalle citafe leggi.

la concessione dell'autorizazione & subordinata  allosservanza delle prescrizioni

igienico sanitarie del presente regolamento. -
In ogni caso le lamette da barba, le forbici, i rasoi e guant'altro possa anche in linea

teorica recare ferite e tagli alla pelle del cliente o delloperatore, deve essere
preventivamente sterilizato con idonei strumenti.

Art. 287 - Definizione di mestieri affini
Sono considerafi mestier affini a quelli di barbiere e parrucchiere le attivita

inerenti alfadeguamento estetico dell'aspetto a canoni di moda o di costume che non
implicano prestazioni di caratiere medico, curativo e sanitario, come  quella di
estefista visagista, depilatore, manicure e pedicure estefico, massaggiatore facciale,

altre agli istituli di beliezza e cosmesi comunque denominati.

le lampade abbronzanti a raggi U.V. devono corrispondere alie norme di sicurezza
per guanto attiene ai pericoli derivanti dalliraggiamento con onde elettromagnetiche
ad alta energic:  in particolare devono essere  assenti le componenti a frequenza piv

elevaia che ricadono nel campo dellU.V.

Arl. 288 - Fsercizio delle atfivita a domicilio: divieto di esercizio in forma ambulante
Lo svolgimento delle attivita di cui of precedenli articoli, puo essere avtorizzato
presso il domicilio dell'esercente, purché questo consenta i debiti confrolli degli organi
sanitan nei locall adibiti allesercizio della professione e si uniformi ai requisiti previsti dalle
leggi sopracitate, dal regolamento speciale e dal presente regolamento.
E' vietato svolgere in forma ambulante le atlivita indicate nei precedenti arficoli.
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Art. 289 - Voltura delle autorizzazioni e modificazioni del locali autorizzati
La ficenza si intende concessa al richiedente per un determinato esercizio i cui
locali dovranno essere descm’n nella hcenzc: stessa e che potrd essere per uomo, per

signora o mista.
Nei casi di cambiamento di fitolare delfesercizio, come pure nei casi di cambiamento, -

di ampliamento o di modmcomone strutturale della sede dell’ esercmoe nchles’rc: una
nuova ou’ronzzozrone e

Art. 290 - Requisiti igienici dei locali

Spetta al S..P. dellU.LLS. l'accertamento dei requisiti igienici dei local, de!le
aftrezature e delle suppellettili destinati allo svolgimento delle attivitd perle quali viene
richiesta I'autorizzazione, nonché dei requisiti sanitari relativi ai procedimenti tecnici usati
in dette ativitdl, e della idoneita sanitaria delle persone addette Glleserc:lzzo secondo le

norme seguenﬂ

a) perle nuove autorizazioni ed il frasferimento di attivites in altr locali, gli spazi minimi
necessar ed iservizi devono corrispondere a  quelli fissali dallo specidle regolamento
comunale per la disciplina delle aftivitd di barbiere, parrucchiere e mestier affini;

devono rispettare comunque i seguenti limiti:

» cltezza minima 3 metr se al piano terrg;
» altezza minima 2,70 metri se ai piani superiori;

b) nei locali ad uso deliesercizio e di quelli accessor, | pavimenti e le  parefifino ad una
altezza di 2 meti dovranno essere rivestiti di  materiali impermeabili e lavabili che

consentano la pulizia e disinfezione pit completa;

{uno
per ogni posto di lavoro) ad acqua corrente calda e fredda potabile, per I'uso diretio

dei clienti, per la pulizia dei ferri e  di ogni altra attrezatura., Tali lavandini devono
essere provvisti di  adatto sistema di smaltimento delle acque di rfivfo. In nessun
caso, comunque, le acque di scarico pofranno essere riversate sul suclo pubblico;

d) gli eserciz nei quali si usavano solventi volatili ed infiammabili  devono essere

provvisti
di un retrobottega o di un locaie separato per la  conservazione delle sostanze
suddette in appositi recipienti, ed essere adeguatamente aerati per un facile e rapido

ricambio dell'arig;
&) ogni esercizio deve avere servizi propri con i requisiti previsti  dall'art, 103;

fl gl esercizi misti per vomo e donna devono disporre di reparti distinti, dotati di ingressi
separati.

Nei locali ubicati in localitd prive di acquedotfo, pud essere riconosciuta a giudizio del
S..P. l''doneitd igienica degli stessi, in difetto del requisito di cui alla leftera ¢) purché sia
sempre assicurata nel locale una provvista di acqua potabile in quantita sufficiente ad

assicurare l'esercizio igienico dell'atfiviid.

Art. 291 - Ubicazione degli esercizi
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Gli esercizi devono aprirsi sulla pubblica via o se ubicati ai piani superiorn di un
edificio devono aprirsi sul pianercttolo delle scale.

L'attivitd pud essere svoltla anche presso il domicilio dell'esercente, o condizione - che
la parte destinata a civile abitazione  sic isolala mediante porta chiudibile a chiave e

che il laboratorio disponga di servizio igienico proprio.

'ativitd di estetista pud essere svolta isolatamente o solo presso attivita similari quali:

parrucchiere, barbiere, (imitatamente a manicure), profumerie e saloni. di bellezza.

Non puod essere svoltla in- nessun CAso presso ambulatori medici, istituti sanitari 0 -

farmacie.

Art. 299 - Aredamento: atfrezzature e dotazione degli eserciz

Tutti gli esercizi relativi alle attivila previsie dal presente fitolo devono essere dotafi
di una cassetta a perfetta chiusura, lavabile e disinfettabile, per contenere la biancheria
usata, e di un armadio con sportelli per la conservazione di quelia pulita, nonché di
una cassetta pure a chiusura perfetta,  lavabile disinfettabile  per la  raccolta

giomaliera delle immondizie.
Il mobilio e farredamento dei locali devono essere semplici e tali

completa pulizia gioraliera ed una periodica disinfezione.
futhi gli esercizi devono essere  fornifi di asciugamani e biancheria in quantiic

sufficiente onde poter essere ricambiata per ogni servizio, di rasoi, forbici, pennelli ed
izio stesso e al numero dei lavorant;

accessor in proporzione dllimportanza delleserc
nonché di una cassetta contenente medicinali per if pronto soccorso.
Gli esercizi di barbieri e dei parrucchieri devono  essere  forniti di sedili rivestiti di

da permettere una

materiale lavabile.

Art. 293 - libretto di idoneitd sanitaria del personale
I personale di lavoro e di assistenza di ambo i sessi, comunque adibfto

allesercizio, deve essere munito del libretto di idoneita sanitaria rilasciato dal S.LP. ai
sensi dellart. 262 del T.ULLSS. R.D. 27.7.34 n. 1265 e successive modifiche, dal quale

risulti la immunita da malatiie infettive e diffusive.

| libreti di idoneita sanitaria delle persone suddette devono essere tenuli in custodia dal
conduttore dell'esercizio per essere esibiti ad ogni richiesta dell'auforita sanitaria e sono
soggetti @ rinnovo annuo di validité, previa visita sanitaria di controllo da praticarsi

sempre a cura del S.1LP.

Art. 294 - Conduzione igienica delle atfivita
Al filolare  della autorizazione incombono lobbligo e la responsabifitcs

dell'osservanza delle seguenti norme igieniche, anche se fa loro applicazione & affidata af
personale dipendente:

a) Pesercizio e i locali annessi devono essere tenuti con la massima pulizic e disinfettati
periodicamente con mezz suggeritt od approvati dal S.I.P. delfU.LLS

b) irasoi e gl alfi ferri laglienti devono essere tenuti accuratamente pulili @ prima

dell'uso
devono essere sempre immersi in alcool denaturato o in aftra sostanza disinfettante

riconoscivta idonea allo scopo dal Settore Igiene Pubblica, o disinfettati con qualsiasi
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aliro modo riconoscivto idoneo dat S..P. Durante I'uso devono essere ripulifi su carta
sterile o sulla quale sia stata cosparsa sostanza disinfettante in polvere;

c) nelle attivitar di manicure e pedicure estetico, la parte da trattare deve essere
abbondantemente lavata con acqua e sapone ed accuratamente disinfetatar

d) dopo la rasatura della barba deve essere assicurata ai cliendi Ig possibilita di

lavarsi :
con abbondanfe acqua corrente e la superficie rasata deve essere spruzzata con

soluzione alcoolica al 50% o con attri apposit, idonel preparati disinfettanti;

el per spargere talco si deve esclusivamente far uso di polverizators: & proibito I'uso di
piumini e di preparati essiccatori {allume ecc.);

fl le spazole che servono per i capelli devono essere accuratamente lavate e

disinfettate
dopo ogni servizio;

g} tutli gli attrezzi occorrenti per attivitd devono essere sempre tenuti con ia massima
pulizia e ove la loro natura lo richieda devono essere disinfetfarti:

h} finture, fissafivi ed altri preparati impiegati non  dovranno contenere sostanze

tossiche o .
nocive alla salute e dovranno rispondere ai requisiti prescritti dalle leggi vigenti;

i} coloro che intendono effettuare il servizio a domicilio del cliente dovranno recarsi

forniti
di vaiigetta contenente gli strumenti necessari per il rispetto delle norme igieniche

sopraelencate,

- | procedimenti tecnici di lavorazione nei quali vengono impiegati prodotti e solventi te
cul esalazioni possono risuliare fastidiose o nocive, devono essere sempre seguiti da
rapide e abbondanti aerazioni dell' ambiente.,
Durante le applicazioni o l'use di liquidi o sostanze infiammabili, di deve evilare che
nellesercizio siano accese fiamme o si fumi.
L'esercente & tenuto a segnalare al S.I.P. casi o focolai, anche sospet, di figna o di
pediculosi dei quali sia venuto a conoscenza nell'esercizio delle sue attivitd e di eventuali
danni derivati o riferiti alluso di tinture o di alfri prodotti connessi.

Art. 295 - Pulizia del personale
Il personale deve osservare costantemente le pib scrupolose norme di pulizia e di igiene,

con speciale riguardo alle mani e alle unghie, e indossare una sovraveste bianca o di
altro colore chiaro, abbottonata, con meze maniche ad avambracci scoperti o con
maniche chiuse al polso, sempre in stato di perfetia pulizic.

Prima di iniziare ciascun servizio ed alla presenza del cliente, faddetto al servizio deve

lavarsi accuratamente le mani con acqua e sapone.



Art. 296 - Piscine
La costruzione, lapertura e l'esercizio di piscine pubbliche o private,

indipendentemente dall'osservanza delle norme di P.S. ove questa occorra, aisensi della -
C .M. 152.51, & sottoposta ad autorizzazione da parfe del Sindaco di sensi dellart. 24 del .
D.P.R. 10.6.55n. 854 che la concede previo parere del S.L.P. del'h.S.5.L. _ :
U'esercizio di ogni piscina aperta al pubblico ivi - comprese quelle di esercizi di -
ospitaiitd o di piscine private di - capienza superiore  ai 40 bagnanti, deve essere
regolato da un regolamento approvato dall'auterita sanitaria locale. : '

Art. 297 - Carattferistiche della vasca
le pareti e il fondo della vasca devono essere perpen

materiale idoneo: piastrellatura, mesaico o alfro. ; . :
Allo scopo di garantire olire che per limpermeabifizzazione anche una facile pulizia e
disinfezione, i materiali usati devono essere preferibilmente di colore chiaro.

La piscina per una profondita di almeno 80 cm deve avere pareli perfettamente piane

allo scopo di assicurare una regolare virata.

Su almeno meta del permetro della piscina in posizione i
delie canalette per lo sfioro delle acque che devono recapitare in fognatura.

La vasca deve essere circondata lungo tutto il perimetro da una banchina di lungheza
non inferiore a m. 1,50 cosfituita o rivestita di materiale anfisdrucciolevole.

dicolan e rivestite dl

donea devono essere realizzate

Art, 298 - Acqua di alimentazione: caratteristiche

Qualunque sia il sisterna di alimentazione, 'acqua in entrata deve possedere

huone caratteristiche igieniche. In parficolare dli indici batterici devono essere assenti o

contenuti entro i limiti normalmente ammessi per le acque potabil.
le caratterisfiche chimiche e chimico-fisiche devono dimostrare I'assenza di sostanze

tossiche, imitanti, inguinamenti, o comungue che possano risultare nocive ai bagnanti.
F prevista la possibilitd  di - addizionare allacqua in entrala piccole quantita di
sostanze algicide, come ad esempio il solfato di rame in quantita variabile da 1 a 2 g/m3.

Art. 299 - Alimentazione delle piscine
In base alle modalitt con cui viene effettuata, le piscine possono essere

alimentate:

1) a circuito aperto;
- L'acqua viene prelevata da un corpo idrico situato in prossimita della vasca, €

viene fatta quindi passare attraverso la vasca natatoria e poi  inviata allo scarico.
L'uso di queste piscine & conseniiio solo quando Facqua di dimentazione & idonea
alla balneazione o viene sotfoposia prima dellingresso in  vasca ad idoneo
sraffamento di disinfezione: in tale caso il tempo di detenzione dell'acqua nella
vasca non deve superare il limite di é ore e che sempre  per ogni bagnante sia

previsto un volume d'acquain misura non infericre a5 mv;

2) a circuito chiuso.
. Questo sistema consiste nel fatfo che l'acqua viene falfa passare in - confinuo

atiraverso  un apposito  impianto di frattamento che restituisce  alfacqua gid

ullizzata i suoi dovuli requisiti, prima di essere riavviata al rivtilizzo.
Le perdite dovule alla evaporazione, sgocciolamento dei bagnanti ecc. vengono

quofidianamente reintegrate con nuove acque provenienti dal sistema esterno di

alimentazione.
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Art. 300 - Depurazione, ricircolo, afflusso e ricambi d'acqua
Lacqua di afflusso delle piscine climentate o circuito  chiuso deve essers

ininterrottamente depurata.

Il ricircolo completo dell ocqua deve avvenire in meno di 8 ore. Loc:quo di
alimentazione deve affiuire nelia vasca con una portata di base sufficiente a sostenere il
numero dei cicli di rinnovo;  a questa portata deve in ogni caso sommarsi lintegrazione
necessarid a compensare le perdite dovute ad evaporazione, per sﬁoro o per altre” -
cause, in misura non inferiore al 10% della portata base. :
La sostituzione dellacqua della piscina va effettuata quando sono superati | paramet d| :
concentrazione di cui alla C.M.S. 16.6.71 n.128.

Limpianto  dovriad  essere  comungue dimensionato  in modo  da garantire Io
svuotamento della vascain 4 ore e il icambio totale in 6 ore.

Art. 301 - Caratteristiche delle canalette di sfioro
Le canalette di sfioro svolgono la funzione di troppo pieno, di raccolta di materiali
galieggianti (grasso, capelli ecc.] e vengono indicate ai bagnanti come sede
appropricta per sversarvi le secrezioni nasali € salivari.
Neilla stessa canaletta possono essere fatte convergere te acqgue che si raccolgono
sul pavimento immediatamente circostante ai bordi della vasca.
La tubazione principale di raccolta degli scarichi collegati alla gronda di sfioro deve

essere raccordata alla fognatura comundale.

Art. 302 - Accesso in vasca
Per le piscine aperte al pubblico, allingresso deve essere raccomandato che tutti

gl ulenti si servano delle docce individuali e comunque l'accesso alla vasca deve
avvenire unicamente atfraverso un passaggio obbligato munito di docce e zampill ed
ad acqua correnle sul pavimento per una profondités di 15 cm. minimo e per una
lunghezza non inferiore a 5 metri allo scopo di garantire una buona pulizia del bagnante.

Se la piscina & dolata anche di uno spazio contiguo @ prato o comungue non
pavimeniato o di diretto accesso ai locali di ristoro, |l fitorno in vasca dovrdl essere
redlizato  con apposito ingresso  provvisto di vasca ad acqua corrente di altezza non

inferiore a 15 cm. e lunga almeno 2 metri.

Art. 303 - Uso della cuffia
In tulte le piscine aperte al pubblficoe & obbligatorio fuso della cuffia che dovra

essere esibita allingresso.

Art, 304 - Temperatura dellacqua e dell'ambiente
La temperatura dellacqua in vasca deve presentare valor generalmente

compresi tra 20 e 22 °C negli impianti al coperto e fra 18 e 25 °C in quelle all aperfo.

La temperatura dellaria in piscine riscaldate arfificiaimente [coperte) deve essere
superiore di 4 - 5 °C rispetto alla temperatura dellacqua della vasca; comungue non
deve mail eéssere superiore a 30 °C e inferiore a 24 °C.

Art. 305 - Capienza della vasca
La capienza della vasca si calcola preferibilmentie in relazione alia superﬂc1e

dellacqua, secondo il rapporto di 2,50 m2 per bagnante, quando la profondita della

vasca sia maggiore a 1,50 m.
Per profonditd inferior il rapporto sard di 3,50 m3 per utente.

Art. 306 - Tipi di spogliatof
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Gli spogliatoi possono essere di tipo a:

- rotczione,
- singolo,

- collettivo. : o
E' consigliabile sempre la realizazione di spogliafoi a rotazione; soio eccezionalmente,

previo parere del S..P. dellU.S.5.L.. territorialmente competente, che detterd di voltain

volfale necessarie presciizioni, possono essere realizafi spogliatoi singoli. (costituiti da

cabine noleggiaté e usate da una sola persona, di dimensioni minime di 1 metro
per | metro) o spogliatoi-collettivi. - o :

Art. 307 - Caratteristiche dello spogliatoio arolazione :
Gli spogliatoi a rotazione sono  cosfituitl in numero  non inferiore  al 20% del

numero massimo degl utenti calcolata di sensi dell'arf. 148, detratto il numero di

cabine singole e spogiliatoi coltettivi ove presenti,

le cabine a rotazione devono avere le dimensioni minime di 1,50 X 1,50-metri; avere due

porte poste suilati opposti; l'unasi apre sul percorso a piedi calzati, I'altra su guello ¢

piedi nudi come meglio specificato all'arficolo successivo; le porte inolfre devono

essere realizate in modo che, a cabine libere, le stesse siano sempre dperie, -
mentre a cabine occupate si blocchino dallinterno.

le pareli devono avere altezza di 2,00 metri complessiva ed uno spazio libero fra il

pavimento e parete di allezza par a 0,50 metri per rendere pit facile le operazioni di

pulizia e disinfezione.
Tutte le superfici verlicali e orizontali, oltre ad avere dii spigoli arrotondat, devono

essere di materiale liscio, facilmente lavabile e di buona resistenza.

Art. 308 - Corsie - Corridoio
Negli spogliatoi arolazione, devono essere previste 2 corsie- cormridoio affinché ii

bagnante, dopo il pagamento del biglietfo e dopo attraversamento di un
apposito ingrasso registratore, si inolfri nel comidoio a piedi calzati ed entri nelia
cabina  libera individuabile perché a porte  aperte; dopo aver riposto gl
indumenti, esca dalla porta verso il percorso a piedi nudi fino allaccesso alla
vasca come descritto nell'art. 145.

Sul percorso a piedi nudi e prima dellingresso  alfaccesso della vasca, dovid essere
previsto apposito spazio o locale per il recapito degli indumenti.

Art. 309 - Rientro del bagnante dalla vasca
I rientro dei bagnanti deve avvenire diretiamente agli spazt dei servizi [docce,

servizi, spogliatoio) senza dover riattraversare 1a zona "accesso vasca'

Art. 310 - Proporzionamento delle docce e del WC
Le piscine aperie al pubblico devono avere, almeno:

1) per gli vomini:
a} 1 WC ogni 6 cabine;
b} 1 orinatoio ogni 4 cabine;
¢) 1 doccia ogni 4 cabine;

2) per le donne:
a) 1 WC ogni 4 cabing;
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b} 1 doccia ogni 4 cabine.

Art. 311 - Caratteristiche delle zone docce e dei WC
La zona doccia deve comunicare con uno  spazio provvisto di

’rermivenﬁlo’roﬁ ad aria calda o Gsciugocapelli in numero parn ai posti doccia:

- | locali WC devono avere superhcne non mfersore a 1,50 m2ed essere provwsh di. bidet

{solo per donne} e di taza {turcal.

£ consigliabile redlizare uno spazio unico on’rtlofrinc: ove dovranno essere 5|s’remo’n piv -

lavabi 6 un unico lavabo con almeno un punto di erogazione di accgua calda e fredda

per ogni 3 servizi,
e pareti verticaii dei servizi e delle docce devono essere ptqs’rreliofe 0. rlves’rl’re con

materiale impermeabile e di facile pulizia e disinfezione fino ad una alfezza di 2,00 metri.,

Le pareti verticali ed orizontali devono avere spigoli arrofondati. In tutti i servizi devono
essere previste sufficienti prese d'acqua con relative lance per le operazioni di lavaggio
e apposita piletta o fognolo sifonati.

I comandi per lerogazione delfacqua devono essere non manudali, possibiimente

. a pedale o gomito o a cellula fotoelettica.
Devono inolire essere previsti neglt spazi anfilatrine, distributon di sapone liguido o in

polvere; in tuthi i locdili servizi deve essere sistemato un adegucato numero di raccoglitor di

rifivti con comando a pedale.
Tutte le altre suppellettili eventuali, non comprese nel presente articolo, dovranno essere

costituite di materiale liscio e facimente lavabile.

Art. 312 - Aerazione e illuminazione dei servizi idrosanttar, docce, zone spogliaioi

Toth i locali dei servizi idrosanitari, docce, zone spogliatoio ecc. devono cvere
idonea illuminazione ad aerazione ottenuta mediante finesiratura possibilmente a
vasistas.

Quailora per alcunt local l'fluminazione naturale avvenga con apertura sollevaia del
margine supericre della tramezzatura, occorre installare idonet dispositivi meccanici di
aspirazione forzata allo scopo di garantire i necessari ricambi d'aria; in questo caso
occorre il preventivo perere del S.1.P. temitoriclmente competente.

Art. 313 - Insonorizzazione
Le pareti delle piscine coperte, imitatamenie alle zone vasca, dovranno essere

opportunamente insonorizzate allo scopo di evitare risonanza.

Art. 314 - Obblighi del gestore
In tutte le piscine aperte al pubblico & fatto obbligo, a cura del gestore, esporre

in zona ben visibile (alla cassa):
1} numero massimo di utenti ammissibili in relazione alla grandezza delia vasca;

2) I numero massimo di utenti presenti nel turno e sulla base del quale viene determinata

la
clorazione;
3) 1 valori di cloruri misurati nelia vasca con specificato it limite massimo ammesso;
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Questi valori oltre ad essere esposti anche in un punto  ben wvisibile della vasca,
dovranno essere registrati  di continuo o a scadenze periodiche ravvicinate ed

opportunamente conservati per un periodo di almeno 6 mesi.

Art. 315 - Zone riservate ai tuffi
Per le zone riservate agli impianti pe

r i tuffi devono essere osservate le nbrme dli
cuialla CMIL. 15251 n. 16 -

Att. 316 - Pronfo soccorso _ '
In tutte le piscine aperte al pubblico dovra essere opportunamente realizato un

locale di superficie minima di 15 m2 alrezzato a pronte soccorso con  presicl
farmacologici e attrezzatura necessaria, dotato di apparecchio telefonico collegato

direttamente con l'esterno. :
N.B. per gli impianti con capienza superiore a 300 unita dovra prevedersi la

presenza conlinuativa di un infermiere o diun bagnino abilitato ad infermiere.

Art. 317 - Piscina con accesso agli spettaton
Se la piscina & dotata di spazi per spettatori, fatfo satvo il ispetto delle norme

vigenti in materia di sicurezza a seconda della capienza e a seconda della destinazione,
potranno essere fatle prescrizioni aggiuntive in ordine al numero dei servizi per it pubblico.

Art. 318 - Deposito materiale S
In futte le piscine aperte al pubblico si dovra realizzare uno spazio chiuso per |

deposio dei materiali. occorrenti per le operazioni di pulizia e disinfezione di tutto
l'impianto.

Arl. 319 - Stabilimenti balneari su acque inteme: autorizzazione sanitaria
Gli stabilimenti bainear sono soggetti ad autorizzazione sanitaria da rilasciarsi dal

Sindaco, in conformita all'art. 194 del Testo Unico delle Leggi Sanitarie R.D. 27.7.34 n. 1265 &
del D.P.R. 24.7.77 n.616, sentito il parere def S.1.P. dell'U.S.5.L..

Gl stabiimenti balneari devono essere provvisti di cabine spogliatoio di sufficiente

ampiezza, adeguatamente venfilate, in buone condizioni di pulizia.
Devono essere provvist di acqua potabite, di almeno un servizio igienico, un vano per la

raccolla e deposito dei rifiuti solidi.
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- MODALITA' DI DISPERSIONE DEGLI SCARICHI
RECEPIMENTO:

- Art. 17 comma 4 P.R.R.A. -
-Allega’roS Del. CM. 4277 -

o o e e e e et e e e s e e e, e P P P, L e e e e e e .

SISTEMA A PERCOLAZIONE NEL TERRENO MEDIANTE
SUBIRRIGAZIONE DRENATA

1) Questo sistema che viene usato in presenza di terreni impermeabili, & eguale al

2)

precedente fino alfuscita delle acque chiarificate dalla fossa IMHOFF.
Le acque subiscono il fraftamento secondario per assorbimento nel terreno tramite
condotta superiore disperdente e recapito in fossi con condotta inferiore drenante.

Costruzione e dimensionamento:

Per eseguire l'impianto occorre:

- praticare una tincea profonda mediamente 1,60 metr, larga  alla base almeno

60
cm, coninclinazione delle pareti secondo  ia consistenza del terreno.

Sopra il fondo dello scavo, circondata da pietrisco grosso, di - diametro variabile
6/8 cm per una altezza di cm 60, s posa la condotta drenante;
successivamente si posa ailtfro strato di pietrisco di diametro variabile di 3/5 cm

per uno spessore di  cm 35.

- Sopra di esso viene posto un alfro strato di pietrisco di - diametro variabile 6/8

cm
per una altezza di 50 cm, in mezzo al quale viene posata la condotia

disperdente. Il imanente scavo viene riempito con it terreno provenienie
dallo scavo gid fatfo;

- sopra l'ultimo strato di pietrisco va posto in opera cartone caframato per impedire

che
la fetra sovrastante vada ad intasare gli interstizi del pietrisco stesso;

- le condotte drenate e disperdenti sono cosiituite da  elementi tubolari di

cemento
o eternit di diamefro 10 - 12 cm, con estremitda tagliate dritte e distanziate

1 1 2 cm., coperte superiormente da coppi o lastre di calcestruzzo  per
impedire al pietrisco di entrare nelle condotte. La pendenza massima
delle condotte non deve superare lo 0,5%;

- vanno postiin opera fubi in cemento o eternit "aerator”  verticali e penetranti nel

1]
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terreno e nel pietrisco per circa 1,20 metr, del diametro dilo-12cm, a
sinistra e a destra  delle condotte drenanti e disperdenti ad infervalli di
circa 3 mein;

. la condotta drenante deve recapitare in fossati, alvei, impluvi, previ adeguati

ancoraggi  alle estremita; ,
- la condotta disperdente deve essere tappata almeno 5 metri  prima dello sbocco

della :
condotia drenante;

_ la distanza fra il fondo della trincea e il massimo livello  delta faida non deve essere
inferiore @ 1 metro;

- la falda non pofra essere usata a valle per scopi idropoiabili, perimgazione di
prodiotti mangiati crudi;

- lo sviluppo della condotta disperdente deve essere almeno di 3 meln per abitanie
servito: La condotta drenante deve essere 5 metfri pib lunga della condotta
disperdente;

- lo sviluppo pud essere oftenuto anche con condotte pardllele. in tal caso

devono
essere distanti 'una dall'altra  almeno 2 metri.

3) UBICAZIONE
le condotle disperdenti e drenanti devono essere  ubicate lontano da fabbricati,

aree pavimentate o difre sistemazioni che possano ostacolare | passaggio dellaria
attraverso il terreno, e a distanza di almeno 30 metri da gualunque condofta ed

altra attrezzatura destinata all' approvvigionamento idro potabile.
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SISTEMA A DISPERSIONE NEL TERRENO MEDIANTE
POZZI ASSORBENTI

I} Lo schema & analogo al precedente fino alluscita dellacqua chiarificata dalia fossa

IMHOFF. Le acque anziché disperse sul terreno subiscono il fraHamento secondarro

tramite un pozo assorbente.
Anche in questo sistema, usato quando si ha scarsa disponibifitts di terreno, e

condotte devono essere seporate per acque luride e metecriche.

2} COSTRUZIONE E DIMENSIONAMENTO

- i manufatto di forma cilindrica di diametro interno- di almeno | mefro, deve

essere
costruito in muratura di mattoni, colcesfruzzo pietra o prefabbricato in cemento

armato, privo di platea;

- nelle pareti devono essere praticate delle feritoie per consenhre Fuscita delle
acque
chiarificate. Sul fondo, al posto della platea, occorre posare uno strato di pietrisco
alto 50 cm. Anche tutt'attorno al pozzo dovra essere sistemato, per una altezza
totale delle feritoie, un vespaio di pietrisco di diametro 6 : 8 cm, delio spessore di 50
cm. Sopra tale strato di piefrisco deve essere stesa carta calramata per  evitare
che la terrasovrastante penetri nel vespadio occludendo gli interstizi;

- sulla copertura del pozzo, redlizata in calcestruzzo, deve essere costruite un
pozzetto aito circa 70 cm, con chiusino a livello del piano di campagna;

- devono inolire essere posti in opera dei tubi di aerazione in cemento o eternit del
diagmeiro di 10 : 12 cm, penetranti almeno 1 metro dentro il vespaio creato atorno al

POZZo;
- il pozzo deve essere proporzionaio in funzone della natura det terreno, come

dimostrato
dalla seguente tabelia indicativar:

PARAMETRI INDICATIVI SUPERFICIE UTILE DISPERDENTE

TIPO DI TERRENO SVYILUPPO PARETE PERIMETRALE POZ70O

1 Sabbia grossa o pietrisco

m< 1,00 per abitante

2 Sabbig fina

m< 1,50 per abitante

3 Argifla sabbiosa o riporfo

m< 2,50 per abitante

4 Argilla con molta sabbia o pietrisco

m< 4,00 per abitante

5 Argilla con poca sabbia o pietrisco

m< 8,00 per abitante

6 Argilla compatia

non adatfa
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_la capacita del pozzo non deve mai essere inferiore a quella della fossa IMHOFF che

precede il pozzo; : :
~si consigia allo scopo di ottenere migliori risultali, di fare due pozzi con funzionamento

alfermi ogni 6 mesi. In tal caso la distanza da osservare fra gli assi dei pozzi deve essere
non inferiore a 4 voite il diametro del pozzo grande. '

3)UBICAZIONE | a
- | pozz assorbenti devono essere ubicali lontano da aree pavi

sistemazioni tendenti ad ostacolare il passaggio dell'aria nel fereno;
- Devono essere a distanza di almeno 50 m. da qualsivoglia condotia o altra opera

destinata al servizio di approvvigionamento idrico a scopo potabile.

meniate  ed alire

TAVOLA Schema e dimensionamento delle fosse setfiche cilindriche tipe  IMHOFF

r N° COMPARTO SEDIMENTAZIONE COMPARTO DIGESTIONE
Abitanti | Contenuto totale | litri/abitante | Contenuto fotale | litri/abitante
Finoa b 350 70 1.250 250
Finoa 10 600 60 2.000 200
Fino a 20 1.100 55 4.000 : 200
Fino a 30 - 1.500 50 6.000 200
Fino a 40 2.000 50 7.000 175
Fino a 60 2.750 45 ?.000 150
Fino a 80 3.200 40 10.000 - 125
Fino a 100 4,000 40 12.000 120
NOTE:

1) | divisori paraschiuma devono essere immessi net liquami almeno per una profondita di

5cm;
2) 1l rapporio diametro/altezza deve essere contenuto fra 1.5 e 2.5, comungue non

inferiore 1,5;
3) La fossa seftica deve essere dotata di fubo di ventilazione di diametro utile non inferiore
a cm. 10, da prolungarsi fino a sopra il tetto dell'edificio di cui la vasca & al servizio.
Tale fubo di ventilazione potrdr essere lo stesso tubo di ventilozione della condotia
di scarico liquami opportunamente prolungato:
4) La fossa settica deve essere installata esternamente al fabbricato di cul & al servizio,
adila distanza di almeno 1 metro dal muro  perimetrale di fondazione, ed almeno 10 metr
da pozi, condotte o serbatoi di acqua ad uso potabile;
5] La fossa deve essere dotata di pozetto estrazione fanghi, e collocata in posizione
planimetrica rispetto alledificio tate da consentire il facile asporio dei fanghi sfessi.
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DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE ALLO SCARICO PER INSEDIAMENTI
CIVILI DELLE CLASSI "A"™ E "B" RECAPITANTI IN PUBELICA FOGNA-
TURA E NON RECAPITANT! IN PUBBLICA FOGNATURA.

Al SIGNOR SINDACO

Carta Isgale o
COMUNE DI oo
It sottoscritto ... e - e e e
L (e - S |
residente @ .ol VI8 . L TR,
rella sua qualltd di ') S e e e e e e
dalla ) e o e e e e S
2= I O S VU via ... —— SN | T
sede legale In oo -

CHIEDE

al sensi delfa fegge n. 319/76 e della legge reglonzle n. 7/83 1l rilasclo dell'autorizzazlone ad attvars uno

scaritee oi reflul provemients da (%) oo -

nel seguente recapito (%)

o dichiara che lo stesso & classificabile nella classe ...

S! Impegna a prendere vislone del Regolamento AGAC qualora lo scarico recapid in fogna & dells norme
contenute nellz {egge regionale n. 7/83 se lo scarico non recapita in pubblica fognatura. Allega Infine {a se-

guents documentaziona:

Data oo . FIAMA e

m tholare/presidants /rasponsebile famm. dalsgrin/aitro

() ditta/soclath/coope rativa/abltarione /impresa/att.  sanitards fece. ‘ _ .
[ 3ervid Igienlcl/manse/cuclna/cantro rlmrm;'l&bontm-ﬁo/\pr.nstuzione serviz)/atty, pmdﬂn1 exaimibablle civile/ece.
[} fognature pubblica/suole agHicolo/sucla non agrcols/scque Bupsrficiall (specificare danominardone)



QUESTIONARIC DA ALLEGARE A DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE PER
INSEDIAMENTI CIVILI CLASSI "A" E "B” RECAPITANT!I IN PUBBLICA
' FOGNATURA E NON RECAPITANTI IN PUBBLICA FOGNATURA, AD E-
SCLUSIONE DEGLI INSEDIAMENTI ABITATIVI

Titolare dello scarleo o eeaes S et —
Ublcazione dello scarico ... o STV
NATURA DELLTHNSEDIAMENTO:
Atttk albarghlers st e avnen
Attivitd turistica, sportlva, o rlcreativa e -
Attivith scolastica ... e e e oo o e e e e —
Attvitd samitaria s e . e
Azienda agricola dedita esclusivaments alla sivicoltura &/o coltivazione del fondo comoeereooeeeea . _
Centri di rfcerca pubblici & privati __.. ; —
Prestazione di servizd (specificare) .. —

Attivith produttiva [specificare)

NATURA DELLD SCARICO:

— provenlants esclusivamente da servizl Igienici, cucine 8 mense

[~
— scarfen terminale non esclustvaments detlvante da WC, cucine e mense
) ) ' B (|

— scartco terminale assimilabile a quello di insediament abltativi
{presunto rispetto tebella I legge reg. n. 7/83}

E] =

L}
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DATI COMUN] A TUTTE LE ATTIVITA:

— superflcle totale coperta : 0 PN

— font dI prelievo Idrico : [ pubblico acquedotto

[0 font autonome [apecificare quantith a tipo)

— numero scarlchi distint! in BCOUE NEBFE N oo oo emeemeeenccmcenaaceenns
[0 in fognatura peque bianche M. oereee s
[0 In acque supertf. acqua miste N, ... — -
{0 susuolo
{1 in sottosuolo
— sistem! dl depurazione & abbattimento adottati:
— glomi lavorativifanno . et
R ; 1T S
— numero dipendenti
’ stagionall oo ——
— origine di eventuall scarichi non derivant da servizi Iglenicl cucine ® mense .
DATI SPECIAIGE
1.} per attivith elberghlere, sanitarie, scolasticha, huristiche:
— Presenze BONUE oo e

— Heattivite (post-latto/post-alUmo 8CE.) e



2) per attivith produttiva e prestﬁiiun! servid: o .

__ attivita svoita

e e L —————— e eealamvauemesssseeseeeesstasseesTInTaTIIIISRSIICImIITIeIITIEIEIET

__.‘ cicll di favorazione ---._....- ............
e
. — tipl e quantita 1 PROOLE] FIRIH —esenemerrenonomrmeesrssom s o
Ty S
— presenza di sistern! di ricircolazione dl acque di processo e/o raffreddamento {descrivere 11
sistema dI ricircolazione)
— percentuale di acqua ricircolata BU QUELIR PTEIEVATE ooorienemscs oo oo T
— Impiant! di trattamento & depurazione esistent! o In progetto - indicare gll scarichl su cul so-
no installatl, descrivere I'impianto (funzicnamento, potenziai‘tté, Pt [T S
— portata degll scarlchl assimilabil & QuUElli ADTTAEIVI —rermemmemsermmenanna s T
Allegare eventuall analial
Y-
ALLEGATE:
Planimetria scala 1: 500 contenents a) ublcazione immobHe
b) rete fognaria interna
¢) punt di scarico Jiversificet! per qualith acque
{nare, mists])
T OIS _
FIRMA oo e omers st T [



L

SCHEDA TECNICA DA ALLEGARE ALLA DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE
ALLO SCARICO DI INSEDIAMENTI PRODUTTIVI
Legge 10 maggio 1976, n. 319,

«Norme per la tutela delle acque dall'inquinamentos
{Circolare Comitato dei Ministrl n. 85 del 30-12-1876)

| - IDENTIFICAZIONE DELLA DITTA

1
{Denominazions 2 raglone secisle della Dina)
2
: {Ubicazione ed Indizizzo de!l'insediamente produttivo}
.
1| - CARATTERISTICHE DELLINSEDIAMENTO
3 .
{Elencazione delle principali produzioni (1)
4
3 (Elencazione delie principall materie prime (2]
-~
5 6
[Numero 1oiale di addetii) [Humero di mest lavorativ] nall’anno)
7 8
eunere medio delly giornate lavoralive settimanali) {Numero dl turnl iavorstivi glornalleri e loro durkia)
9 -
[Localizzazione dell’insediamenio produtlive {3)
10
[Disposizione planimetrica dell’insediamento  produtiiva (4}
11a
{Supedici impermeabili |piazzall, sirade, telli, e1c.) (m2)
11b
R [Supertici permeabili (m2) (5]
12 : :
. (impianti di trattamenip eventudlmente esisienti |6)
12bis :
[indicazione del punio di azceasp allo scarlce efo di prefievo per i controbia)

tmall atleveii,
ae il loro nuemera & elevato.
na dell’lastituto Geogralico Militars [FGM] 3cxla 1:25.000

[1} Indicarz per Ly zootecnia la specie ed il numero di an

2] Le manxic prime polsono essete raggruppale per caregorie,

13} irdicars ka Jocallzzazione dell’inzediamenta  produtliva 3u CX
glor  deroylio {e3. 1:10.000).

[4) Ablegery corogmaia In scals 1:2.000 ed Indicare sulla 5
corpo riceilove [{ognalure, £Orpo i¢rico. suole o sochosuniD) e dei puntl di m

retl  fogeuntdl,

{51 Indicare posaib
(6} Alisgarz pescrizione Oellzaghatn

o su shra cara di uguale o

» 1) 1a localloerione del pormil di |mmlsalons dello scarlee

tessz o sulls carta dl cud in not
poasiblla, ancha Il tracclato .

laurarlone e campicnamenis, Riporiare, sa

iiments Ll valore medio del coeHicente gl essorbimente.
& scheml funzianall,



13) Fonti di approvvigionamento idrico (7}.

16) Sistemi utilizzati per la misura delle portate

— al prelievo

— acquedotto { )
-— fiume, canale, lago e simili { }nome
— mare ()
— pozzi acqua dolce ()
— pozzi acqua salmastra D I
— altrl (quali?)
14} Utilizzazione dell’acqua
. Processo e Raffred- TALE
FONTE servizi (7) | damento (7) T0
— acquedotto - _ 100 °"f
— fiume, canale, lago e simili . — —_— 100
— mare . .. —_— _— 100
— pozzi acqua dolce _— _— 100
— pozzi acqua salmastra —— _ 100
) Ricettore dello scarico (8).
— corpo d'acqua superficiale ( ] nome
fognatura {indicare se collegata all'impianto
A der: 7 -g) { ]
— suolo { )
— sottosuolo ()
— altro (autobotti, etc.) (]

— allo scarico

1 Indicare | puntl dl prellove o la localizzazlone del pozzl xu csrta ICM 1/25000 o su sltrs carta 4l vgusle o mapgicrs detteglio,

v Oltrs quesnto richieato fn note 4), hel caso d] spaodimento sul suslo, indlcare P'usc attuale del wuolo w suile carta dl cui In pote 3] |'ares Intereasata.



Iv - DATI Dl ESERCIZIO

17) Acqua prelevata

Quantitad media
giornaliera {9)
{m*/d)

Ouantitd totale
annua
{m*/anno)

da acquedotto . . . .

da fiume, canale, lago, ecc. .
damare . .. . . .

da pozzi achua dolce . . . .

da pozzi acqua salmastra .

18) Acqua scaricata

Quantitd media
giornaliera {3)
{m*/d}

Quantita totale
annua
[m?/anno)

Scarico industriale

— da proce.'-ssi e servizi .

— da raffreddamenti . . . . . .
Scarichi igienici

— (se separati da quello industriale)

19} Variabilitad dello scarico
nel tempo
-— continuo [ 3}

— discontinuo { ] ore

giorni _.

— sahario { 100
nella portata
— costante : ()

— variabile [ )]

20) Caratteristiche qualitative dello scarico (o degli scarichi) (12) :

giorno __ settimana

settimang _______ mesj

mese

anno

9] 5! intende per guantitk media glomallers goells preisveta {o scarlcrta) nel mess €l maszima produzione diviss per b pfornata lavenative dal mese.

il Proprietario o
Responsabile dell'insediamento

{1D) Indlcars approaslmetivamente la lrequenza ne! mese dl raassima produzione,

[11) Indicare 1l valore del rapporio trz ls portata o) punts w la portaia medla. inlesa gueslullima come quanilid 1 scqua preievats [o mcarlcxts) nells glor-
hata medn el mere df massims produzione divisa per k ore lsvorative defls piormsin; e porats di ponla s guella media devons aiserd Eaprelae

nells stecay unlih di misun (es myf3)

[¥2) Devomo essere Indicasl 1 valorl del peametsl Ingoimantt presentl neg'i scx-lchl, riporial) petle tabelle ge! Nmit) atlegate atls leppe.

T P e L L LI T A L A I o R R







