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Oggetto: Procedura aperta per l’affidamento del servizio di ristorazione scolastica nel Comune di Sant’Urbano –PERIODO 01/01/2015 – 31/12/2017 -– CIG. 5994362003.

Il/la sottoscritto/a ___________________________________________________________

nato/a il _____/____/________  a  ______________________________________ (_______) 

residente in ____________________________ via ___________________________ n° ____

in qualità di  
 TITOLARE
 



 LEGALE RAPPRESENTANTE


 PROCURATORE

della società:

Ragione sociale: _____________________________________________________

Sede Legale:           Città ________________________________ ___cap __________

Prov. (______)        via _______________________________________________ n° _____

Codice fiscale __________________________  Partita Iva  ___________________________

Tel. _______/__________________
 Fax _______/__________________

Indirizzo di posta elettronica per comunicazioni  ___________________________@_______________

conscio della responsabilità penale cui può incorrere, ex art. 76 D.P.R. 28.12.2000 n. 445, in caso di dichiarazioni mendaci o, comunque, non più rispondenti a verità, ai sensi degli articoli 46 e 47 del medesimo D.P.R. Contestualmente:

D I C H I A R A

B3) che la società ha gestito, nel triennio 2011-2012-2013, i seguenti contratti di servizi di produzione pasti per refezione scolastica per un importo complessivo non inferiore a 2 volte l'importo a base d'asta (€ 4.129.032,00), al netto dell’IVA:

Oggetto: servizio di _________________________________________________________________

__________________________________________________________________________
Committente (( Pubblico - ( Privato) _____________________________________________________

Con sede in __________________________(__) via ___________________________ n°__

Estremi del contratto d’appalto (in caso di committente pubblico): contratto in data _______________ n° ________
Attività svolta come: ( impresa singola
( in raggruppamento temporaneo per la quota del _____%
Ammontare complessivo della fornitura: € _______________________________________

Data inizio: ____/____/______ data ultimazione  ____/____/_______ dell’appalto
Oggetto: servizio di _________________________________________________________________

__________________________________________________________________________
Committente (( Pubblico - ( Privato) _____________________________________________________

Con sede in __________________________(__) via ___________________________ n°__

Estremi del contratto d’appalto (in caso di committente pubblico): contratto in data _______________ n° ________
Attività svolta come: ( impresa singola
( in raggruppamento temporaneo per la quota del _____%
Ammontare complessivo della fornitura: € _______________________________________

Data inizio: ____/____/______ data ultimazione  ____/____/_______ dell’appalto
Oggetto: servizio di _________________________________________________________________

__________________________________________________________________________
Committente (( Pubblico - ( Privato) _____________________________________________________

Con sede in __________________________(__) via ___________________________ n°__

Estremi del contratto d’appalto (in caso di committente pubblico): contratto in data _______________ n° ________
Attività svolta come: ( impresa singola
( in raggruppamento temporaneo per la quota del _____%
Ammontare complessivo della fornitura: € _______________________________________

Data inizio: ____/____/______ data ultimazione  ____/____/_______ dell’appalto
Nota per la compilazione: utilizzare lo strumento del copia/incolla per riprodurre la tabella
B4) che per l’esecuzione dell’appalto, viene qui individuato, quale laboratorio di controllo per le analisi chimiche e microbiologiche dei prodotti, il seguente laboratorio:

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Nota per la compilazione: utilizzare lo strumento del copia/incolla per riprodurre il testo
B5) che l’impresa è dotata di idoneo sistema di autocontrollo (metodica HACCP) come richiesto espressamente dal Regolamento CEE 852/2004;

B6) che l’impresa garantisce, per l’intera durata della concessione, all’interno dell’organigramma aziendale, una struttura specificamente incaricata dei controlli di qualità composta dai seguenti soggetti:
nome …………………………………………………………… nome ………………………………………………………………………
ruolo/responsabilità ……………………………………………………………………………………………………………………….
nome …………………………………………………………… nome ………………………………………………………………………
ruolo/responsabilità ……………………………………………………………………………………………………………………….
nome …………………………………………………………… nome ………………………………………………………………………
ruolo/responsabilità ……………………………………………………………………………………………………………………….
nome …………………………………………………………… nome ………………………………………………………………………
ruolo/responsabilità ……………………………………………………………………………………………………………………….
Nota per la compilazione: utilizzare lo strumento del copia/incolla per riprodurre i soggetti
B7) che l’impresa garantisce, per l’intera durata della concessione la presenza, all’interno dell’organigramma aziendale, di seguenti soggetti muniti di diploma di laurea quinquennale in tecnologia alimentare e di diploma di laurea triennale in dietistica (in particolare in capo ai soggetti concretamente responsabili della prestazione di servizi):
nome …………………………………………………………… nome ………………………………………………………………………
diploma di laurea in ……………………………………………………………………………………………………………………….
ruolo/responsabilità ……………………………………………………………………………………………………………………….
nome …………………………………………………………… nome ………………………………………………………………………
diploma di laurea in ……………………………………………………………………………………………………………………….
ruolo/responsabilità ……………………………………………………………………………………………………………………….
nome …………………………………………………………… nome ………………………………………………………………………
diploma di laurea in ……………………………………………………………………………………………………………………….
ruolo/responsabilità ……………………………………………………………………………………………………………………….
nome …………………………………………………………… nome ………………………………………………………………………
diploma di laurea in ……………………………………………………………………………………………………………………….
ruolo/responsabilità ……………………………………………………………………………………………………………………….
Nota per la compilazione: utilizzare lo strumento del copia/incolla per riprodurre i soggetti
B8) che l’impresa è possesso, alla data di presentazione dell’offerta, della certificazione di sistema di qualità aziendale conforme alle norme di garanzia della qualità UNI EN ISO 9001:2008 per servizi di ristorazione, rilasciata da enti accreditati e certificazione di sistema di qualità aziendale conforme alle norme di garanzia della qualità UNI EN ISO 2200:2005 relative alla sicurezza della produzione alimentare, che si allega in fotocopia.
_________
lì,___________

timbro e firma

_____________________________

N.B. L’istanza può essere presentata con sottoscrizione non autenticata, purché accompagnata da copia fotostatica chiara e leggibile (ancorché non autenticata) di un documento di identità del sottoscrittore in corso di validità, in conformità a quanto disposto dall’art. 38, c. 3, del D.P.R. 28.12.2000 n. 445. In mancanza del documento d’identità la sottoscrizione dovrà essere autenticata da Notaio o Pubblico Ufficiale a ciò autorizzato.
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