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Sabato 12 Novembre Nazionale dei

ore 16.00 < S e B
Presso la Barchessa di Villa Spada Vl n I mss I tl

- REFRONTOLO -

REFRONTOLO
Durante la manifestazione il banco di assaggio sara aperto:
Venerdi dalle ore 20.00 alle 22.00 12-13-18-19-20 Novembre 2016

Sabato dalle ore 15.00 alle 22.00

Domenica dalle ore 10.30 alle 22.00 Presso la Barchessa di Villa Spada
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3% Rassegna 3z~
Nazionale dei

Vini Passiti

REFRONTOLO

Sabato 12 Novembre 2016

Ore 16.00:

Ore 20.00:

Inaugurazione e apertura banco d'assaggio,
a seguire premiazione dei 10 migliori vini
passiti della Selezione del Sindaco 2016

SPECIALE VENETO -
Degustazione di vini passiti veneti accompagnati . 5y o a
da formaggi della Latteria Perenzin, guidata ekt
dalla relatrice Monia Zanette (degustatrice)
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Domenica 13 Novembre 2016

Ore 9.30:  I'Associazione Una Montagna di Sentieri, in
collaborazione con la Pro loco di Refrontolo, organizza
“Passeggiando per i colli del Refrontolo passito DOCG"
per info: www.alfazulo.com - info@deliziedautunno.tv

Ore 17.00: Degustazione di vini passiti accompagnati ¢ d )
con cioccolato, preparato artigianalmente AT }.X
da Massimo Carnio, campione italiano 8\ Ry
di cioccolateria 2015, guidata da un relatore AIS N -

Venerdi 18 Novembre 2016

Ore 20.00: Degustazione di vini passiti accompagnati con dolci,

tra cui il miglior dessert al mondo, preparato
artigianalmente da Massimo Carnio, guidata
da un relatore AlS

Sabato 19 Novembre 2016
Ore 20.00:

Degustazione guidata “Gli Aromi del Vino: la riscoperta del
pill antico tra i nostri sensi” con la partecipazione
di Giuseppe Liessi (Enologo) e Karen Casagrande (Sommelier)

Domenica 20 Novembre 2016

Ore 11.00:

Ore 17.00:

Premiazione 1° concorso nazionale per il manifesto d'arte
“Vini, cantine, territorio”, dedicato al Refrontolo Passito DOCG
organizzato con la collaborazione del Clan Verdurin,
Inkimage, Urbino Arte e il Laboratorio d'arte Umbra et Lux

SPECIALE PUGLIA

Degustazione di vini passiti pugliesi accompagnati
da formaggi delle Latterie della Val Belluna, guidata
dalla relatrice Monia Zanette (degustatrice)

Serate di Dequstazione su prenotazione
Cell. 345 4220522 - proloco.refrontolo@gmail.com

Presentando la tessera delle associazioni AIS, FISAR, ONAV, FIS, ASPI

gli iscritti avranno diritto ad uno sconto presso il banco d'assaggio

Durante lo svolgimento della manifestazione sara possibile vistare le
opere artistiche dei partecipanti al 1° concorso nazionale per il manifesto
d'arte "Vini, cantine, territorio” dedicato al Refrontolo Passito DOCG




